CYKADA

RESTAURACJA & HOTEL

WYJATROWE i najwazniejsze w zyciu wydarzenia
- wymagaja WYJATROWEJ oprawy. N

Doskonatym miejscem na takie okolicznosci jest nasza sala weselna.
Dysponujemy nowoczesna, elegancko urzadzona, salq bankietowq
mogqca pomiesci¢ 120 osob oraz réwnie wyjatkowa, mniejsza
sala kameralng mieszczaca do 40 0so6b.

Zapewniamy dokladne przygotowanie kazdej
uroczystosci, mitq i profesjonalna obstuge oraz smaczne jedzenie.

Indywidualne podejscie do kazdego Rlienta oraz otwartosé
na wszelkie sugestie gwarantujq zorganizowanie wyjqtkowego
przyjecia weselnego.

T




-ﬂl-ﬁ. 4

CYKADA &%

RESTAURACJA & HOTEL

MENU WESELNE 1

ZUPA:

Rosol z makaronem

DANIE GEOWNE (5 do wyboru):

Dorsz po wlosku

Dorsz zapiekany z bazyliowym pesto i mozzarella
Grillowana pier$ z pomidorem i mozzarella

Rotlet de volaille

Rieszen drobiowa z pieczarkami i serem

Udko faszerowane

Poledwiczka wieprzowa z sosem $mietanowo -pieczarkowym
Zraz wieprzowy po staropolsku

Roladka z karkowki z kapusta zasmazana

Rumiany kotlet schabowy

Pieczen z karkowki w sosie wlasnym

Rotlet szwajcarski z szynka i serem

Rumsztyk wieprzowy z warzywami zapiekany z serem
Zeberko z miodowym aromatem

DODATRI (5 do wyboru):

Ziemniaki, frytki, talarki, kulki ziemniaczane, kluski $laskie, kopytka,
ryz, bukiet suréwek, marchew z groszkiem, warzywa gotowane,
buraczki zasmazane

DESER (szwedzki stol):

KRawa, herbata, ciasto

ZAKASKI ZIMNE |/ SALATRI (5 do wyboru):

Pstrag wedzony

Roladki z pstraga wedzonego w boczku z chrzanowo-jabtkowym
sosem

Galaretka z pstraga

Sledz na stodko-kwasno z burakiem i kremem chrzanowym
Dorsz w zalewie octowej

Roladka drobiowa z chorizo

Rolada pomidorowa z serkiem ziolowym

Rurczak z pieczarkami i serem w ciescie drozdzowym
Bruschetta z pomidorami i pasta oliwkowa

Poledwiczka wieprzowa z musem drobiowym z dipem kremowo-
chrzanowym
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Tatar wolowy

Pasztet staropolski z zurawina i chrzanem

Mini tortilla z grillowanym kurczakiem lub szynka i mascarpone
Pieczone klopsiki zalewie octowej

Panierowane poledwiczki drobiowe w zalewie pomidorowo-octowej
Szynka ze szparagami w galarecie

Schab faszerowany w galarecie

* Ozory wieprzowe w galarecie z sosem tatarskim

* Galaretka drobiowa lub wieprzowa

* Rukola z figami, camembertem, i szynka parmenska

+ Salatka z makaronem farfalle, kurczakiem i suszonym pomidorem

+ Salatka Cezar z grilowanym kurczakiem 12
+ Salatka gyros z kurczakiem '
» Salatka grecka

CIEPLA ROLACIJA (4 dania do wyboru):

* Roladka drobiowa ze szpinakiem, suszonym pomidorem i serem
w boczku z talarami

» Shoarma z kurczaka z pieczarkami, cebula i serem z talarkami

+ Szaszlyk drobiowy z ziolowymi ziemniaczkami

» Poledwiczka nadziewana pieczarkami w sosie serowo-brokutowym
z kuleczkami

¢ Golonka duszona w piwie z kapusta zasmazana

» Rarkoéwka po cygansku

+ Flaki wolowe

« Zurek staropolski z biala kielbasa i jajkiem

¢ Zupa gulaszowa

Danie state:
» Barszcz z pasztecikiem
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MENU WESELNE 2

”P i ZUPA:

s e Ros6l z makaronem g i

DANIE GEOWNE (6 do wyboru):

* Dorsz po wlosku

» Dorsz zapiekany z bazyliowym pesto i mozzarella

* Grillowana pier$ z pomidorem i mozzarella

* Rotlet de volaille

» RKieszen drobiowa z pieczarkami i serem

* Udko faszerowane

* Poledwiczka wieprzowa z sosem $mietanowo -pieczarkowym
» Zraz wieprzowy po staropolsku

* Roladka z karkowki z kapusta zasmazana

* Rumiany kotlet schabowy

» Pieczen z karkowki w sosie wlasnym

* Rotlet szwajcarski z szynka i serem

¢ Rumsztyk wieprzowy z warzywami zapiekany z serem
+ Zeberko z miodowym aromatem

DODATRI (6 do wyboru):

Ziemniaki, frytki, talarki, kulki ziemniaczane, kluski $laskie, kopytka,
ryz, bukiet suréwek, marchew z groszkiem, warzywa gotowane,
buraczki zasmazane

DESER (szwedzki stol):

KRawa, herbata, ciasto

ZARASRI ZIMNE/SALATRI (9 do wyboru):

» Szczupak faszerowany
+ Pstrag wedzony
%N * Rozki z ciasta filo z pstragiem wedzonym i brzoskwiniami
+ Roladki z pstraga wedzonego w boczku z chrzanowo-jabtkowym
. sosem
. _,,f * » Galaretka z pstraga i lososia
; "2 ~ » KRrewetka na grzance z maslem czosnkowym na rukoli
* Loso$ wedzony otulony szpinakowym ciastem i mascarpone
Dorsz w salsie pomidorowo-brzoskwiniowej
» Tatar ze $ledzia podany na ziemniakach w mundurkach
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* Roladka drobiowa z chorizo

* Rolada z poledwiczki z musem z watrobki
2 * Rolada z kaczki z suszonymi owocami
* Poledwiczka wieprzowa z musem drobiowym z dipem kremowo- Par | \

chrzanowym
* Rolada pomidorowa z serkiem ziolowym
* Deska wiejskich przysmakow
+ Tatar wolowy
* Mini tortilla z grillowanym kurczakiem lub szynka i mascarpone
4 * Bruschetta z pomidorami i pasta oliwkowa
ap » Galaretka drobiowa lub wieprzowa
« Panierowane poledwiczki drobiowe w zalewie pomidorowo-
octowej

* Szynka z kolbami kukurydzy w galarecie
* Ozory wieprzowe w galarecie z sosem tatarskim
* Schab faszerowany w galarecie
* Rukola z figami, camembertem, i szynka parmenska
» Salatka z grillowanym }ososiem i buraczkami
+ Salatka Cezar z grillowanym kurczakiem
+ Salatka z makaronem fusilli, kurczakiem wedzonym i brokulem
+ Salatka gyros z kurczakiem
» Salatka ze smazona feta

CIEPEA ROLACIA (5 dan do wyboru):

* Dorsz po wlosku z gnocchi

» Roladka drobiowa z suszonym pomidorem i feta otulona boczkiem
z kuleczkami

+ Szaszlyk drobiowy z ziolowymi ziemniaczkami

* Mini burgery z szarpana wieprzowina lub kurczakiem

* Poledwiczka wieprzowa z sosem $mietanowo-pieczarkowym
z kopytkami

* Rumsztyk wolowy z karmelizowana cebulka z sosem
musztardowym oraz gnocchi

+ Filet drobiowy w sosie stodko-kwasnym na smazonym ryzu

» Shoarma z kurczaka z pieczarkami, cebula i serem z talarkami

» Rarkowka po cygansku

¢ Golonka duszona w piwie z kapusta zasmazana

» Zupa drwala

+ Flaki wolowe

« Zurek staropolski z biala kietbasa i jajkiem

« Zupa gulaszowa

Danie state:

j » Barszcz z pasztecikiem
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MENU WESELNE 1
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U w sobote** rad!

Ponizej 70 380 zl 360 zl 350 zl
70-100 370 zl 350 zl 340 zl
Powyzej 100 360 zl 340 zl 330 zl
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MENU WESELNE 2
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INFORMACIJE /| OPCJE DODATROWE

* Ronsumpcja oraz pokoéj Deluxe dla Mlodej Pary - GRATIS.

¢ Przywitanie Mlodej Pary chlebem i sola.

» Czerwony dywan przed wejSciem do sali.

¢ Dzieci do lat 3 bezplatnie, od 4 do 12 lat - 50 % ceny.

¢ Obsluga (zespol muzyczny, Dj, fotograf itp.) - 70% ceny

* Napoje i alkohol we wlasnym zakresie bez dodatkowych oplat.

» Poprawiny 60 z! / osobe / 5 godzin, kazda nastgpna godzina 450 zl.
* Tort weselny - cena producenta (ustalana indywidualnie).

* Indyk pieczony - 600 zl / szt.

+ Udziec wieprzowy - 750 zt / szt.

 Uczta goralska - 45 zl / os.

 Owoce filetowane (szwedzki stol) - 15 zl / os.

* Lody z owocami i bita Smietana - 17 zt / por.

¢ Deserki porcjowane - 10 z} / szt.

« Fontanna czekoladowa (czekolada, owoce, pianki) - cena 20 zl / os.
» Wiejski stol - 30 zt / os.

« Piwo Zywiec (KEG) - 480 z} / beczka 20 .

* Coolery z lodem - 10 z! / kg.

» Mycie szkla barmana - 250 zl.

 Napis ,LOVE” - 300 zl.

* Pokoéj dwuosobowy ze $niadaniem - 240 z! / dobe.

* Pokoj jednoosobowy ze $niadaniem - 190 zl / dobe.

» Dostawka hotelowa - 60 zt / dobe.

* Doba hotelowa zaczyna si¢ od godz. 15:00 , a konczy si¢ o godz. 12:00.
¢ Przedluzenie doby do godz. 14:00 w dniu poprawin - 30 zl / pokd;j.
» Ceny noclegébw obowiazuja przy rezerwacji i oplaceniu przez Mloda Pare. £
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Jajkowo 51, 87-313 Brzozie e e-mail: biuro@hotelcykada.pl
HOTEL, RESTAURACIJA - tel. 56 474 31 69, 661 444 795
ORGANIZACJA IMPREZ - tel. 604 416 837, 606 798 832



