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Drodgsy rargecgers

Tu wlasnie zaczyna si¢ Wasza historia. Przed Wami czas przygotowan do tego
najwazniejszego dnia w zyciu - Slubu i wesela. Majgc za sobg setki zorganizowanych
wesel, z pelnym przekonaniem mozemy stwierdzic, ze bedzie to piekny czas.
Zaopiekujemy sie Wami najlepiej jak potrafimy, wykorzystamy cata naszg wiedze¢ i
doswiadczenie, aby zorganizowac Wam piekny Slub i udane wesele.
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L opaligaca

Nasza lokalizacja, to niesamowite miejsce, ktore na dlugo pozostanie
w Waszej pamieci. Bogate przyrodniczo Lasy Janowskie, oraz
malowniczo potozony Zalew Janowski, stanowia integralng czesc
naszego sgsiedztwa. Ponadto, specjalnie zaprojektowane molo,
pozwoli na chwile odetchnienia dla GoSci weselnych. Jest to takze
idealne miejsce na wymarzong sesje fotograticzng;)



V)Mg,a/ oferla

Oferta Obejmuje:
wynajem Sali Balowej oraz foyer
staropolskie powitanie chlebem i sola
wino musujgce dla wszystkich gosci
pokoj dla Mtodej Pary gratis
serwowane 5-daniowe menu
bufet uzupetniany do godziny 23:00 (zimny, ciepty, stodki)
specjalne menu dla dzieci
profesjonalng obstuge kelnerska
mozliwos¢ wykonywania sesji zdjeciowych na terenie calego Hotelu
mozliwosc¢ skorzystania z ustugi doSwiadczonej wedding plenerki, ktéra pomoze
Wam w organizacji najpiekniejszego dnia w zyciu oraz realizacji najpardziej
szalonych pomystow.



(A}Wmmiw weselna

E Naszym atutem jest wyjatkowa
s i zarazem nowoczesna sala
weselna, moggca pomiescic
nawet do 200 gosci. Dajemy
Wam mozliwos¢ roznorodne;j
aranzacji sali. Zainstalowane
wielofunkcyjne oswietlenie,
pozwoli na stworzenie
wyjatkowego klimatu.




Tdgieny dalei?

Przez zotadek do serca;)

To stare jak Swiat powiedzenie,
idealnie wpisuje sie w tak wyjatkowy
dzien. Od zawsze, wyznacznikiem
udanego wesela jest dobra zabawa
1 jeszcze lepsze jedzenie. Nasi
kucharze to wyspecjalizowani
fachowcy, ktorzy przygotowuja
potrawy z najwyzsza starannoscia,
oraz zawsze ze swiezych
i najlepszych produktow. Nasza
obstuga, zawsze stoi na wysokosci
zadania, aby podawane dania byty na
Czas oraz zawsze gorace.







Pryldonc

Zupa (wybierz 1):
Rosot z kury i wolowiny z makaronem, marchewkg i
natkg pietruszki
Krem pomidorowy z mozzarellg i Swiezg bazylia
Krem z bialych warzyw z grzankami ziolowymi

Danie giéwne (wybierz 1):
Kotlet schabowy smazony na masle klarowanym,
ziemniaki z koperkiem, zestaw surowek
De volaille z mastem i pietruszky, ziemniaki opiekane,
bukiet surowek
Rolada wieprzowa w sosie pieczeniowym, kluski
slaskie, buraczki na ciepto
Pieczona karkowka w sosie wlasnym, ziemniaki
opiekane, kapusta zasmazana
Rolada drobiowa z pieczarkami i serem, ziemniaki z
koperkiem, zestaw surowek
Poledwiczka wieprzowa w sosie demi glace, podana z
bukietem surowek i ziemniaczanym puree

Deser (wybierz 1):
Ciepta szarlotka z sosem malinowym
Sernik waniliowy z musem malinowym
Lody waniliowe z owocami i bitg $mietang
Panna cotta waniliowa z sosem truskawkowym

Napoje zimne/ gorgce w cenie

Cena: 330 zt/osoba

Goraca kolacja I (wybierz 1):
Strogonow wolowy z pieczywem
Gulasz wieprzowy z kluskami $lgskimi i buraczkami
Karkowka w sosie pieczeniowym z ziemniakami
opiekanymi i suréwka
Zurek staropolski z biatg kietbasg, jajkiem i pieczywem
Filet z kurczaka faszerowany suszonymi pomidorami
w sosie Smietanowym z warzywami korzennymi i
ziemniakami opiekanymi w sosie $mietanowym

Goraca kolacja II (wybierz 1):
Filet z morsczuka w sosie cytrynowo-koperkowym z
ziemniakami opiekanymi i warzywami
Papryka faszerowana miesem i warzywami zapiekana
z serem, podawana z sosem pomidorowym
Roladka drobiowa ze szpinakiem i feta z purée
ziemniaczanym i warzywami
Lasagne/ lasagne szpinakowa z sosem pomidorowym
Bigos staropolski z zeberkiem

Goraca kolacja I1I:

Barszcz czerwony z krokiecikiem, pasztecikiem lub
zapiekanka

+ 10 dodatkowych przekasek
zimnych, dostepnych na stronie
“przekaski”



Zupa (wybierz 1):
Krem z leSnych grzybow z grzanka ziotow3 i oliwa
pietruszkowa
Krem z pieczonych pomidorow z burratg i pesto
bazyliowym
Krem z pieczonego kalafiora z oliwg truflowg i
prazonymi migdatami

Danie giéwne (wybierz 1):
Poledwiczka wieprzowa w sosie truflowym, ziemniaki
gratin, warzywa sezonowe
Rolada drobiowa ze szpinakiem i suszonym
pomidorem, kremowe purée, warzywa grillowane
Piers z kurczaka sous-vide w sosie z zielonego
pieprzu, ziemniaki opiekane, fasolka szparagowa
Poledwiczka wieprzowa w sosie z lesnych grzybow,
kluski slgskie, karmelizowane buraczki
Filet z kurczaka zapiekany z mozzarellg i suszonym
pomidorem, ziemniaki gratin, warzywa sezonowe

Deser (wybierz 1):
Tiramisu z mascarpone, espresso i kakao
Panna cotta waniliowa z musem mango-marakuja
Beza Pavlova z kremem mascarpone i Swiezymi
owocami

Napoje zimne/ gorace w cenie

‘PWO‘W@ ey

Cena: 360 zt/osoba

Goraca kolacja I (wybierz 1):

Piers z kaczki w sosie wisSniowym z purée
ziemniaczanym i karmelizowang kapusta

Zeberka BBQ z ziemniakami opiekanymi i coleslawem
Kurczak supreme w sosie z zielonego pieprzu z gratin
ziemniaczanym i warzywami SeZonowymi

Goraca kolacja II (wybierz 1):

Dorsz w sosie maslano-cytrynowym z purée
ziemniaczanym i fasolka szparagowg

Papryka faszerowana kurczakiem, ryzem i warzywami
zapiekana z mozzarellg

Roladka z indyka z suszonym pomidorem i mozzarellg
w delikatnym sosie Smietanowym

Filet z kurczaka zapiekany z pomidorem i mozzarellg z
ziemniakami opiekanymi i warzywami

Goraca kolacja III:

» Barszcz czerwony z krokiecikiem, pasztecikiem
lub zapiekankg

+ 10 dodatkowych przekasek
zimnych, dostepnych na stronie
“przekaski”



AW [nclusive

Zupa (wybierz 1):
Consommeé wotowe z mini pierozkami i warzywami
julienne
e Krem z borowikow z mascarpone i oliwg truflowg
* Krem z pieczonej papryki z kozim serem, pesto i
prazonymi pestkami

Danie giéwne (wybierz 1):
 Piers z kaczki w sosie Sliwkowym, purée
ziemniaczane, buraczki balsamiczne
* Policzki wotowe dlugo duszone w sosie wlasnym,
kremowe purée, buraczki z chrzanem
* Poledwica wotowa w sosie z zielonego pieprzu,
ziemniaki gratin, warzywa sezonowe

Deser (wybierz 1):
» Fondant czekoladowy z ptynnym $rodkiem, lodami
waniliowymi i owocami leSnymi
* Sernik baskijski z kremem pistacjowym i Swiezymi
malinami
* Deser mango-marakuja z mascarpone, bezg i
Swiezymi owocami

‘PWO‘W@ mesuu;

Cena: 490 zt/osoba

Goraca kolacja I (wybierz 1):
Wolowina duszona w czerwonym winie z purée
ziemniaczanym i warzywami korzeniowymi
Konfitowane udko z kaczki z sosem zurawinowym,
gratin ziemniaczanym i modrg kapustg
Indyk faszerowany suszonym pomidorem, kaparami
podany z fasolka szparagowg w boczku i zapiekankg
ziemniaczng

Goraca kolacja II (wybierz 1):
F.0so$ pieczony w sosie cytrynowo-koperkowym z
ziemniakami gratin i warzywami
Papryka faszerowana wotowing, warzywami i
mozzarellg w sosie z pieczonych pomidorow
Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym z kluskami
slaskimi i warzywami

Goraca kolacja I1I:
Barszcz czerwony z krokiecikiem lub zapiekanka

+ 10 dodatkowych przekasek
zimnych, dostepnych na stronie
“przekaski”

Napoje zimne/ gorace w cenie



o

4
N

i

i

=2




(esele
Traclyeyjne

Pokoj dla Mlodej Pary

Powitanie chlebem i solg

Wino musujgce dla gosci

5-daniowe menu

Py
Pokoj dla Mtodej Pary

Powitanie chlebem i solg

Wino musujgce dla gosci
S5-daniowe menu
Toast powitalny przy uzyciu szabli
Ztote podtalerze

Coolery z lodem

(Wesele AL
[nclugive

Pokoj dla Mtodej Pary

Powitanie chlebem i sola

Wino musujgce dla gosci

5-daniowe menu
Toast powitalny przy uzyciu szabli
Ztote podtalerze
Coolery z lodem
Alkohol w cenie (wino, wodka)
Fontanna czekoladowa

Wiejski stot



fryepacts
Byt gl e e

Deska mies pieczonych i wedlin z piklami, chrzanem i musztardg

. Deska ser6w z winogronami, orzechami, konfiturg i miodem

. Tymbaliki drobiowe z warzywami

*  Roladki z tortilli z tososiem wedzonym, serkiem Smietankowym i

rukola

. Roladki z tortilli z kurczakiem, warzywami i sosem ziolowym

*  Mini caprese - mozzarella, pomidorki koktajlowe, pesto i bazylia

. Sledz w dwéch odstonach - klasyczny z cebulkg oraz w sosie
Smietanowym

. F.oso$§ wedzony z cytryng, kaparami i sosem koperkowym

. Ryba po grecku z warzywami

. Nuggetsy z kurczaka

. Jajka faszerowane musem chrzanowym i szczypiorkiem

. Rolada szpinakowa z tososiem i serkiem $mietankowym

. Mini tartaletki z musem ziotowym i warzywami

. Galantyna drobiowa z bakaliami i sosem zurawinowym

. Pasztet domowy z konfiturg z czerwonej cebuli

e Safatka Cezar z grillowanym kurczakiem, parmezanem i grzankami
e Salatka z grillowanym kurczakiem, warzywami, fetg i dressingiem

ziolowym

. Safatka grecka z fetg, oliwkami i Swiezymi warzywami

. Mini bruschetty z pomidorami, bazylig i oliwg

. Sliwki w boczku z delikatng glazurag miodowg

. Carpaccio z pieczonego buraka z fetg, rukola, orzechami i

dressingiem balsamicznym

. Mini szasztyki antipasti - salami, mozzarella, oliwki i suszone
pomidory

. Sledz z cebulka

. Tatar ze Sledzia z awokado, cebuli podany na maslanej grzance







Firger foodl
e prefasfi na jecln s
Sorcoddlemweg oyl

Filet z indyka w sezamie na ananasie
Grilowana cukinia z kremem z suszonych pomidorow
Jajko przepiorcze z musem z awokado
Koreczki pomidor/Feta/rozmaryn
Krewetka z musem ananasowym
Kruche babeczki z wedzonym pstragiem
Matias na satadce morelowo-jabtkowej
Matias z salsg ogorkowo-paprykowa
Melon jabtkowy w szynce dojrzewajace;j
Mini salatka grecka
Mini satatka krabowa
Mini salatka z jajkiem przepiorczym i bekonem
Mini satatka tropikalna z melonem i serem Lazur
Mini salatka wioska z szynka dojrzewajaca
Mini satatka z arbuza i Fety
Mini salatka z warzyw i owocow
Mini salatka ze $wiezego szpinaku i kurczaka
Mini tortilla z kurczakiem
Mus z cukini i tunczyka
Pieczony schab podany z chrzanem
Platki z indyka na salatce z winogron
Ser pleSniwy z gruszka
Ser Feta z orzechami laskowymi i zurawing
Srédziemnomorski koktail z krewetek
Tartinka z musem pieczarkowym
Tartinka z musem ziolowym
Tartinka z pstragiem wedzonym
Tartinka z musem z awokado
Tartinka z musem z szynki
Tunczyk chrupiacy




W%M
Mol have |

Poledwica wieprzowa
udziec
salceson

boczek
szynka
kietbasa
kabanosy
korona z zeberek
smalec
ogorki kiszone
chleb wiejski
grzybki marynowane
papryka marynowana

3500 4




Sloby, rybne/ suihi

Dwa jesiotry wedzone
tosos faszerowany
dzwoneczki z karpia
krewetki w tempurze
galaretki z owocami morza
sushi (rozne rodzaje)
satatka z glonéw morskich
dekoracje: raki, oémiorniczki

3150 44/ 100 o
sushi rolla 40 gk



Wyjatkowa atrakcja kulinarna, podczas
ktorej sushi master przygotowuje Swieze
sushi na oczach Gosci. Efektowne
stanowisko live cooking staje si¢ nie tylko
czeScig weselnego menu, ale rowniez
dodatkowq atrakcja przyjecia.

Na stanowisku serwowany jest roznorodny
wybor Swiezo przygotowywanych rolek -
klasycznych, pieczonych oraz
wegetarianskich, podawanych z
tradycyjnymi dodatkami: sosem sojowym,
wasabi, marynowanym imbirem i sezamem.
Sushi Live Cooking to nowoczesny akcent
wesela, ktory pozwala Gosciom
obserwowac prace sushi mastera i wybierac
ulubione kompozycje przygotowywane na
biezgco.

4500 44/ 20100 o5




Bl proclgiemnomor
Szynka parmenska z soczystym
melonem wtoskim
wedliny
salami
grilowany baktazan z mozarellg
kaparami i suszonymi pomidorami
papryczki pepperoni faszerowane
serem Feta
krewetki na trzy sposoby z
sosami
satatka z makaronem i
krewetkami
cykoria z gruszkami i kozim
serem kompozycja satat
dipy i dressing

3100 44/ 100 o




P agjalyci

Kulinarna podro6z po smakach Azji, petna
aromatycznych przypraw, swiezych warzyw i
orientalnych dodatkow. Bufet Azjatycki to
efektowne urozmaicenie weselnego menu i
ciekawa alternatywa dla tradycyjnych
przekasek.

Xiao Long Bao
Buteczki Bao
Pierozki Jiaozi
Baozi




Drinfe Bar

Mojito
Sex on the beach
Cosmopolitan
Electric Smurf
Camp Grenadina
Caipirinha
Tequilla sunrise
Manhattan

55925/0&







Wiega Prosecco

Przepiekna aranzacja wiezy z
prosecco przy ktorej bedziecie
mogli zrobic¢ nietuzinkowe
zdjecia oraz zaskoczyc gosci
ciekawym rozpoczeciem

przyjecia!

400 44
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?0‘ Elegancka stacja kulinarna, przy ktorej tatar
| przygotowywany jest na oczach Gosci,
bezposrednio przed podaniem. GoScie mogg
obserwowac caly proces oraz wybrac ulubione
dodatki, tworzac wtasng kompozycje smakow3.
W ramach stacji serwujemy dwa rodzaje tatara -
z poledwicy wolowej oraz ze Swiezego tososia.
CatoS¢ uzupetnia szeroki wybor dodatkow, m.in.
W kapary, szalotka, ogorek, marynowane grzyby,
musztarda, zottko, Swieze ziota oraz autorskie
SOSY.

3150 4
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Zadbajcie o wyjatkowa oprawe Waszego przyjecia. Oferujemy szeroki wybor dekoracji, eleganckiej zastawy oraz
dodatkowego wyposazenia, dzigki ktorym aranzacje sali mozna dopasowac¢ do wybranego stylu i charakteru wesela.
Pokrowce na krzesta - 6 zt / szt.

Eleganckie pokrowce nadajace sali spojny i uroczysty charakter.

Krysztatowa zastawa stotowa - 15 zt / os.

Efektowna zastawa, ktora pieknie prezentuje si¢ na weselnych stotach i podkresla elegancki charakter przyjecia.
Podtalerze dekoracyjne - 10 zt / szt.

Do wyboru podtalerze szklane ze ztotymi kuleczkami lub eleganckie podtalerze krysztatowe.

Zote sztucce - zestaw 7 elementow - 10 zt / os.

Kompletny zestaw ztotych sztu¢cow, idealny do aranzacji w stylu glamour, klasycznym i nowoczesnym.

Listwy podswietlajgce LED - 80 zt / szt.

Dekoracyjne oswietlenie pozwalajace stworzy¢ wyjatkowy klimat sali i efektownie podkresli¢ jej najwazniejsze elementy.
Rollbar z piwem - keg 301 - 700 zt
Mobilny rollbar z beczka piwa o pojemnosci 30 litrow - Swietne uzupelnienie weselnego baru i dodatkowa atrakcja dla
Gosci.

Cooler z lodem - 25 zt/szt
Swiecznik / kandelabr srebrny- 50 zt/sztuka
Stelaz heksagonalny pod Scianke- 150 zt
Stolik do serwisu tortu/ wiezy z kieliszkow- 100 zt
Okragte stoty- 1000 zt
Przygotowanie miejsca pod $luby plenerowe na molo- 500 zt
Misa na lod - 50 zt / szt.

Elegancka misa wypelniona lodem, idealna do chtodzenia alkoholi i napojow bezposrednio przy weselnym stole.
Wszystkie elementy mozna dowolnie 13czy¢ i dopasowac do wybranej aranzacji, tworzac spojng oprawe przyjecia zgodng
z Wasza wizjq.



Poprawing?

Propozycja dla wytrwatych.;)
GRILL na molo.

Zupa: Zur na zakwasie
Danie: Szpilka golonkowa
Ziemniaki opiekane i surowka
Salatki i suréwki: Satatka z kwaszonych
ogorkow, marynowanej papryki i czerwonej
cebuli skropionych oliwg Satatka Coleslaw
Marchew z jablkiem Kwaszona kapusta z
ziotami i szczypiorem Swieze sataty rwane z
dresingami, oliwami oraz z domowymi
marynatami (dynia w occie, pieczarki, cebulki
i Sliwki marynowane) Pieczywo: Chleb
pszenny, orkiszowy, razowy Buteczki

bankietowe
Grill: Karkowka marynowana w musztardzie i $wiezych

ziotach
Pikantne szasztyki drobiowe
Kietbaska
Kaszanka
Pieczone ziemniaki z mastem i $wiezym koprem
Ketchup, musztarda, chrzan, ¢wikla

180%/0&.




odleycdowani

Dziekujemy za wspolnie spedzony czas. Mamy nadzieje
ze tratiliSmy w Wasze oczekiwania? Jesli tak...
zapraszamy do kontaktu.

Do zobaczenia.;)

www.duojanow.pl
Hotel Duo Spa
Ul. Turystyczna 10a
23-300 Janow Lubelski
tel. 601-636-800, 669 323 609
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	Wino musujące dla gości
	5-daniowe menu


	Od Nas, dla Was porównanie pakietów
	Eleganckie przyjęcie
	Wesele All Inclusive
	Pokój dla Młodej Pary
	Powitanie chlebem i solą
	Wino musujące dla gości
	5-daniowe menu
	Toast powitalny przy użyciu szabli
	Złote podtalerze
	Coolery z lodem


	Przekąski:
	Bogata oferta, w której znajdziecie wiele specjałów Szefa Kuchni

	Finger foods:
	Małe przekąski na jeden kęs:
	Za dodatkową opłatą

	Wiejski stół Must have !
	3500 zł

	Stoły rybne/ sushi
	3950 zł/ 100 os. sushi rolka 40 zł

	Sushi Live Cooking
	4500 zł/ 2h/100 os.

	Bufet śródziemnomorski
	3900 zł/ 100 os.

	Bufet azjatycki
	Xiao Long Bao
	Bułeczki Bao
	Pierożki Jiaozi
	Baozi
	1800 zł/ 100 os.

	Drink Bar
	35 zł/os

	Wieża Prosecco
	400 zł
	Słój orzeźwiającej lemoniady:
	300 zł
	Stacja live cooking
	3950 zł

	Dekoracje weselne
	Poprawiny?
	Propozycja dla wytrwałych.;) GRILL na molo.
	180 zł/os.

	Zdeycdowani?

