
Zestaw I
Kolacja serwowana + bufet zakąsek

Starter: 
Wytrawna tartaletka z aromatycznymi
grzybami i delikatnym serem

Zupa: 
Zalewajka grzybowa z łazankami 

Danie główne: 
Polędwica z dorsza w sosie z buraków
na plackach ziemniaczanych i świerza
sałata z warzywami

Bufet zakąsek:
Śledzie w marynacie firmowej
Pieczarki z sosem grzybowym
Jajka faszerowane mix
Sałatka jarzynowa z burakiem
Sałatka ze śledziem warstwowa

Bufet ciast

Zestaw II
Kolacja serwowana + bufet zakąsek

Starter: 
Kanapki z tatarem ze śledzia i piklami

Zupa: 
Barszcz czerowny z pierożkami

Danie główne: 
Łosoś pieczony, puree z kalafiora i
pietruszki, sos maślano - cytrynowy,
brokuły z masłem

Bufet zakąsek:
Rolada szpinakowa z łososiem
wędzonym 
Roladki z tortilli mix
Mix past do wyboru z pitą (humus,
babaganusz, guakamole)
Sałatka grecka
Sałatka staropolska z pieczarkami i
orzechami

Bufet ciast

Zestaw III
Kolacja bufetowa + bufet zakąsek

2 Zupy do wyboru: 
Barszcz czerowny z uszkami
Krem z kiszonej kapusty
Zupa rybna
Krem z dyni 

Danie główne: 
Mix pierogów z okrasą
Gołąbki w sosie pieczarkowym
Karp tradycyjny
Ziemniaki opiekane
Pszenica z cebulom i majerankiem
Surówka z białej kapusty

Bufet zakąsek:
Śledzie tradycyjne
Vol-au-venty mix
Roladki z tortilli mix
Galaretka rybna z warzywami
Sałatka cezar

Bufet ciast

Zestaw IV
Kolacja bufetowa + bufet zakąsek

2 Zupy do wyboru: 
Barszcz czerowny z uszkami
Zalewajka pieczarkowa z łazankami 
Zupa rybna
Krem grzybowy

Danie główne: 
Mix pierogów z okrasą
Miruna po grecku
Roladki z bakłażana w pomidorach
Ryż jaśminowy
Mix warzyw gotowanych
Surówka z buraków

Bufet zakąsek:
Rolada szpinakowo - marchewkowa
Ryba z warzywami
Jajka faszerowane mix
Sałatka śledziowa
Sałatka staropolska z pieczarkami i
orzechami

Bufet ciast

Cena netto
za osobę150zł Cena netto

za osobę170zł Cena netto
za osobę190zł Cena netto

za osobę190zł
Dodatkowe danie ciepłe do kolacji
serwowanej:
(pólmisek pierogów/barszcz z krokietem)

serwowane: + 20zł netto/osoba
bufet: + 30zł netto/osoba

Pakiet napoi bezalkoholowych:
(uzupełniany przez 6h)

kawa, herbata, woda, soki, kompot z suszu:
30zł netto/osoba
kawa, herbata, woda, soki, kompot z suszu,
napoje gazowane: 35zł netto/osoba

Więcej informacji:
Dagmara Minda: 535 235 513, dagmara.minda@europa-hotel.pl
Daria Duralska: 533 888 746, daria.duralska@europa-hotel.pl
Izabela Wesołowska: 790 399 688, izabela.wesolowska@europa-hotel.pl
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