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I Komunia Swieta
to wielka duchowa uroczystosc dla catej rodziny, ktora poprzedza okres intensywnych
przygotowan. Wazne, aby w tym dniu mysli i energia
skupione byvly na wspolnym przesywaniu tego swieta. Hotel Galicja daje Panstwu takg

mozliwosc. Organizujemy eleganckie przyjecia dostosowane
do preferencji kulinarnych Gosci.

Restauracja Solna Grota
to gwarancja
doskonalej obstugi
wybornego menu

pysznych stodkosci

W cenie menu komunijnego
Zapewniamy:
- sale o powierzchni dopasowanej
do liczby Gosci

- sale na wylacznosc¢ dla grupy

min. 15 0SOb
- dla dzieci kacik zabaw
- klimatyzowana sala
- stol nakryty bialym obrusem,
serwetami, swiece

- delikatna dekoracja kwiatowa
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UROCZYSTY OBIAD

Poprosimyowyborjednejpozycjizkazdegodania

Przystawka
« Marynowana piers z kurczaka w sosie balsamicznym podana na lisciach rucoli

« Pasztet na kompozycji z salat / zurawina
« Mini salatka z grillowanym kurczakiem

Zupa
« Tradycyjny rosol domowy z makaronem
« Krem z bialych warzyw / chips z boczku
« Krem z pomidorow z mini mozzarella i grzankami

Danie Glowne

« Schab faszerowany wedzona sliwka / sos z czerwonego wina / gratin ziemniaczany /
salatka z buraka
Poledwiczka wieprzowa sous vide / sos tymiankowy / ziemniak Hasselback / bukiet satat
Pieczona piers z indyka / sos z kolorowego pieprzu / ziemniak Hasselback / buraczki
Filet z piersi z kurczaka faszerowany suszonymi pomidorami i mozzarellg / ziemniaki
pieczone w ziolach / rukola z Grana Padano i cytrynowym sosem

Deser
« Puchar lodowy / owoce / bita smietana / beza
« Panna Cotta / mus owocowy
« Szarlotka po wielicku / lody waniliowe

Napoje bez limitu
« Bufet kawowy / wybor herbat
« Woda z cytryna i mieta w karafkach
« Soki owocowe

175 zt / 0soba dorosta
125 2t / dziecko




MENU DLA NASZYCH MAEYCH GOSCI

Przystawka: wybor z menu glownego

Zupa: rosol domowy z makaronem

Danie glowne: nuggetsy z kurczaka / frytki / surowka z marchewki
Deser: puchar lodowy z bita Smietana i owocami

98 =zt / dziecko do 10 roku zycia
dzieci do lat 2 © fotelikach — bezptatnie / bez swiadczen

/ZIMNA PLYTA

8 pozycji do wyboru

« Salatka jarzynowa o Mini szaszlyki
« Salatka ryzowa z kurczakiem « Koreczki z pomidorami i mozzarellg

i ananasem « Mini kanapeczki finger food zapiekane
« Salatka Caprese 7z serem brie i Zurawing
« Salatka wiejska « Kuleczki serowe w ziotach i swiezym
« Polmisek wykwintnych wedlin rozmarynem
« Jajka w majonezie « Krucha babeczka faszerowana wytrawnym
« Sledzie w $mietanie nadzieniem
« Deska serow « Pikle: pieczarki, korniszony, oliwki,papryka
« Ogoreczki z beczki marynowana / suszone pomidory
« Tymbaliki drobiowe o Humus z krakersami
« Kielbasa wiejska « Grzanki z serkiem smietankowymilososiem
« Pasztet pieczony « Wloska salatka mieszana/zgruszkaiserem
« Smalec wiejski Gorgonzola
« Mini tortilla « Wybor pieczywa

« Polmisek wytwornychmies
pieczonych, 2 rodzaje

vo zt / 0soba




DODATKOWE DANIA GORACE

Strogonoff wolowy / pieczywo 35 7zt
Pieczony filet z indyka w sosie pieczarkowym / gnocchi 38 7t
Karkowka grillowana / warzywa / ziemniak pieczony 38 zt
Piers z kurczaka w miodowej marynacie/ ryz / salatka orientalna 38 z1
Zurek staropolski / kiethasa / ziemniaki 23 7t

Barszcz czerwony, krokiet z kapusta i grzybami 25 7t

SEODKOSCI I OWOCE

CIASTATOWOCE BUFETSEODKI

_ Patery ciast i owocow 36 z1 / osoba
Swieze owoce na paterach 20 zl /osoba
Ciasto 26 71 / os (3 kawalki/osoba / 150 g)

Creme brulée

Tiramisu klasyczne

Mus czekoladowy z wisnia

Panna Cotta z musem owocowym

Shoty owocowe

Deser chia z musem truskawkowym / mleko

Do wyboru 3 rodzaje ciast
1. Sernik wiedenski

2. Szarlotka kokosowe . .
3. Orzechowiec « Babeczka bankietowa budyniowa / owoce
4. Czeski « Cake pops _ _
5. Malinowa chmurka « Babeczka z karmelem i orzechami
6. Czekoladowe . Muﬁnlg .
7. Makowiec « Ziemniaczki z kokosem
8. Owocowe z galaretka « Mini ptys
« Salatka owocowa
« Tartaletka z prazonymi jabtkami

TORT i kremem $mietankowym

od 26 7t / osoba
smaki oraz dekoracje tortow do uzgodnienia 57k / szt.
minimalne zamowienie 10 szt. jednego rodzaju




Informacje dodatkowe

Dla dzieci w wieku do 10 lat - menu dla najmlodszych.
Rezerwacja jest gwarantowana z chwila podpisania umowy i wplatg zadatku - 1000 zt.
Cena nie zawiera oplaty serwisowej w wysokosci 10% wartosci zamowienia, oplata zostanie naliczona
do finalnego rozliczenia.
Cena nie zawiera dekoracji florystycznych / Scianek / bukietow.
Jezeli ktorykolwiek z Panstwa Gosci jest wegetarianinem, weganinem lub jest na diecie m.in bezglutenowej
prosimy o informacje, nasz Szef Kuchni przygotuje specjalne menu.

Wybrane menu nalezy potwierdzic do 14 dni przed terminem przyjecia / uroczystosci.

Ilos¢ 0sob bioracych udzial w przyjeciu nalezy potwierdzic¢ do 14 dni przed terminem przyjecia /
uroczystosci (e-mail: manager@hotelgalicja.pl).
Dzieci w wieku od 3 do 10 lat - 70% stawki (nie dotyczy menu dla dzieci).
Wszystkie ceny podane w ofercie moga ulec zmianie / podwyzszeniu o wspolczynnik inflacyjny
w stosunku do ceny z dniem publikacji na dzien rozliczenia.

Uslugi dodatkowo platne: - Sala Kameralna - oplata za wynajem sali na wylacznos¢ na czas trwania
przyjecia wynosi 400 z1. Sala Glowna restauracyjna min. ilosc¢ 0sob 40 + 1800z1 sala na wylacznosc na czas
trwania przyjecia.

Istnieje mozliwos¢ dostarczenia tortu zakupionego w innej cukierni, naliczana jest wtedy oplata. Oplata
za dostarczenie wlasnego tortu i ciast (10 zI od osoby). Tort musi zosta¢ dostarczony specjalistycznym
srodkiem transportu z chlodnia - nie ma mozliwosci dostarczenia prywatnym samochodem.
Restauracja jest otwarta w godzinach od 12:00 do 20:00.

Mozliwos¢ zwiekszenia ilosci mies serwowanych do obiadu w cenie ok. 25 z1 / szt. / os.

W przypadku rozpoczecia przyjecia wezesniej lub zakonczenia przyjecia pozniej obowiazuje doplata
(w wysokosci 300 71 za kazda rozpoczeta godzine) - opcja dostepna na zapytanie. Rozpoczecie przyjecia
wczesniej lub zakonczenie przyjecia pozniej wymaga wezesniejszej akceptacji (przez koordynatora Hotelu).
Rozliczenie odbywa sie do piatku przed przyjeciem (gotowka, karta, przelew).

Zasady anulacji:
Bez kosztowa anulacja rezerwacji do 180 dni przed planowanym terminem przyjecia.
W przypadku anulacji w pozniejszym terminie hotel zatrzymuje wplacony zadatek.
W przypadku anulacji rezerwacji na 100 dni i mniej przed planowanym terminem przyjecia, zamawiajacy
zobowigzany jest do zaplaty 100% wartosci rezerwacji.

informacje i rezerwacja:

tel.+48 518 177 765
e-mail: manager@hotelgalicja.pl
www.hotelgalicja.pl
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