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Warsztaty Pierogowe dla Dzieci

Opis warsztatow:
Warsztaty kulinarne dla dzieci, podczas ktorych najmtodsi uczestnicy poznaja swiat polskich
smakoéw w kreatywny 1 angazujacy sposob. Pod okiem instruktora kazde dziecko samodzielnie
przygotuje i ulepi wlasne pierogi — od wyrabiania ciasta po nadziewanie i lepienie.
Dla kogo:
Dzieci w wieku 5-12 lat.
Czas trwania:
1,5-2 godziny
Program warsztatow:
o krotkie wprowadzenie o pierogach i ciekawostki kulinarne
o wyrabianie ciasta (bezpieczne, dostosowane do dzieci)
o wybor farszu ( dostgpne 2 rodzaje)
o wspolne lepienie pierogow
o gotowanie pierogdéw i degustacja
o pamiatkowy dyplom ,,Mtodego Pierogarza”
Zapewniamy:
= wszystkie sktadniki i narzedzia
= opieke instruktora
= napoje (woda / sok)
= jednorazowe fartuszki

Cena:
Od 50zt / dziecko (w zaleznosci od liczby uczestnikow) minimalna ilos¢ 12 osoéb. Na grupe 25 0s6b
przypada 1 instruktor.
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Warsztaty: Swiqteczne Kruche Ciasteczka z Dekoracja

Zapraszamy na aromatyczne, petne kreatywnej zabawy warsztaty kulinarne, podczas ktorych
uczestnicy przygotuja wtasne swiateczne kruche ciasteczka i udekoruja je wedtug wlasnego pomystu.
Dla kogo:
Dzieci w wieku 5-12 lat.
Czas trwania:
1,5-2 godziny
Program warsztatow:
o krétkie wprowadzenie o ciasteczkach i ciekawostki kulinarne
wyrabianie ciasta (bezpieczne, dostosowane do dzieci)

[e]

o

walkowanie 1 wycinanie ciasteczek z roznych form
wypiekanie ciasteczek
o dekorowanie i degustacja

o

W cenie zapewniamy:
« Wykwalifikowany zesp6t szkoleniowcodw,
« Wszystkie niezbedne sktadniki do przygotowania ciasteczek,
« Jednorazowe fartuchy i czapki,
« W pelni wyposazone stanowiska pracy,
« Napoje do wyboru: woda mineralna lub sok pomaranczowy.
Cena:

Od 45zt / dziecko (w zaleznosci od liczby uczestnikow) minimalna ilo$¢ 15 osob. Na grupe 25 os6b
przypada 1 instruktor.
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Warsztaty: Tradycyjne Obwarzanki Krakowskie

Zapraszamy na wyjatkowe warsztaty kulinarno-regionalne, podczas ktorych uczestnicy poznaja tajemnicg
jednego z najbardziej rozpoznawalnych symboli Krakowa — Obwarzanka Krakowskiego. Pod okiem
instruktoréw przygotuja wlasnego obwarzanka, poznaja ich histori¢ i sprobuja $wiezo wypieczonych,
pachnacych przysmakéw.
Dla kogo:
Dzieci w wieku 5-12 lat
Czas trwania:
1-1,5 godziny
Program warsztatow:
¢ Wprowadzenie i cieckawostki o obwarzanku krakowskim

« Skad pochodzi obwarzanek? Jak powstaje charakterystyczny skret? Dlaczego to symbol Krakowa od

setek lat?

¢ Przygotowywanie ciasta: Pokaz wyrabiania migkkiego, elastycznego ciasta (wersja dostosowana do
najmlodszych). Tworzenie swoich pierwszych wateczkow
¢ Formowanie obwarzankow: Nauka zawijania i skrgcania ciasta w klasyczny ksztatt. Posypywanie: mak,
sezam, sOl gruboziarnista
¢ Obwarzanie — sekret nazwy. Pokaz, jak wyglada tradycyjne parzenie przed pieczeniem (wykonywane
przez instruktorow)
¢ Wypiekanie: Dzieci obserwuja proces w piecu. Instruktorzy dbaja o wszystkie czynnosci wymagajace
wysokiej temperatury
¢ Degustacja 1 pamiatki: Degustacja swiezo upieczonych obwarzankow. Pamiatkowe zdjecia z wlasnymi
wypiekami
W cenie zapewniamy:

« Wykwalifikowany zespot szkoleniowcow

« Wszystkie sktadniki do przygotowania obwarzankow

« Jednorazowe fartuchy

« W pelni wyposazone stanowiska pracy

« Napoje: woda mineralna lub sok pomaranczowy
Cena:
Od 45zt / dziecko (w zaleznosci od liczby uczestnikow) minimalna ilo$¢ 15 osob. Na grupe 25 0séb
przypada 1 instruktor.
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Warsztaty: PI1ZZA

Kreatywne 1 aromatyczne warsztaty kulinarne dla dzieci, podczas ktoérych mtodzi kucharze odkryja
swiat wtoskich smakow. Pod okiem instruktora kazde dziecko przygotuje wtasna pizz¢ od podstaw —
od wyrabiania ciasta, przez formowanie, po komponowanie ulubionych dodatkow. To wyjatkowa
okazja, by potaczy¢ nauke z zabawa i stworzy¢ pyszna pizz¢ wedtug wlasnego pomystu.
Dla kogo:
Dzieci w wieku 5-12 lat.
Czas trwania:
1,5-2 godziny
Program warsztatow:
« krotkie wprowadzenie — historia pizzy i ciekawostki o kuchni wloskiej
wyrabianie ciasta (prosty, bezpieczny przepis dostosowany do dzieci)

formowanie mini pizzy
wyboér dodatkow (dostgpne 2-3 rodzaje podstawowych sktadnikow)
wspolne pieczenie pizz

« degustacja wlasnorgcznie przygotowanych wypiekoéw

« pamiatkowy dyplom ,,Matego Pizzaiolo”
Zapewniamy:

« wszystkie sktadniki i narzedzia

« opieke instruktora

« napoje (woda / sok)

« jednorazowe fartuszki

Cena:
Od 45zt / dziecko (w zaleznosci od liczby uczestnikow) minimalna ilo$¢ 15 oséb. Na grupe 25 oséb

przypada 1 instruktor.
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Skontaktuj si¢ z nami
Masz pytania dotyczace warsztatow, chcesz zarezerwowac termin lub ustalic¢ szczegoly

dla swojej grupy?

Jestesmy do Twojej dyspozycji!
Telefon: 518 177 765
B E-mail: restauracja@hotelgalicja.pl
1 Miejsce warsztatow: Hotel Galicja SPA, Wieliczka, ul. Dembowskiego 20

www.hotelgalicja.pl

Chetnie pomozemy dobra¢ najlepsza oferte i przygotujemy warsztaty dopasowane do

wieku oraz potrzeb dzieci.

Zapraszamy do kontaktu!




