
WITAMY 
W HOTELU GORCZOWSKI

Oferta specjalna
PON I E D Z I A Ł E K ,  W TO R E K ,

Ś RO DA ,  C Z WA RT E K
1 0 %  ra ba t u  od  ce n y  w y b ra n ego

pa k i e t u  m e n u

Każdy pakiet zawiera:

P o k ó j  D E L U X  d l a
N o w o ż e ń c ó w .

K r e a t y w n y  k ą c i k
d l a  d z i e c i .

S t r e f a  C h i l l o u t . K o s z y k i
r a t u n k o e w e .

V o u c h e r  2 0 0  z ł  n a
r o m a n t y c z n ą  k o l a c j ę
r o c z n i c o w ą  w  n a s z e j

r e s t a u r a c j i .

Z i m n e  o g n i e . V o u c h e r  - 1 0 %  n a
o r g a n i z a c j ę

k o l e j n e g o  p r z y j ę c i a .



Co oferujemy?

J e d n ą  z  c z t e r e c h
n i e z a l e ż n y c h  s a l

b a n k i e t o w y c h .

B e z pł a t n e  m e n u  d l a
d z i e c i  d o  2  l a t ,

pł a t n e  5 0 %
d l a  d z i e c i  3 - 7  l a t .

M o ż l i w o ś ć  d o w o l n e j
a r a n ż a c j i  s a l i .

S t o ł y  o k r ą g ł e  l u b
p r o s t o k ą t n e .

D e d y kowa n a
koo rd y n a to r  n a  c z a s

t r wa n i a  p r z y j ę c i a .

S pe c j a l n e
m e n u  d l a

wege t a r i a n  i
d z i e c i .

M o ż l i w o ś ć
o r g a n i z a c j i
c e r e m o n i i

z a ś l u b i n  n a  p a t i o
l u b  w  p l e n e r z e .

T r a d y c j y j n e
p o w i t a n i e  c h l e b e m  i

s o l ą  o r a z  t o a s t
w i n e m  m u s u j ą c y m .

B a z ę  n o c l e g o w ą
o b e j m u j ą c ą  3 0

p o k o i .

Co nas wyróżnia

D o w o l n o ś ć  a r a n ż a c j i
s a l  o d  B o h o  p o

G l a m o u r .

B e z pł a t n y  pa r k i n g  n a
8 0  s a m och od ów .

B ra k  u k r y t ych  ko s z tów  z a
k l i m a t y z a c j ę ,  m e d i a  c z y

o b s ł u gę .

O d d z i e l o n a  c zę ś ć
ba n k i e towa  od

h o tel owe j .

 i d ea l n e  poł o że n i e
bl i s ko  a u to s t ra d y  A 4

o ra z  DT Ś .

S a l a  z  w i d ok i e m  n a
pa r k .



 

 

Pakiet  Rubinowy
330 zł/os

PAKIET ZAWIERA:

Pow i t a n i e  ch l e be m  i  s ol ą
Toa s t  w i n e m  m u s u j ą c y m  o ra z  t ł u c ze n i e  s z k ł a  p r ze z  N owo że ń ców

O b i a d  we s el n y
( z u pa  pod a n a  w  wa z a ch ,  d a n i e  g ł ów n e  pod a n e  n a  pół m i s k a ch )

D e s e r
To r t  we s el n y
Z i m n ą  pły tę

C i e pł ą  kol a c j ę  s e r wowa n ą
N a po j e  n i e l i m i towa n e  

( s ok i  owocowe ,  o r ze ź w i a j ą ca  wod a  m i n e ra l n a  z  c y t r y n ą ,  b u fe t
k a wowo - h e r ba c i a n y )

M o ż l i wo ś ć  w y bo r u  o b r u s ów  w  kol o r ze  g ra n a t u  |  z i e l e n i  |  b i e l i
Re ze r wa c j a  s a l i  d o  god z .  03 : 0 0
Pokó j  D E L U X  d l a  N owo że ń ców

DODATKOWO WARTO ZAMÓWIĆ:

S e zo n owe  pa te r y  owoców
S ł od k i  s tół  z  l ok a l n e j  c u k i e r n i

N a po j e  ga zowa n e
A l koh ol :  w i n o,  wód kę

N ocl eg  d l a  G o ś c i



 

 

Menu
ROZPOCZĘCIE   PRZYJĘCIA

U roc z y s te  pow i t a n i e  ch l e be m  i  s ol ą .  Toa s t  w i n e m  m u s u j ą c y m  o ra z  t ra d yc y j n e  t ł u c ze n i e
k i e l i s z ków  p r ze z  Pa rę  M ł od ą .

U RO C Z YS T Y  O B I A D

Z U PA
( pod a n a  w  wa z i e )

T r a d y c y j n y  r o s ó ł  z  m a k a r o n e m ,  p i e t r u s z k ą
i  m a r c h e w k ą

DA N I E  G ŁÓW N E
( pod a wa n e  n a  pół m i s k a ch ,  2 s z t .  m i ę s a / o s bę )

M i ę s a
T r a d y c y j n y  k o t l e t  s c h a b o w y

S o c z y s t a  p i e r ś  z  k u r c a k a  z  m a s ł e m
z i o ł o w y m  w  c h r u p i ą c e j  p a n i e r c e

P i e c z e ń  w i e p r z o w a  d u s z o n a  w  a r o m a c i e
c z o s n k u

S o s
A k s a m i t n y  s o s  p i e c z e n i o w y

D o d a t k i
Z i e m n i a k i  z  m a s ł e m  i  ś w i e ż y m  k o p e r k i e m

K l u s k i  ś l ą s k i e

S u r ó w k i
Ś w i e ż a  s u r ó w k a  z  m a r c h e w k i

Ś w i e ż a  s u r ó w k a  z  k a p u s t y  p e k i ń s k i e j
B u r a c z k i  g l a z u r o w a n e

T r a d y c y j n y  p u c h a r  l o d o w y  z  o w o c a m i

TO RT  W E S E L N Y
P u s z y s t y  t o r t  ś m i e t a n k o w y  z  b o g a t y m

w n ę t r z e m  z  o w o c ó w  s e z o n o w y c h

N A PO J E
( n i e l i m i towa n e )

S o k i  o w o c o w e  1 0 0 %
W o d a  z  c y t r y n ą

B u f e t  k a w o w o - h e r b a c i a n y

Z I M N A  P ŁY TA
( pod a n a  w  b u fe c i e )

D e s k a  s e rów  ze  ś w i e ż y m  w i n o g ro n e m
P ó ł m i s k i  m i ę s  z  H o t e l o w e j  w ę d z a r n i

Ś l e d z i k  w  o l e j u  z  k r y s z t a ł o w ą  c e b u l k ą
D o m o w y  p a s z t e t  z  ż u r a w i n ą

T r a d y c y j n a  s a ł a t k a  j a r z y n o w a
S a ł a t k a  z  g r i l l o w a n y m  k u r c z a k i e m

K r e m o w e  j a j a  w  s o s i e  t a t a r s k i m
T y m b a l i k i  d r o b i o w e

P i k l e  ( p i e c z a r k i ,  p a p r y k a ,  o g ó r e k ,  o l i w k a ,
p i e c z a r k a )

C i e p ł e ,  w y p i e k a n e  n a  m i e j s c u  p i e c z y w o  i
m a s ł o  

C I E P Ł A  KO L AC J A  
( j e d n a  po ropo z yc j a  d o  w y bo r u )

B i g o s  m y ś l i w s k i  z  p i e c z y w e m
T r a d y c y j n y  ż u r e k  ś l ą s k i  z  j a j k i e m  i  k i e ł b a s ą

B a r s z c z  c z e r w o n y  z  p a s z t e c i k i e m

D E S E R
( s e r wowa n y )



 

 

Pakiet  Szmaragdowy
440 zł/os

PAKIET ZAWIERA:
Pow i t a n i e  ch l e be m  i  s ol ą

Toa s t  w i n e m  m u s u j ą c y m  o ra z  t ł u c ze n i e  s z k ł a  p r ze z  N owo że ń ców
O b i a d  we s el n y

( z u pa  pod a n a  w  wa z a ch ,  d a n i e  g ł ów n e  pod a n e  n a  pół m i s k a ch )
D e s e r

To r t  we s el n y
Z i m n ą  pły tę

I  C i e pł ą  kol a c j ę  s e r wowa n ą
I I  C i e pł ą  kol a c j ę  s e r wowa n ą

N a po j e  n i e l i m i towa n e  
( s ok i  owocowe ,  o r ze ź w i a j ą ca  wod a  m i n e ra l n a  z  c y t r y n ą ,

b u fe t  k a wowo - h e r ba c i a n y )
M o ż l i wo ś ć  w y bo r u  o b r u s ów  w  kol o r ze  g ra n a t u  |  z i e l e n i  |  b i e l i

Re ze r wa c j a  s a l i  d o  god z .  03 : 0 0
Pokó j  D E L U X  d l a  N owo że ń ców

DODATKOWO WARTO ZAMÓWIĆ:

S e zo n owe  pa te r y  owoców
S ł od k i  s tół  z  l ok a l n e j  c u k i e r n i

N a po j e  ga zowa n e
A l koh ol :  w i n o,  wód kę

N ocl eg  d l a  G o ś c i



Menu
ROZPOCZĘCIE   PRZYJĘCIA

U roc z y s te  pow i t a n i e  ch l e be m  i  s ol ą .  Toa s t  w i n e m  m u s u j ą c y m  o ra z  t ra d yc y j n e  t ł u c ze n i e
k i e l i s z ków  p r ze z  Pa rę  M ł od ą .

U RO C Z YS T Y  O B I A D

Z U PA
( j e d n a  p ropo z yc j a  d o  w y bo r u )

T r a d y c y j n y  r o s ó ł  z  m a k a r o n e m ,  p i e t r u s z k ą
i  m a r c h e w k ą

A r o m a t y c z n y  k a c z y  b u l i o n  z  p i e r o ż k a m i

DA N I E  G ŁÓW N E
( pod a wa n e  n a  pół m i s k a ch ,  2 s z t .  m i ę s a / o s bę )

M i ę s a
T r a d y c y j n a  w o ł o w a  r o l a d a  ś l ą s k a

G r i l l o w a n a  p i e r ś  z  k u r c z a k a  n a d z i e w a n a
s u s z o n y m  p o m i d o r e m

U d k o  z  k a c z k i

S o s
A k s a m i t n y  s o s  p i e c z e n i o w y

S o s  w a r z y w n y

D o d a t k i
Z i e m n i a k i  z  m a s ł e m  i  ś w i e ż y m  k o p e r k i e m

K l u s k i  ś l ą s k i e

S u r ó w k i
Ś w i e ż a  s u rów k a  z  m a rch ew k i

Ś w i e ż a  s u rów k a  z  k a p u s t y  pek i ń s k i e j
B u ra c z k i  g l a z u rowa n e

S e r n i k  z  s o s e m  m a l i n o w y m
S z a r l o t k a  z  g a ł k ą  l o d ó w  w a n i l i o w y c h

T r a d y c y j n y  p u c h a r  l o d o w y  z  o w o c a m i
N A PO J E

( n i e l i m i towa n e )

S o k i  o w o c o w e  1 0 0 %
W o d a  z  c y t r y n ą

B u f e t  k a w o w o - h e r b a c i a n y

Z I M N A  P ŁY TA
( pod a n a  w  b u fe c i e )

D e s k a  s e rów  ze  ś w i e ż y m  w i n o g ro n e m
Pół m i s k i  m i ę s  z  H o tel owe j  wę d z a r n i

S ch a b  w  z i oł a ch  z  s u s zo n y m  po m i d o re m
K a rc zek  p i e c zo n y  w  kol o row y m  p i e p r z u

B oc zek  w  a ro m a c i e  m i od u  i  c zo s n k u
Pa s z te t  p i e c zo n y  w  kol o row y m  p i e p r z u

z  d i pe m  ż u ra w i n ow y m
Ty m ba l i k i  d ro b i owe

Ś l e d ź  w  ol e j u
C a p re s e

B u k i e t  s a ł a t  z  g r i l l owa n y m  k u rc z a k i e m
S a ł a t k a  N i ce j s k a

K o r p u s y  z  kol o row y m i  pa s t a m i
Ciepłe  i  wypiekane na  mie jscu p ieczywo i

ma sło

I  C I E P Ł A  KO L AC J A  

U d z i e c  w i e p r zow y  z  z i e m n i a k a m i ,
z a s m a ż a n ą  k a p u s t ą  i  s o s e m .  S e r wowa n y

p r ze z  S ze fa  K u ch n i  w  fo r m i e  pok a z u .

TO RT  W E S E L N Y
P u s z y s t y  t o r t  ś m i e t a n k o w y  z  b o g a t y m

w n ę t r z e m  z  o w o c ó w  s e z o n o w y c h

I I  C I E P Ł A  KO L AC J A  
( j e d n a  po ropo z yc j a  d o  w y bo r u )

B a r s z c z  c z e r w o n y  z  p a s z t e c i k i e m
A k s a m i t n e  Rago u t  z  k u rc z a k aD E S E R

( s e r wowa n y ,  j e d n a  p ropo z yc j a  d o  w y bo r u )



 

 

Pakiet  Brylantowy
550 zł/os

PAKIET ZAWIERA:
Pow i t a n i e  ch l e be m  i  s ol ą

Toa s t  w i n e m  m u s u j ą c y m  o ra z  t ł u c ze n i e  s z k ł a  p r ze z  N owo że ń ców
O b i a d  we s el n y

( z u pa  pod a n a  w  wa z a ch ,  d a n i e  g ł ów n e  pod a n e  n a  pół m i s k a ch )
D e s e r

To r t  we s el n y
Z i m n ą  pły tę

I  C i e pł ą  kol a c j ę  s e r wowa n ą
I I  C i e pł ą  kol a c j ę  s e r wowa n ą

N a po j e  n i e l i m i towa n e  
( s ok i  owocowe ,  o r ze ź w i a j ą ca  wod a  m i n e ra l n a  z  c y t r y n ą ,

n a po j e  ga zowa n e ,  b u fe t  k a wowo - h e r ba c i a n y )
M o ż l i wo ś ć  w y bo r u  o b r u s ów  w  kol o r ze  g ra n a t u  |  z i e l e n i  |  b i e l i

Re ze r wa c j a  s a l i  d o  god z .  03 : 0 0
Pokó j  D E L U X  d l a  N owo że ń ców

DODATKOWO WARTO ZAMÓWIĆ:

S e zo n owe  pa te r y  owoców
S ł od k i  s tół  z  l ok a l n e j  c u k i e r n i

A l koh ol :  w i n o,  wód kę
N ocl eg  d l a  G o ś c i



Menu
ROZPOCZĘCIE   PRZYJĘCIA

U roc z y s te  pow i t a n i e  ch l e be m  i  s ol ą .  Toa s t  w i n e m  m u s u j ą c y m  o ra z  t ra d yc y j n e  t ł u c ze n i e
k i e l i s z ków  p r ze z  Pa rę  M ł od ą .

U RO C Z YS T Y  O B I A D

Z U PA
( j e d n a  p ropo z yc j a  d o  w y bo r u )

T r a d y c y j n y  r o s ó ł  z  m a k a r o n e m ,  p i e t r u s z k ą  i
m a r c h e w k ą

K r e m  z  p i e c z o n e g o  k a l a f i o r a

DA N I E  G ŁÓW N E
( pod a wa n e  n a  pół m i s k a ch ,  2 s z t .  m i ę s a / o s bę )

M i ę s a
T r a d y c y j n a  w o ł o w a  r o l a d a  ś l ą s k a

G r i l l o w a n a  p i e r ś  z  k u r c z a k a  n a d z i e w a n a
s u s z o n y m  p o m i d o r e m

U d k o  z  k a c z k i

S o s
A k s a m i t n y  s o s  p i e c z e n i o w y

S o s  w a r z y w n y

D o d a t k i
Z i e m n i a k i  z  m a s ł e m  i  ś w i e ż y m  k o p e r k i e m

Z i e m n i a k i  o p i e k a n e
K l u s k i  ś l ą s k i e

S u r ó w k i
Ś w i e ż a  s u rów k a  z  m a rch ew k i

Ś w i e ż a  s u rów k a  z  k a p u s t y  pek i ń s k i e j
B u ra c z k i  g l a z u rowa n e

S e r n i k  z  s o s e m  m a l i n o w y m
S z a r l o t k a  z  g a ł k ą  l o d ó w  w a n i l i o w y c h

T r a d y c y j n y  p u c h a r  l o d o w y  z  o w o c a m i
N A PO J E

( n i e l i m i towa n e )

S o k i  o w o c o w e  1 0 0 %
N a p o j e  g a z o w a n e

W o d a  z  c y t r y n ą
B u f e t  k a w o w o - h e r b a c i a n y

Z I M N A  P ŁY TA
( pod a n a  w  b u fe c i e )

D e s k a  s e rów  ze  ś w i e ż y m  w i n o g ro n e m
Pół m i s k i  m i ę s  z  H o tel owe j  wę d z a r n i

S ch a b  w  z i oł a ch  z  s u s zo n y m  po m i d o re m
K a rc zek  p i e c zo n y  w  kol o row y m  p i e p r z u

B oc zek  w  a ro m a c i e  m i od u  i  c zo s n k u
Pa s z te t  p i e c zo n y  w  kol o row y m  p i e p r z u

z  d i pe m  ż u ra w i n ow y m
Ty m ba l i k i  d ro b i owe

Ś l e d ź  w  ol e j u
C a p re s e

B u k i e t  s a ł a t  z  g r i l l owa n y m  k u rc z a k i e m
S a ł a t k a  N i ce j s k a

K o r p u s y  z  kol o row y m i  pa s t a m i
Ciepłe  i  wypiekane na  mie jscu p ieczywo i  ma sło

U d z i e c  w i e p r zow y  z  z i e m n i a k a m i ,  z a s m a ż a n ą
k a p u s t ą  i  s o s e m .  S e r wowa n y  p r ze z  S ze fa  K u ch n i

w  fo r m i e  pok a z u .
P i e c zo n y  f i l e t  z  ł o s o s i a  w  a k s a m i t n y m  s o s i e

m a ś l a n o - c y t r y n ow y m ,  s e r wowa n y  n a  s y pk i m
r y ż u  z  b u k i e te m  kol o row ych  wa r z y w  i  b rok u ł e m .

TO RT  W E S E L N Y
P u s z y s t y  t o r t  ś m i e t a n k o w y  z  b o g a t y m

w n ę t r z e m  z  o w o c ó w  s e z o n o w y c h

I I  C I E P Ł A  KO L AC J A  
( j e d n a  po ropo z yc j a  d o  w y bo r u )

B e e f  S t r o g o n o w  z  p i e c z y w e m
B o g r a c z  w i e p r z o w y  z  k l u s e c z k a m i

D E S E R
( s e r wowa n y ,  j e d n a  p ropo z yc j a  d o  w y bo r u )

I  C I E P Ł A  KO L AC J A  
( j e d n a  po ropo z yc j a  d o  w y bo r u )



S TÓ Ł  W ŁOS K I  –  4 5  z ł  /  o s .S TÓ Ł  W ŁOS K I  –  4 5  z ł  /  o s .

S TÓ Ł  S ŁO D K I  –  6 5  z ł  /  o s .S TÓ Ł  S ŁO D K I  –  65  z ł  /  os.
( m i n i m a l n e  z a m ów i e n i e  od  3 0  o s ó b )(minima lne  zamówienie  od  30  osób)

S TÓ Ł  S ŁO D K I  –  6 5  z ł  /  o s .
( m i n i m a l n e  z a m ów i e n i e  od  3 0  o s ó b )

O k o ł o  3 – 3 , 5  d e s e r u  n a  o s o b ę  z
m o ż l i w o ś c i ą  w y b o r u  s ł o d k o ś c i  i  s m a k ó w

p r z e d  p r z y j ę c i e m .  D o  w y b o r u :
m a k a r o n i k i ,  m a g d a l e n k i ,  i c e  p o p s ,  c a k e

p o p s ,  m i n i  b e z y  P a v l o v a  i  D a k ł a s ,
m o n o p o r c j e  m u s o w e ,  t a r t a l e t k i ,  p t y s i e ,

e k l e r y ,  s e r n i k i ,  t a r t y  o r a z  b r o w n i e .

E l e g a n c k i  s t ó ł  i n s p i r o w a n y  s m a k a m i
I t a l i i :  d e s k a  w ł o s k i c h  w ę d l i n  i  s e r ó w ,

w y p i e k a n a  n a  m i e j s c u  f o c a c c i a ,
g r i s s i n i ,  w ł o s k i e  p u l c h n e  b u ł e c z k i ,

s m a k o w e  m a s e ł k a ,  m i n i  c a p r e s e ,  m i n i
b r u s c h e t t a ,  s z y n k a  p a r m e ń s k a  z
m e l o n e m  o r a z  d o d a t k i :  o r z e c h y

w ł o s k i e ,  w i n o g r o n a ,  k a p a r y ,  o l i w k i ,
ś w i e ż y  r o z m a r y n ,  b a z y l i a  i  o l i w a

s e r w o w a n a  w  m i s e c z k a c h .

S TÓ Ł  Ś L ĄS K I  Z  W Ł AS N Y M I  W Y RO B A M I  –
4 5  z ł  /  o s .

S TÓ Ł  Ś L ĄS K I  Z  W Ł AS N Y M I  W Y RO B A M I  –
4 5  z ł  /  o s .

R e g i o n a l n y  s t ó ł  p e ł e n  t r a d y c y j n y c h
ś l ą s k i c h  s m a k ó w  i  w ł a s n y c h  w y r o b ó w :

n e c ó w k a ,  ż y m l o k  ś l ą s k i ,  k r u p n i o k ,  s c h a b
p o  s z t y g a r s k u ,  b o c z e k  p i e c z o n y  w  p i w i e ,
s z y n k i ,  k a b a n o s y  i  s a l c e s o n  z  h o t e l o w e j
w ę d z a r n i ,  p o d a w a n e  z  h e k e l e ,  s z a ł o t e m

ś l ą s k i m ,  s m a l c e m  w ł a s n e j  r o b o t y ,
o g ó r k a m i  k i s z o n y m i  o r a z  s w o j s k i m

c h l e b e m .


	WITAMY  W HOTELU GORCZOWSKI
	Oferta specjalna
	PONIEDZIAŁEK, WTOREK, ŚRODA, CZWARTEK
	10% rabatu od ceny wybranego pakietu menu

	Każdy pakiet zawiera:

	Co oferujemy?
	Co nas wyróżnia
	Pakiet  Rubinowy
	330
	PAKIET ZAWIERA:
	Powitanie chlebem i solą Toast winem musującym oraz tłuczenie szkła przez Nowożeńców Obiad weselny (zupa podana w wazach, danie główne podane na półmiskach) Deser Tort weselny Zimną płytę Ciepłą kolację serwowaną Napoje nielimitowane  (soki owocowe, orzeźwiająca woda mineralna z cytryną, bufet kawowo-herbaciany) Możliwość wyboru obrusów w kolorze granatu | zieleni | bieli Rezerwacja sali do godz. 03:00 Pokój DELUX dla Nowożeńców
	DODATKOWO WARTO ZAMÓWIĆ:



	Menu
	ROZPOCZĘCIE   PRZYJĘCIA
	Uroczyste powitanie chlebem i solą. Toast winem musującym oraz tradycyjne tłuczenie kieliszków przez Parę Młodą.
	UROCZYSTY OBIAD
	Tradycyjny rosół z makaronem, pietruszką i marchewką
	Mięsa
	Tradycyjny kotlet schabowy Soczysta pierś z kurcaka z masłem ziołowym w chrupiącej panierce Pieczeń wieprzowa duszona w aromacie czosnku
	Sos
	Aksamitny sos pieczeniowy
	Dodatki
	Ziemniaki z masłem i świeżym koperkiem Kluski śląskie
	Surówki
	Świeża surówka z marchewki Świeża surówka z kapusty pekińskiej Buraczki glazurowane
	Tradycyjny puchar lodowy z owocami

	TORT WESELNY
	Puszysty tort śmietankowy z bogatym wnętrzem z owoców sezonowych
	Deska serów ze świeżym winogronem Półmiski mięs z Hotelowej wędzarni Śledzik w oleju z kryształową cebulką Domowy pasztet z żurawiną Tradycyjna sałatka jarzynowa Sałatka z grillowanym kurczakiem Kremowe jaja w sosie tatarskim Tymbaliki drobiowe Pikle (pieczarki, papryka, ogórek, oliwka, pieczarka) Ciepłe, wypiekane na miejscu pieczywo i masło
	Bigos myśliwski z pieczywem Tradycyjny żurek śląski z jajkiem i kiełbasą Barszcz czerwony z pasztecikiem
	Soki owocowe 100% Woda z cytryną Bufet kawowo-herbaciany



	Pakiet  Szmaragdowy
	440
	PAKIET ZAWIERA:
	Powitanie chlebem i solą Toast winem musującym oraz tłuczenie szkła przez Nowożeńców Obiad weselny (zupa podana w wazach, danie główne podane na półmiskach) Deser Tort weselny Zimną płytę I Ciepłą kolację serwowaną II Ciepłą kolację serwowaną Napoje nielimitowane  (soki owocowe, orzeźwiająca woda mineralna z cytryną, bufet kawowo-herbaciany) Możliwość wyboru obrusów w kolorze granatu | zieleni | bieli Rezerwacja sali do godz. 03:00 Pokój DELUX dla Nowożeńców
	DODATKOWO WARTO ZAMÓWIĆ:



	Menu
	ROZPOCZĘCIE   PRZYJĘCIA
	Uroczyste powitanie chlebem i solą. Toast winem musującym oraz tradycyjne tłuczenie kieliszków przez Parę Młodą.
	UROCZYSTY OBIAD
	Tradycyjny rosół z makaronem, pietruszką i marchewką
	Aromatyczny kaczy bulion z pierożkami
	Mięsa
	Tradycyjna wołowa rolada śląska Grillowana pierś z kurczaka nadziewana suszonym pomidorem Udko z kaczki
	Sos
	Aksamitny sos pieczeniowy Sos warzywny
	Dodatki
	Ziemniaki z masłem i świeżym koperkiem Kluski śląskie
	Surówki
	Świeża surówka z marchewki Świeża surówka z kapusty pekińskiej Buraczki glazurowane
	Sernik z sosem malinowym Szarlotka z gałką lodów waniliowych Tradycyjny puchar lodowy z owocami

	TORT WESELNY
	Deska serów ze świeżym winogronem Półmiski mięs z Hotelowej wędzarni Schab w ziołach z suszonym pomidorem Karczek pieczony w kolorowym pieprzu Boczek w aromacie miodu i czosnku Pasztet pieczony w kolorowym pieprzu z dipem żurawinowym Tymbaliki drobiowe Śledź w oleju Caprese Bukiet sałat z grillowanym kurczakiem Sałatka Nicejska Korpusy z kolorowymi pastami Ciepłe i wypiekane na miejscu pieczywo i masło

	I CIEPŁA KOLACJA
	Udziec wieprzowy z ziemniakami, zasmażaną kapustą i sosem. Serwowany przez Szefa Kuchni w formie pokazu.
	Barszcz czerwony z pasztecikiem Aksamitne Ragout z kurczaka
	Soki owocowe 100% Woda z cytryną Bufet kawowo-herbaciany
	Puszysty tort śmietankowy z bogatym wnętrzem z owoców sezonowych



	Pakiet  Brylantowy
	550
	PAKIET ZAWIERA:
	Powitanie chlebem i solą Toast winem musującym oraz tłuczenie szkła przez Nowożeńców Obiad weselny (zupa podana w wazach, danie główne podane na półmiskach) Deser Tort weselny Zimną płytę I Ciepłą kolację serwowaną II Ciepłą kolację serwowaną Napoje nielimitowane  (soki owocowe, orzeźwiająca woda mineralna z cytryną, napoje gazowane, bufet kawowo-herbaciany) Możliwość wyboru obrusów w kolorze granatu | zieleni | bieli Rezerwacja sali do godz. 03:00 Pokój DELUX dla Nowożeńców
	DODATKOWO WARTO ZAMÓWIĆ:



	Menu
	ROZPOCZĘCIE   PRZYJĘCIA
	Uroczyste powitanie chlebem i solą. Toast winem musującym oraz tradycyjne tłuczenie kieliszków przez Parę Młodą.
	UROCZYSTY OBIAD
	Tradycyjny rosół z makaronem, pietruszką i marchewką Krem z pieczonego kalafiora
	Mięsa
	Tradycyjna wołowa rolada śląska Grillowana pierś z kurczaka nadziewana suszonym pomidorem Udko z kaczki

	Sos
	Aksamitny sos pieczeniowy Sos warzywny

	Dodatki
	Ziemniaki z masłem i świeżym koperkiem Ziemniaki opiekane Kluski śląskie

	Surówki
	Świeża surówka z marchewki Świeża surówka z kapusty pekińskiej Buraczki glazurowane

	Sernik z sosem malinowym Szarlotka z gałką lodów waniliowych Tradycyjny puchar lodowy z owocami

	TORT WESELNY
	Puszysty tort śmietankowy z bogatym wnętrzem z owoców sezonowych
	Deska serów ze świeżym winogronem Półmiski mięs z Hotelowej wędzarni Schab w ziołach z suszonym pomidorem Karczek pieczony w kolorowym pieprzu Boczek w aromacie miodu i czosnku Pasztet pieczony w kolorowym pieprzu z dipem żurawinowym Tymbaliki drobiowe Śledź w oleju Caprese Bukiet sałat z grillowanym kurczakiem Sałatka Nicejska Korpusy z kolorowymi pastami Ciepłe i wypiekane na miejscu pieczywo i masło
	Udziec wieprzowy z ziemniakami, zasmażaną kapustą i sosem. Serwowany przez Szefa Kuchni w formie pokazu. Pieczony filet z łososia w aksamitnym sosie maślano-cytrynowym, serwowany na sypkim ryżu z bukietem kolorowych warzyw i brokułem.
	Beef Strogonow z pieczywem Bogracz wieprzowy z kluseczkami

	Soki owocowe 100% Napoje gazowane Woda z cytryną Bufet kawowo-herbaciany



	STÓŁ ŚLĄSKI Z WŁASNYMI WYROBAMI – 45 zł / os.
	Regionalny stół pełen tradycyjnych śląskich smaków i własnych wyrobów: necówka, żymlok śląski, krupniok, schab po sztygarsku, boczek pieczony w piwie, szynki, kabanosy i salceson z hotelowej wędzarni, podawane z hekele, szałotem śląskim, smalcem własnej roboty, ogórkami kiszonymi oraz swojskim chlebem.

	STÓŁ WŁOSKI – 45 zł / os.
	Elegancki stół inspirowany smakami Italii: deska włoskich wędlin i serów, wypiekana na miejscu focaccia, grissini, włoskie pulchne bułeczki, smakowe masełka, mini caprese, mini bruschetta, szynka parmeńska z melonem oraz dodatki: orzechy włoskie, winogrona, kapary, oliwki, świeży rozmaryn, bazylia i oliwa serwowana w miseczkach.
	Około 3–3,5 deseru na osobę z możliwością wyboru słodkości i smaków przed przyjęciem. Do wyboru: makaroniki, magdalenki, ice pops, cake pops, mini bezy Pavlova i Dakłas, monoporcje musowe, tartaletki, ptysie, eklery, serniki, tarty oraz brownie.


