WITAMY
W HOTELU GORCZOWSKI
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PONIEDZIALEKR, WTORER,
SRODA, CZWARTEK

10% rabatu od ceny wybranego
pakictu menu
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Poké_i DELUX dla
Nowozencow.

Koszyki
ratunkoewe.

Kreatywny kacik

dla dyicci. Strefa Chillout.
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Zpils

VOUCHER

o

200zt do RESTAURACH

Voucher 200 zl na ]
Voucher -10% na

romantyczng kolacje
rocznicowa w naszcj
restauracji.

Zimne ognie.
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GORCZOWSKI
HOTEL

organizacje
kolejnego przyjecia.



Jedna z czterech
nieczaleznych sal
bankietowych.

Tradycjyjne
powitanic chlebem i
sola oraz toast
winem musujacym.

Mozliwosé¢ dowolngj
aranzacji sali.
Stoly okragle lub
prostokatne.

Bezplatne menu dla
dzieci do 2 lat,
platne 50%
dla dzieci 3-7 lat.

Dedykowana
koordynator na czas
trwania przyjecia.

Mozliwosé

organizacji

ceremonii
zaslubin na patio

\

Specjalne
menu dla

wegetarian i
dzieci.

Baz¢ noclegowa
obejmujaca 30
pokoi.

lub w plenerze.

gﬁ nas wy/’cs?n/d

Dowolnos$¢ aranzaciji
sal od Boho po
Glamour.

il

PRIVATE
WEDDING
ZONE

o [

Oddzieclona cz¢sé¢
bankictowa od
hotelowej.

Bezplatny parking na
80 samochodow.

idealne polozenic
blisko autostrady A4
oraz DTS.
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Brak ukrytych kosztow za
klimatyzacje¢, media czy

obsluge.

Sala z widokiem na
park.
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PAKIET ZAWIERA:

Powitanic chlebem i sola
Toast winem musujacym oraz tluczenie szkla przez Nowozencow
Obiad weselny
(zupa podana w wazach, danie gléwne podane na pélmiskach)
Deser
Tort weselny
Zimna plyte
Cicpla kolacj¢ serwowana
Napoje niclimitowane
(soki owocowe, orzezwiajaca woda mineralna z cytryna, bufet
kawowo-herbaciany)
Mozliwos¢ wyboru obrusow w kolorze granatu | zieleni | bieli
Rezerwacja sali do godz. 03:00
Pokoj DELUX dla Nowozencow

DODATKOWO WARTO ZAMOWIC:

Sezonowe patery owocow
Stodki stol z lokalnej cukierni
Napojc gazowanc
Alkohol: wino, wodke
Nocleg dla Gosci
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CMena

ROZPOCZECIE PRZYJECIA

Uroczyste powitanic chlebem i sola. Toast winem musujacym oraz tradycyjne tluczenice
kicliszkow przez Par¢e Mloda.

UROCZYSTY OBIAD
ZUPA

(podana w wazic)

Tradycyjny rosél z makaronem, pictruszka

i marchewka

DANIE GLOWNE
(podawane na pélmiskach, 2szt. mi¢gsa/osbg)
Mic¢csa
Tradycyjny kotlet schabowy
Soczysta pier$ z kurcaka z maslem
ziolowym w chrupiacej panierce
Pieczen wicprzowa duszona w aromacie
czosnku

Sos
Aksamitny sos pieczeniowy

Dodatki
Ziemniaki z maslem i Swiezym koperkiem
Kluski slaskie

Surowki
Swicza surowka z marchewki
Swicza surdowka z kapusty pekinskicj
Buraczki glazurowane

DESER
(serwowany)

Tradycyjny puchar lodowy z owocami

TORT WESELNY

Puszysty tort Smictankowy z bogatym
wnetrzem z owocow sezonowych

ZIMNA PLYTA
(podana w bufecic)

Deska serow ze Swiezym winogronem
PolImiski mi¢s z Hotelowej wedzarni
Sledzik w oleju z krysztalowa cebulka
Domowy pasztet z zurawina
Tradycyjna salatka jarzynowa
Salatka z grillowanym kurczakiem
Kremowe jaja w sosic tatarskim
Tymbaliki drobiowe
Pikle (picczarki, papryka, ogorek, oliwka,
picczarka)

Cieple, wypickane na miejscu pieczywo i
maslo

CIEPLA ROLACJA

(jedna poropozycja do wyboru)

Bigos mysliwski z picczywem
Tradycyjny zurck slaski z jajkiem i kiclbasa
Barszcz czerwony z pasztecikiem

NAPOJE

(nielimitowane)
Soki owocowe 100%
Woda z cytryna
Bufet kawowo-herbaciany
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PARIET ZAWIERA:

Powitanic chlebem i sola
Toast winem musujacym oraz tluczenic szkla przez Nowozencow
Obiad weselny
(zupa podana w wazach, danie gléwne podane na polmiskach)
Deser
Tort weselny
Zimna plyte
I Cicpla kolacj¢ serwowana
Il Ciepla kolacj¢ serwowana
Napoje niclimitowane
(soki owocowe, orzezwiajaca woda mineralna z cytryna,
bufet kawowo-herbaciany)
Mozliwos§é wyboru obrusow w kolorze granatu | zicleni | bicli
Rezerwacja sali do godz. 03:00
Pokoj DELUX dla Nowozencow

DODATKOWO WARTO ZAMOWIC:

Sezonowe patery owocow
Stodki stol z lokalnej cukierni
Napoje gazowane
Alkohol: wino, wodke
Nocleg dla Gosci
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Uena

ROZPOCZECIE PRZYJECIA

Uroczyste powitanic chlebem i sola. Toast winem musujacym oraz tradycyjne tluczenice
kicliszkow przez Par¢e Mloda.

UROCZYSTY OBIAD
ZUPA

(jedna propozycja do wyboru)
Tradycyjny rosél z makaronem, pictruszka
i marchewka

Aromatyczny kaczy bulion z pierozkami

DANIE GLOWNE
(podawane na pdlmiskach, 2szt. migsa/osbe)
Micsa
Tradycyjna wolowa rolada Slaska
Grillowana pier$ z kurczaka nadziecwana
suszonym pomidorem
Udko z kaczki
Sos
Aksamitny sos picczeniowy
Sos warzywny

Dodatki
Ziemniaki z maslem i Swiczym koperkiem
Kluski slaskie

Surowki
Swieza surdowka z marchewki
Swieza surdowka z kapusty pekinskiej
Buraczki glazurowane

DESER

(serwowany, jedna propozycja do wyboru)
Sernik z sosem malinowym
Szarlotka z galka lodéw waniliowych
Tradycyjny puchar lodowy z owocami

TORT WESELNY

Puszysty tort Smictankowy z bogatym
wnetrzem z owocow sezonowych
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ZIMNA PLYTA
(podana w bufecie)
Deska serow ze Swiezym winogronem
P6Imiski mi¢s z Hotelowej wedzarni
Schab w ziolach z suszonym pomidorem
Karczek pieczony w kolorowym pieprzu
Boczek w aromacie miodu i czosnku
Pasztet pieczony w kolorowym pieprzu
z dipem zurawinowym
Tymbaliki drobiowe
Sledz w olcju
Caprese
Bukiet salat z grillowanym kurczakiem
Salatka Nicejska
Korpusy z kolorowymi pastami
Cieple i wypiekane na miejscu pieczywo i
masto

I CIEPLA KOLACJA

Udziec wieprzowy z ziemniakami,
zasmazana kapusta i sosem. Serwowany
przez Szefa Kuchni w formie pokazu.

[T CIEPLA KOLACJA

(jedna poropozycja do wyboru)

Barszcz czerwony z pasztecikiem
Aksamitne Ragout z kurczaka

NAPOJE
(nielimitowane)
Soki owocowe 100%
Woda z cytryna
Bufet kawowo herbaciany
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PARIET ZAWIERA:

Powitanic chlebem i sola
Toast winem musujacym oraz tluczenic szkla przez Nowozencow
Obiad weselny
(zupa podana w wazach, danie gléwne podane na polmiskach)
Deser
Tort weselny
Zimna plyte
I Cicpla kolacj¢ serwowana
Il Ciepla kolacj¢ serwowana
Napoje niclimitowane
(soki owocowe, orzezwiajaca woda mineralna z cytryna,
napojc gazowane, bufet kawowo-herbaciany)
Mozliwos§é wyboru obrusow w kolorze granatu | zicleni | bicli
Rezerwacja sali do godz. 03:00
Pokoj DELUX dla Nowozencow

DODATKOWO WARTO ZAMOWIC:

Sezonowe patery owocow
Stodki stol z lokalnej cukierni
Alkohol: wino, wodke
Nocleg dla Gosci
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CMena

ROZPOCZECIE PRZYJECIA

Uroczyste powitanic chlebem i sola. Toast winem musujacym oraz tradycyjne tluczenice
kicliszkow przez Par¢e Mloda.

UROCZYSTY OBIAD
ZUPA

(jedna propozycja do wyboru)

Tradycyjny rosél z makaronem, pietruszka i

marchewka
Krem z pieczonego kalafiora

DANIE GLOWNE
(podawane na polmiskach, 2szt. migsa/osbg¢)
Mig¢sa
Tradycyjna wolowa rolada $laska
Grillowana pier$ z kurczaka nadziewana

suszonym pomidorem
Udko z kaczki

Sos

Aksamitny sos picczeniowy
Sos warzywny

Dodatki

Ziemniaki z maslem i $wiczym koperkiem
Ziemniaki opickanc
Kluski slaskic

Surowki
Swieza surowka z marchewki
Swieza surowka z kapusty pekinskiej
Buraczki glazurowane

DESER
(serwowany, jedna propozycja do wyboru)
Sernik z sosem malinowym
Szarlotka z galka lodow waniliowych
Tradycyjny puchar lodowy z owocami

TORT WESELNY
Puszysty tort Smietankowy z bogat_\'m
wnetrzem z owocow sezonowych
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ZIMNA PLYTA

(podana w bufecie)

Deska serow ze $wiezym winogronem
PoImiski mi¢s z Hotelowej wedzarni
Schab w ziolach z suszonym pomidorem
Karczek pieczony w kolorowym picprzu
Boczek w aromacic miodu i czosnku
Pasztet pieczony w kolorowym pieprzu
z dipem zurawinowym
Tymbaliki drobiowe
Sledz w oleju
Caprese
Bukict salat z grillowanym kurczakiem
Salatka Nicejska
Korpusy z kolorowymi pastami
Ciceple i wypickane na micjscu picczywo i maslo

I CIEPLA KOLACJA

(jedna poropozycja do wyboru)

Udziec wieprzowy z ziemniakami, zasmazana
kapusta i sosem. Serwowany przez Szefa Kuchni
w formic pokazu.

Pieczony filet z lososia w aksamitnym sosie
maslano-cytrynowym, serwowany na sypkim
ryzu z bukictem kolorowych warzyw i brokutem.

II CIEPLA KOLACJA

(jedna poropozycja do wyboru)

Beel Strogonow z pieczywem
Bogracz wieprzowy z kluseczkami

NAPOJE
(niclimitowane)

Soki owocowe 100%
Napojec gazowanc
Woda z cytryna
Bufet kawowo-herbaciany

GORCZOWSKI

HOTEL



STOL SLASKI Z WLASNYMI WYROBAMI
45 zl / os.

Regionalny stol pelen tradycyjnych
Slaskich smakow i wlasnych wyrobow:
nccowka, zymlok slaski, krupniok, schab
po sztygarsku, boczek piecczony w piwie,
szynki, kabanosy i salceson z hotelowej
wedzarni, podawane z hekele, szalotem
Slaskim, smalcem wlasnej roboty,
ogorkami kiszonymi oraz swojskim
chlebem.

STOL WLOSKI - 45 zl / os.

Elegancki stol inspirowany smakami
[talii: deska wloskich wedlin i serow,
wypickana na miejscu focaccia,
grissini, wloskie pulchne buleczki,
smakowe maselka, mini caprese, mini
bruschetta, szynka parmenska z
melonem oraz dodatki: orzechy
wloskie, winogrona, kapary, oliwki,
Swiezy rozmaryn, bazylia i oliwa
serwowana w miseczkach.

STOL SLODKI - 65 zl / os.

(minimalne zamoéwienie od 30 oséb)

Okolo 3 3,5 deseru na osobe z
mozliwoscia wyboru stodkosci i smakow
przed przyjeciem. Do wyboru:
makaroniki, magdalenki, ice pops, cake
pops, mini bezy Pavlova i Daklas,
monoporcje musowe, tartaletki, ptysie,
cklery, serniki, tarty oraz brownie.
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	WITAMY  W HOTELU GORCZOWSKI
	Oferta specjalna
	PONIEDZIAŁEK, WTOREK, ŚRODA, CZWARTEK
	10% rabatu od ceny wybranego pakietu menu

	Każdy pakiet zawiera:

	Co oferujemy?
	Co nas wyróżnia
	Pakiet  Rubinowy
	330
	PAKIET ZAWIERA:
	Powitanie chlebem i solą Toast winem musującym oraz tłuczenie szkła przez Nowożeńców Obiad weselny (zupa podana w wazach, danie główne podane na półmiskach) Deser Tort weselny Zimną płytę Ciepłą kolację serwowaną Napoje nielimitowane  (soki owocowe, orzeźwiająca woda mineralna z cytryną, bufet kawowo-herbaciany) Możliwość wyboru obrusów w kolorze granatu | zieleni | bieli Rezerwacja sali do godz. 03:00 Pokój DELUX dla Nowożeńców
	DODATKOWO WARTO ZAMÓWIĆ:



	Menu
	ROZPOCZĘCIE   PRZYJĘCIA
	Uroczyste powitanie chlebem i solą. Toast winem musującym oraz tradycyjne tłuczenie kieliszków przez Parę Młodą.
	UROCZYSTY OBIAD
	Tradycyjny rosół z makaronem, pietruszką i marchewką
	Mięsa
	Tradycyjny kotlet schabowy Soczysta pierś z kurcaka z masłem ziołowym w chrupiącej panierce Pieczeń wieprzowa duszona w aromacie czosnku
	Sos
	Aksamitny sos pieczeniowy
	Dodatki
	Ziemniaki z masłem i świeżym koperkiem Kluski śląskie
	Surówki
	Świeża surówka z marchewki Świeża surówka z kapusty pekińskiej Buraczki glazurowane
	Tradycyjny puchar lodowy z owocami

	TORT WESELNY
	Puszysty tort śmietankowy z bogatym wnętrzem z owoców sezonowych
	Deska serów ze świeżym winogronem Półmiski mięs z Hotelowej wędzarni Śledzik w oleju z kryształową cebulką Domowy pasztet z żurawiną Tradycyjna sałatka jarzynowa Sałatka z grillowanym kurczakiem Kremowe jaja w sosie tatarskim Tymbaliki drobiowe Pikle (pieczarki, papryka, ogórek, oliwka, pieczarka) Ciepłe, wypiekane na miejscu pieczywo i masło
	Bigos myśliwski z pieczywem Tradycyjny żurek śląski z jajkiem i kiełbasą Barszcz czerwony z pasztecikiem
	Soki owocowe 100% Woda z cytryną Bufet kawowo-herbaciany



	Pakiet  Szmaragdowy
	440
	PAKIET ZAWIERA:
	Powitanie chlebem i solą Toast winem musującym oraz tłuczenie szkła przez Nowożeńców Obiad weselny (zupa podana w wazach, danie główne podane na półmiskach) Deser Tort weselny Zimną płytę I Ciepłą kolację serwowaną II Ciepłą kolację serwowaną Napoje nielimitowane  (soki owocowe, orzeźwiająca woda mineralna z cytryną, bufet kawowo-herbaciany) Możliwość wyboru obrusów w kolorze granatu | zieleni | bieli Rezerwacja sali do godz. 03:00 Pokój DELUX dla Nowożeńców
	DODATKOWO WARTO ZAMÓWIĆ:



	Menu
	ROZPOCZĘCIE   PRZYJĘCIA
	Uroczyste powitanie chlebem i solą. Toast winem musującym oraz tradycyjne tłuczenie kieliszków przez Parę Młodą.
	UROCZYSTY OBIAD
	Tradycyjny rosół z makaronem, pietruszką i marchewką
	Aromatyczny kaczy bulion z pierożkami
	Mięsa
	Tradycyjna wołowa rolada śląska Grillowana pierś z kurczaka nadziewana suszonym pomidorem Udko z kaczki
	Sos
	Aksamitny sos pieczeniowy Sos warzywny
	Dodatki
	Ziemniaki z masłem i świeżym koperkiem Kluski śląskie
	Surówki
	Świeża surówka z marchewki Świeża surówka z kapusty pekińskiej Buraczki glazurowane
	Sernik z sosem malinowym Szarlotka z gałką lodów waniliowych Tradycyjny puchar lodowy z owocami

	TORT WESELNY
	Deska serów ze świeżym winogronem Półmiski mięs z Hotelowej wędzarni Schab w ziołach z suszonym pomidorem Karczek pieczony w kolorowym pieprzu Boczek w aromacie miodu i czosnku Pasztet pieczony w kolorowym pieprzu z dipem żurawinowym Tymbaliki drobiowe Śledź w oleju Caprese Bukiet sałat z grillowanym kurczakiem Sałatka Nicejska Korpusy z kolorowymi pastami Ciepłe i wypiekane na miejscu pieczywo i masło

	I CIEPŁA KOLACJA
	Udziec wieprzowy z ziemniakami, zasmażaną kapustą i sosem. Serwowany przez Szefa Kuchni w formie pokazu.
	Barszcz czerwony z pasztecikiem Aksamitne Ragout z kurczaka
	Soki owocowe 100% Woda z cytryną Bufet kawowo-herbaciany
	Puszysty tort śmietankowy z bogatym wnętrzem z owoców sezonowych



	Pakiet  Brylantowy
	550
	PAKIET ZAWIERA:
	Powitanie chlebem i solą Toast winem musującym oraz tłuczenie szkła przez Nowożeńców Obiad weselny (zupa podana w wazach, danie główne podane na półmiskach) Deser Tort weselny Zimną płytę I Ciepłą kolację serwowaną II Ciepłą kolację serwowaną Napoje nielimitowane  (soki owocowe, orzeźwiająca woda mineralna z cytryną, napoje gazowane, bufet kawowo-herbaciany) Możliwość wyboru obrusów w kolorze granatu | zieleni | bieli Rezerwacja sali do godz. 03:00 Pokój DELUX dla Nowożeńców
	DODATKOWO WARTO ZAMÓWIĆ:



	Menu
	ROZPOCZĘCIE   PRZYJĘCIA
	Uroczyste powitanie chlebem i solą. Toast winem musującym oraz tradycyjne tłuczenie kieliszków przez Parę Młodą.
	UROCZYSTY OBIAD
	Tradycyjny rosół z makaronem, pietruszką i marchewką Krem z pieczonego kalafiora
	Mięsa
	Tradycyjna wołowa rolada śląska Grillowana pierś z kurczaka nadziewana suszonym pomidorem Udko z kaczki

	Sos
	Aksamitny sos pieczeniowy Sos warzywny

	Dodatki
	Ziemniaki z masłem i świeżym koperkiem Ziemniaki opiekane Kluski śląskie

	Surówki
	Świeża surówka z marchewki Świeża surówka z kapusty pekińskiej Buraczki glazurowane

	Sernik z sosem malinowym Szarlotka z gałką lodów waniliowych Tradycyjny puchar lodowy z owocami

	TORT WESELNY
	Puszysty tort śmietankowy z bogatym wnętrzem z owoców sezonowych
	Deska serów ze świeżym winogronem Półmiski mięs z Hotelowej wędzarni Schab w ziołach z suszonym pomidorem Karczek pieczony w kolorowym pieprzu Boczek w aromacie miodu i czosnku Pasztet pieczony w kolorowym pieprzu z dipem żurawinowym Tymbaliki drobiowe Śledź w oleju Caprese Bukiet sałat z grillowanym kurczakiem Sałatka Nicejska Korpusy z kolorowymi pastami Ciepłe i wypiekane na miejscu pieczywo i masło
	Udziec wieprzowy z ziemniakami, zasmażaną kapustą i sosem. Serwowany przez Szefa Kuchni w formie pokazu. Pieczony filet z łososia w aksamitnym sosie maślano-cytrynowym, serwowany na sypkim ryżu z bukietem kolorowych warzyw i brokułem.
	Beef Strogonow z pieczywem Bogracz wieprzowy z kluseczkami

	Soki owocowe 100% Napoje gazowane Woda z cytryną Bufet kawowo-herbaciany



	STÓŁ ŚLĄSKI Z WŁASNYMI WYROBAMI – 45 zł / os.
	Regionalny stół pełen tradycyjnych śląskich smaków i własnych wyrobów: necówka, żymlok śląski, krupniok, schab po sztygarsku, boczek pieczony w piwie, szynki, kabanosy i salceson z hotelowej wędzarni, podawane z hekele, szałotem śląskim, smalcem własnej roboty, ogórkami kiszonymi oraz swojskim chlebem.

	STÓŁ WŁOSKI – 45 zł / os.
	Elegancki stół inspirowany smakami Italii: deska włoskich wędlin i serów, wypiekana na miejscu focaccia, grissini, włoskie pulchne bułeczki, smakowe masełka, mini caprese, mini bruschetta, szynka parmeńska z melonem oraz dodatki: orzechy włoskie, winogrona, kapary, oliwki, świeży rozmaryn, bazylia i oliwa serwowana w miseczkach.
	Około 3–3,5 deseru na osobę z możliwością wyboru słodkości i smaków przed przyjęciem. Do wyboru: makaroniki, magdalenki, ice pops, cake pops, mini bezy Pavlova i Dakłas, monoporcje musowe, tartaletki, ptysie, eklery, serniki, tarty oraz brownie.


