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MENU BALU SYLWESTROWEGO 2026/2027

DANIA GORACE

PRZYSTAWKI ZIMNE

I. Rosét z perliczki z kotdunami

Il. Zrazy z poledwicy wieprzowej
w sosie kurkowym, ziemniaki z koperkiem,
satatka z ogérka kiszonego

I1l. Grillowana piers z kurczaka
z pomidorowym gnocchi i romanesco
z palonymi ptatkami migdatowymi

IV. Ragu z piersi kaczej z warzywami

V. Barszczyk czerwony z krokietem

BUFET StODKI

Ciasto bankietowe e Delicje cukiernicze e Owoce

NAPOJE ZIMNE | GORACE

Kawa e Herbata ¢ Woda e Soki e Napoje gazowane

ALKOHOL

Na pare do wyboru: wédka 0,5 | lub wino 0,75 |

Lampka szampana o pdétnocy dla kazdego uczestnika

Trio $ledziowe

Tymbaliki drobiowe

Schab po warszawsku

Tortilla z fososiem wedzonym i kaparami
Pétmisek mies pieczystych

(boczek pieczony, karczek, pasztet)
Pastrami wotowe z kapustg kiszong

i musztarda

Satatka makaronowa z szynkg i ananasem
Satatka grecka
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