
SPECIAL
STARTES MENU  

ŁOSOŚ GRAVLAX / OGÓREK / HENDRICK’S GIN / TONIK / TAPIOKA 

Salmon gravlax / cucumber / Hendrick’s Gin / tonic / tapioca 

ROSTBEEF SEZONOWANY NA SUCHO / CHIMMICHURRI / KASZTANY / PIECZONA PAPRYKA 

Dry-aged roast beef / chimichurri / chestnuts / roasted paprika 

TARTALETKA / MUS DYNIOWY / KACZKA / CZARNY BEZ 

Tartlet / pumpkin mousse / duck / elderberry 

TATAR Z BAKŁAŻANA / MISO / PIKLOWANY KALAFIOR / SEZAM / SZCZYPIOR 

Eggplant tartare / miso / pickled cauliflower / sesame seeds / chives 

SERNIK DYNIOWY / ROKITNIK 

Pumpkin cheesecake / sea buckthorn 

GIN&JAZZ NIGHT


