KOLACJA SZEFOW KUCHNI
X GLENFIDDICH

Amuse-bouche
Arbuz / smazony ryz / imbir / cukier trzcinowy / wasabi
Przystawka |

Tatar z pstrgga Fier / kwasna $mietana / kawior /
majonez cytrynowy / tapioka

Glenfiddich 15YO

Jacek Majcherek Grano - Sol Marina

Przystawka Il

Piers kaczki / kalafior / marchew / topinambur /
por / redukcja z cydru / oliwa pietruszkowa

Glenfiddich Fire & Cane

Gracjan Szychowiak - Grano Life

Danie Gtéwne |
Palony toso$ / seler / ziemniak / kawior z fososia / hibiskus — jabtko
Glenfiddich 18YO

Piotr Zylak - Grano Old Town

Intermezzo
Agrest / czarny bez
Danie Gtéwne Il

Gesina / rzodkiew-koper wtoski / ananas / shittake / cielecy demi glace /
gochujang / sake

Glenfiddich 21YO

tukasz Barbarski - Grano Old Town & Bistro Mtyn

Deser

Mousse sernikowy / kompresowana gruszka w whisky /
redukcja klonowo-debowa /

gel z mtodego imbiru / kruchy sable breton /
mus z palonego masta i biatej czekolady

Glenfiddich 16 YO Aston Martin

Bartosz Czyzyk - Grano Riverside
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