Przystawki

Sledz (120g) [ grzanka zytnia / jabtko / oliwa koperkowa / sos tatarski / satatka z ziot

Tatar z troci wedrownej (90g) / pikle / limonka / sos sojowy / kwasna §mietana

Krewetki tygrysie (6szt)/ masto palone / chili [ limonka [ focaccia [ ikra z pstrqga

Tatar z poledwicy wotowej (90g) / zéttko [ deren [ pikle [ szczypior [ kapary [ musztarda

Kurki / béb [ edamame [ emulsja maslana [ szczypiorek

Pierogi ruskie / twardég wedzony [ ziemniaki / palone masto / szalotka

Satata cezar [ sos cezar [ anchois [ focaccia [ ser Grana Padano

+ piers$ z kurczaka (150g)

+ krewetki tygrysie (4szt)

Zupy

Homarowa [ krewetka [ kapusta [ kwasna $mietana

Ros6t z drobiowo-wotowy [ makaron [ warzywa

Serwis 10% jest doliczany od sze$ciu oséb
Ceny zawierdjq podatek VAT isq wyrazone w PLN
Lista alergendéw dostepna jest na koncu menu
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Dania Gtdwne

Sandacz wislany (150g) / por [ assiette z pietruszki [ velouté rybne 89

Tro¢ wedrowna (150g) / mirepoix [ szczypiorek [ chips z tapioki [ ikra z pstrgga [ miso 95

Mule / vongole (900g)/ nduja [ fenkut [ seler naciowy /[ biate wino [ focaccia 98

Pier$ z kurczaka kukurydzianego (150g)/ makaron orzo / groszek cukrowy / groszek / bimi / fasola
edamame / orzechy pekan / jus drobiowy 69

Comber jagniecy (150g) / marchew [ fasolka szparagowa [ cukinia / lody z kwasniej

$mietany [ sos z pszenicznego piwa 135
Schab Duroc (450g)/ mtoda kapusta [ ziemniak w popiele [ sos cydrowy 89
Stek sezonowany [/ warzywa z grilla / purée ziemniaczane /[ sos demi glace 49/100g

Poledwica wotowa (200g) [ czosnek [ puree ziemniak [ foie gras [ trufla [ sos café créeme 169

Burger wotowy (200g) / sos paprykowy [ pikle / krgzki cebulowe [ frytki [ boczek [ ser

cheddar/ satata 75
Rigatoni/ sos pomidorowy / Swieze ziota / chips z maslanki 59
+ krewetki (4szt) 84

Serwis 10% jest doliczany od szesciu oséb
Ceny zawierajq podatek VAT isq wyrazone w PLN
Lista alergendéw dostepna jest na kohcu menu



Desery

Ganache biata czekolada [ topinambur [ sorbet owoce leéne [ limonka 39
Kogiel mogiel / owoce / kruszonka 36
Sernik baskijski /stony karmel [ konfitura z pomaranczy [ sorbet z marakui 39

Menu dla dzieci

Krem z pomidoréw [ kluski 25
Ros6t z kury [ makaron 25
Burger z kurczakiem (120g) / frytki 32
Dorsz gotowany na parze (140g)/ frytki | gotowana marchewka 36
Piers z kurczaka (120g)/ puree z ziemniaka / gotowane warzywa 32
Makaron (150g)/ sos pomidorowy lub z emulsjg maslang 28
Lody waniliowe | kruche ciastko [ sos owocowy 26

Serwis 10% jest doliczany od szesciu oséb
Ceny zawierdjq podatek VAT isq wyrazone w PLN
Lista alergendéw dostepna jest na konhcu menu

MICHELIN

2026 Gault:Millau

.

SOLMARINA

RESTAURAN

Menu degustacyjne 229
Setl Amuse bouche
Pierwszy epizod [

Tatar z troci wedrownej / pikle / limonka / sos sojowy / kwasna $§mietana

Intermezzo
Drugi epizod /

Comber jagnigcy [ marchew [ fasolka szparagowa / cukinia [ lody z kwaéniej $mietany [ sos
Z pszenicznego piwa

Pre-dessert
Trzeci epizod /

Ganache biata czekolada [ topinambur [ sorbet owoce leéne [ limonka

Setll Amuse bouche
Pierwszy epizod /

Tatar z poledwicy wotowej [ zéttko [ deren [ pikle [ szczypior [ kapary [ musztarda

Intermezzo
Drugi epizod /

Sandacz wislany / por [ assiette z pietruszki [ velouté rybne

Pre-dessert
Trzeci epizod /

Kogiel mogiel / owoce / kruszonka

Ostatnie zamowienie kolacji degustacyjnej 20:00
Serwis 10% jest doliczany od sze$ciu oséb

Ceny zawierajq podatek VAT isq wyrazone w PLN
Lista alergenéw dostepna jest na koncu menu



