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GRANO HOTEL

SOLMARINA

23.12.2026

OBIADOKOLACJA SWIATECZNA

Bufet zakgskowy:

Sledz marynowany w przyprawach korzennych
Sledz zapiekany w zalewie octowej
Terrina z ryb battyckich i szpinaku w algach
Wedzone ryby z pobliskiego gospodarstwa
Wedzone wedliny i miesa z pobliskiego gospodarstwa
Pieczona szynka w aromacie pomaranczy i gozdzikow
Rolowany boczek pieczony w ziotach i czosnku
Staropolski pasztet z marynatami z domowej spizarni
Satatka z kopru wtoskiego, pomaranczy i sera Bursztyn
Satatka z kurczakiem, ryzem i grillowanym ananasem
Tradycyjna satatka jarzynowa
Cwikta z chrzanem
Kosze rozmaitego pieczywa

Zupy:
Zurek z ziemniakami i biatg kietbasa
Ros6t z gesi z warzywami

Dania ciepte:
Karmazyn z brokutami i kalafiorem
Dorsz w sosie warzywnym
Schab wolno pieczony w sosie wtasnym
Szynka w przyprawach korzennych w sosie grzybowym
Piers z kurczaka w sosie stodko-kwasnym
Pierogi z kapustg i grzybami okraszane cebulg




GRANO HOTEL

SOLMARINA

23.12.2026

OBIADOKOLACJA SWIATECZNA

Dodatki:

Ryz z warzywami
Ziemniaki opiekane z rozmarynem
Mtode warzywa z mastem czosnkowym
Kapusta kiszona zasmazana
Pieczona karmelizowana marchewka

Menu dla dzieci:
Rosét drobiowy z domowym makaronem
Fileciki drobiowe w panko
Mini penne z sosem warzywnym
Owoce zapiekane pod kruszonka

Bufet deserowy:

Domowy sernik z sosem czekoladowym
Szarlotka

Zapiekane owoce z czekoladowa kruszonka

Kutia wigilijna
Tiramisu z cynamonowa czekolada

Napoje:

Kawa
Herbata
Kompot z owocdw suszonych
Soki
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26.12.2026

KASZUBSKA OBIADOKOLACJA

Zupy:

Rosot z wiejskiej kury z lubczykiem i domowym makaronem
Wrékowd na gasénie
Dziadowka

Danie gtéwne:

Frikasy z kury
Karmonada ze szmurowang kapusta
Pdmuchel pé kaszebsku,
Golénka w kwasny kapusce
Pulki z battyckim sledziem, wiejska smietang i kwasnymi jabtkami

Dodatki:

Peczak z grzybami
Ziemniaki pieczone z swiezymi ziotami
Zuchel
Ryz
Ziemniaki z koprem
Czwikta na cepto
Kiszona kapusta
Marchew z groszkiem
Bania na kwasno
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26.12.2026

KASZUBSKA OBIADOKOLACJA

Bufet zakgskowy:

Karkéwka marynowana z swiezych ziotach i czosnku
Rolowany indyk ze szpinakiem i kozim serem
Pulpeciki z dorsza z salsg pomidorowa
Hylyng opiekany z cebulg — $ledzZ po kaszubsku
Rolmopsy ze $ledzia battyckiego w zalewie stodko-kwasnej
Satatka sledziowa po kaszubsku
Satatka z pieczonych ziemniakéw, kwaszonego ogérka i swojskich szynki
Satatka z wedzong makrelg i Swiezymi warzywami
Satatka z kurczakiem zagrodowym, razowymi chipsami i oliwag

Menu dla dzieci:
Pomaranczowy krem z marchwi z pestkami dyni
Pieczone patki z kurczaka
Pieczone ziemniaki

Ro6ze kalafiora i brokutu z rumiang butka

Bufet stodkosci:

Domowy sernik z sosem czekoladowym

Pieczone jabtka z okolicznych sadéw z zurawing i orzechami
Deszny kuch
Ruchanczi

Kaszubski kuch marchewny

Kawa, Herbata, napoje owocowe, woda
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