SZTUKA SMAKU
RESTAURACIA




SZTU%AKU

RESTAURACIA

PRZYSTAWKI:

CARPACCIO WOLOWE

Plastry marynowanej wotowiny / oliwa/parmezan/rucola/kapary

g gTKI W EMULSJI WINNO MALANE] Z KOLENDR I CHILLI/ BAGIETKA/SAtATA

SALATRI

" SALATKA GRECKA

/ser feta/ogdrek/oliwki/czerwona cebula/rukola/sos winegret

SALATKA CESAR

([KYRCZAK/ SOS ANCHOIS / PBTKI SERA PARMEZANU / GRZANKI ZIOCBVE
Ry

ZUPY
TRADYCYI NY ROSOt Z PIELMIENI

% 3R.OSOL NA WIELU MIESACH / PIELMIENI WOtOWE

KREM Z TOPINAMBURU

Toplnamtmr/ biate warzywa/imbir/oliwa truflowa

ZUBA DNIA




SZTUX/MKU

RESTAURACIA

DANIA GLOWNE:

BURGER WOLOWY 47,00

MIESO WOLOWE 200G / SER CHEDDAR / CHRUPIACE WARZYWA //BBQ MAJONEZ/ FRYTKI BELGIJSKIE

PLACEK PO WEGIERSKU 49,00 .-

MIESO WIEPZOWE/ SOS Z PIECZONEJ PAPRYKI I POMIDOROW / PLACEK ZIEMNIACZANY / 3 / :

SMIETANA/ OGOREK KISZONY

%YCEL SCHABOWY XL 44.00

KOSCIA +KARKOWKA / JAJKO SADZONE -
atki: ziemniaki opiekane 6zt / frytki 10zt / surowka 8zt . )

GRILLOWANA PIERS W SOSIE BOROWIKOWYM. [ §200

‘& RS Z KURCZAKA 180G /SOS SMIETANOWO-BOROWIKOWY/ GRATIN ZIEMNIACZNY/MIX SALAT

/7t "POEDWICA Z DORSZA 62,00 |

POLEDWICA Z DORSZA / PURRE TRUFLOWE / SZPINAK BLASZPOWANY /

TATELLE Z KREWETKAMI /5969

AKARON TAGIATELLE /KREWETKI/ EMULSIA WINNO-MALANA  POMIDORKI/PIETRUSZKA/ CEBULA

GNOCCHI Z KOZIM SEREM I TRUFLA

GNOCCHI /SER KOZI/TRUFLA/SOS SMIETANOWO-TRUFLOWY/CZOSNEK

PIEROGI Z KACZKA

RECZNIE LEPIONE/ KACZKA/ORZECHY WLOSKIE / MORELA / BULION Z KACZKI

/PIEROGI UKRAINSKIE

B.ECZNIE LEPIONE/ TWAROG BIALY/ZIEMNIAKI/ SMIETANA

i




bt
SZTUKA SMAKU

RESTAURKACIA

DESERY:

PUCHAR LODOWY

LODY/OWOCE/BITA SMIETANA /SOS

BEZA PO WtOSKU

BEZA/WOSKI KREM LODOWY/MALINY
£

YODANT CZEKOLADOWY

TAS1Q EKOLADOWE/ LODY

RBATY PALLAVI:

ARNA/ ZIELONA/ OWOCOWE M A LI NOWA 14.00

9BATA OWOCOWA, MALINY) ’16%)?)‘; =3
e (

KAWY: e
mag / an ,f"
ESPRESSO 10.00/14; éo |
»ESPRESSO MACCHIATO 12,00 ¢ \
= KAWA AMERICANO 12 o@/m 00 zo)
““RAWA AMERICANO Z MLEKTEM 14,00/16,00 \
o
&7

.

.. “CAPPUCCINO 14,00/16,00
% & - FATTE MACCHIATO COSTA 1600
T“LATTE MACCHIATO CARMEL 18,00
LATTE MACCHIATO VANILIA 18,00
= LATTE PISTACJOWA 18,00
" CAFFE MOCHA 18,00

ESPRESSO TONIC 15,00




SZTUX/LA\KU
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NAPOJE ZIMNE

PEPSI/MIRINDA/7UP/SCHWEPPES 0,25 L
PTONICETEAO0,251L

SORI TOMA 0,25 L
VODA KRYSTALICZNE ZRODLO 0,33L
39 VODA CARPATICA 0,75 L

N GSLEMONIADA SEZONOWA

PIWO Z BECZRI

ZYWIEC 0,3L 13,00
ZYWIEC 0,5L 15,00




SZTUXAAKU

RESTAURACIA

Zywiec 0.5 |
Zywiec biale 0.5
Zywiec Porter 0.5 |
Corona 04 |

Brok Sambal 0.5 |
Heineken 0.5 |
Cieszyn lager
Zywiec 00% 0.51

Aperol Spritz 35z

(80 ml Aperol, 100 ml proseco, woda gazowana, 16d, pomarahcza( - )

Cuba libre 051 25 ) & U

~
(40 ml rum, cola, limonka, l6d) \

Passoa Orange 257} ==
(40 ml Passoa, sok pomaranczowy, grenadina) 9

Martini Fiero -Tonic 25 7} 9

(100 ml Martini Fiero, mpomarancz, tonic)

Czerwone 150ml 17 zt / 85 but
Biale 150ml 17z} / 85 but
Prosecco 100mll 18zt / 95 bUtL ) )




SZTUXSMAKU

RESTAURACIA

Finlandia 14 zt / 40 ml
% Wyborowa 12 zt / 40ml
Zubréwka z trawa cytrynowa 12 z}/40 ml

Belvedere 22 z} / 40ml
Grey Goose 22 7} / 40 ml

j"‘x @)
)

Wodka Smakowa

Finlandia zurawinowa 14 z}/ 40 ml
Finlandia kokosowa 14 z} /40ml
Finlandia Botanical 14 z}/40 ml

Whisky/Bourbon

Jack Daniels 16 zl/ 40 ml
Jim Beam Burbon 16 z}/40ml
Johnnie Walker Black Label 18 z/40ml
Jameson 20 z}/40mll
Chivas Regal 25 z}/40 ml
Mcallan 12 42 z} /40ml

cfon




