Catering Wielkanoeny
2026

Zupy

Chrzanowa z kawatkami smazonego boczku
Tradycyjny zurek zabielony Smietana z biatg kietbasa i chrzanem

Zalewajka po tédzku z grzybami, gniecionymi ziemniakami i jajkiem

Dania glowne

Bigos z miesem i grzybami

Poliki wieprzowe w sosie wiasnym

Dorsz w tempurze piwnej

Poledwiczka sous-vide z sosem pieczeniowym

Biata kietbasa z jabtkami, majerankiem, pieczona w piwie

Udko z kurczaka konfitowane w ttuszczu gesim

Desery
Swiagteczna babka maslana (600 g)

Swiateczna babka cytrynowa (600 g)
Sernik z niskiej temperatury
Domowy wielkanocny mazurek z kajmakiem i kahlua

Domowy wielkanocny mazurek z czekolada i konfitura z malin

Zakaski

Satatka jarzynowa

Pasztet tradycyjny z zurawing

Wegetarianski pasztet z soczewicy z suszonymi pomidorami

Karczek marynowany w miodowej musztardzie z gorczyca, czosnkiem i rozmarynem
Rolada ze schabu faszerowana serem i suszonymi owocami

Galantyna z kaczki z morelg, sliwka, zurawing, migdatami i zielona pietruszka

Sledz po krélewsku marynowany w zalewie z zielonego pieprzu z dodatkiem
gorczycy, cebuli i zielonki

Sledz po kaszubsku w pomidorach ze smazona cebulg

Omlet z fososia z nadzieniem smietankowo - koperkowym (400 g)

H

Zamowienia przyjmujemy
do 30 marca 2026 r. do godziny
17:00 pod numerami telefonu:
42 614 34 22 | 501 399 530
lub przez e-mail:

recepcja@hotel-tuszyn.eu
* %

Zagmak i Zycid

Hotel GrzegorzewskKi

Wszystkie potrawy z wyjatkiem
ZUup s3a pakowane prozniowo
lub na pétmiskach dostarczonych
przez klienta.

o J— . 3 maja 59
Odbidr zamowien w Recepcji Hotelu 95-080 Tuszyn
Grzegorzewski 04.04.2026 r. hotelhg.pl

HOTEL GRZEGORZEWSKI
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