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WIGILIJNE MENU SERWOWANE
dla grup do 20 os6b

Cena 129 zI netto/os.

PRZYSTAWKA
(jedna do wyboru)
Pasztet z grzybami marynowanymi, zurawing i oliwa pietruszkows na grzance

Tatar z tososia wedzonego z kaparami i majonezem szczypiorkowym na pumperniklu

ZUPA
(jedna do wyboru)
Cappuccino grzybowe z mleczna piang, pudrem grzybowym i chrupiacymi grzankami ziolowymi
Barszcz czerwony z rzemiedlniczym ravioli z ricotta i szpinakiem
Bulion grzybowy z domowym makaronem i kwasna $Smietang

Rosé! tradycyjny z domowym makaronem, marchewka i pietruszka

DANIE GLOWNE
(jedno do wyboru)
Policzki wieprzowe z purée truflowym i salatkq z pieczonego buraka z jabtkiem
Losos$ z pieca z pomarancza i pieprzem cytrynowym, purée koperkowym i nutg trufli, podany z
brokutem i ptatkami migdatéw
Mix pierogéw smazonych (ruskie / z kapusta i grzybami) z kapusta zasmazana i grzybami (8 szt./o0s.)
Poledwiczka wieprzowa sous-vide z sosem grzybowym, pieczonymi ziolowymi ziemniakami,

warzywami korzennymi i gastrique

DESER
(jeden do wyboru)
Sernik z goraca czekolada i orzechami
Szarlotka na cieplo z gatka lodéw waniliowych

Tarta czekoladowa z goraca fruzeling wisniowa

NAPOJE

Kompot z suszu, woda, kawa, herbata
Hotel Grzegorzewski
ul. 3 Maja 59, 95-080 Tuszyn

nr tel.: 504 481 970 p .
www.hotelhg.pl MM ZyM




WIGILIJNE MENU BUFETOWE

Cena 139 z!I netto/os.

ZUPA
(dla grup powyzej 20 os6b mozliwos¢ wyboru 2 zup)
Rosot tradycyjny z domowym makaronem, marchewka i pietruszka
Barszczyk czerwony z pieczonego buraka z fazankami
Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym i zielong pietruszka

Bulion grzybowy z domowym makaronem i kwasng §mietana

BUFET CIEPLY
Dorsz w tempurze z sosem sweet chili (podanym osobno)
Tournedos z poledwiczki wieprzowej sous-vide, zawinicte w bekon, z sosem grzybowym
(mozliwo$¢ wymiany na danie rybne)
Pierogi z kapusta i grzybami
Pierogi ruskie
Kapusta kiszona z grzybami
Salatka z pieczonych buraczkéw z jabtkiem karmelizowanym w miodzie
Ziemniaki pieczone z cebula i §wiezym koperkiem

Peczotto grzybowe z parmezanem 1 szczypiorkiem

DESERY
Kremowy sernik
Szarlotka z kruszonka
Ciasto marchewkowe z biala czekoladg 1 orzechami

Seromakowiec

NAPOJE

Kompot z suszu, woda, kawa, herbata

Hotel Grzegorzewski
ul. 3 Maja 59, 95-080 Tuszyn

nr tel.: 504 481 970 p .
wwwhotelhg.pl Zagmakiy Zyid
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WIGILIJNE MENU BUFETOWE
Cena 149 z!I netto/os.

ZUPA
(dla grup powyzej 20 os6b mozliwos¢ wyboru 2 zup)
Tradycyjna Swiateczna zupa grzybowa z tazankami i zielona pietruszka
Krem z buraka z malinami, kozim serem i prazonymi pestkami dyni

Krem grzybowy z groszkiem ptysiowym, oliwg truflows i zielona pietruszka

BUFET CIEPLY
Policzki wieprzowe w sosie wlasnym
(mozliwos$¢ wymiany na danie rybne)
Sandacz pieczony w sosie z zielonego ogorka z gorczyca
Pierogi z kapusta i grzybami
Pierogi ruskie
Kapusta kiszona z grzybami lub kapusta zasmazana z grochem
Salatka z pieczonych buraczkéw z jabtkiem karmelizowanym w miodzie
lub brokuly pieczone z migdatami

Purée truflowe

Peczotto grzybowe z parmezanem i szczypiorkiem

DESERY
Kremowy sernik
Szatlotka z kruszonka
Ciasto marchewkowe z biala czekolada i orzechami

Tarta czekoladowa

NAPOJE

Kompot z suszu, woda, kawa, herbata

Hotel Grzegorzewski
ul. 3 Maja 59, 95-080 Tuszyn

nr tel.: 504 481 970 p .
wwwhotelhg.pl Zagmakiy Zyid




ZIMNA PLYTA - ZESTAWY

ZIMNA PLYTA - 48 zI netto/os.

Deska migs §wiatecznych z musem chrzanowym
Sled? po krélewsku w zalewie z zielonego pieprzu
Tradycyjna salatka warzywna
Swiateczny pasztet z zurawing

Pieczywo, masto

ZIMNA PLYTA - 60 zI netto/os.

Deska migs §wiatecznych z musem chrzanowym
Sled? po krélewsku w zalewie z zielonego pieprzu
Tradycyjna salatka warzywna
Swiateczny pasztet z zurawing
Ryba po grecku

Pieczywo, masto

Hotel Grzegorzewski
ul. 3 Maja 59, 95-080 Tuszyn

nr tel.: 504 481 970 p .
wwwhotelhg.pl Zagmakiy Zyid
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OPCJE DODATKOWE

ZAKASKI Z ZIMNEGO BUFETU - 12 zl netto/os.
Sled? w kwasnej $mietanie z dodatkiem jablka, cebuli i szczypiorku
Tatar z pstraga wedzonego z zielonym ogérkiem i §mietana créme fraiche
Tatar z tososia wedzonego z kaparami, sosem sojowym, koperkiem i czerwong cebula
ulozony na pumperniklu
Wedzony toso$ otulony omletem z nadzieniem $mietanowo - koperkowym
Smalec z bialej fasoli z cebulka i pieprzem
Spring rollsy z sosem sweet chili

Tatar ze sledzia i pieczonego buraka z cebulka

ZAKASKI Z ZIMNEGO BUFETU - 23 zl netto/os.
Tatar wolowy z marynatami
Carpaccio z poledwicy wolowe;j

Filet z kaczki sous-vide z karmelizowana gruszka 1 sosem z zurawiny ulozony na salatach

CIASTO - 25 7l netto/os.

Makietki - tazanki z miodem, makiem i rodzynkami

DODATKOWE DANIE CIEPLE — SERWOWANE LUB W BUFECIE - 29 zt netto/os.
Pierogi ruskie (3 szt.) oraz pierogi z kapusta 1 grzybami (3 szt.)

Hotel Grzegorzewski
ul. 3 Maja 59, 95-080 Tuszyn

nr tel.: 504 481 970 p .
wwwhotelhg.pl Zagmakiy Zyid
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