
ZUPY
Krem z pieczonego pomidora #VEG #LG 1,7,9,10		  29
pieczony pomidor/ warzywa korzeniowe

Szczawiowa #VEG #LG 1,6,7,9,3		                  		 29   
szczaw/ jajko/ koper/ estragon/ ziemniak

PRZEKĄSKI
Szparagi #VEG 1,3,5,7 				    	 46   
chałka/ krem truflowy/ jajko/ czosnek niedźwiedzi    

Karp stripsy 1,4,7,10					     29
filet z karpia-stripsy/ twaróg wiosenny/ kiszona rzodkiew       
Śledź marynowany    1,4,7,9,10				    34
placek ziemniaczany/ truskawka/ rabarbar/ seler

Krewetki  10 szt	 1,2,7,9,12				     62
chili/ nasz pomidor suszony/ ser solankowy/ natka/
redukcja białego wina

Kaszanka 1,3,5,7,10,12 				    	 32
czerwona porzeczka/ cykoria/ sos koniak- musztarda  

Tatar z buraka #VEG 1,5,6,7,8,9,11,12			   34
słonecznik/ kozi ser/ żel z czarnej porzeczki/ olej lniany

Ser owczy truflowy z Sernicy Dolnośląskiej  #VEG #LG	 62 
5,6,7,12
konfitura z rabarbaru/ miód/ macierzanka

Smalec z gęsi 1,9,3,7		  			   14
ogórek kiszony/chleb

Frytki z batatów #VEG #LG       1,6,7,11,12			   29
twaróg wiejski  

Frytki z ziemniaków #VEG #LG 6,10,11			   15

Olej z czosnku niedźwiedziego #VEG #LG 1,3,7,11,12		 14
nasz chleb 

Mix sałat 1,8,7,12,13					     17
grana padano/ dressing

Ziemniak puree	7					     12

SAŁATY
Sałatka Cezar 1,3,4,5,6,7,8,10,11,12,13				  
sałata /grzanki /grana padano /nerkowce 
/kapary /anchois (zapytaj o opcję dla vegan)
bez dodatków  	   	   	   	   	   	 41
z pieczonym filetem z kurczaka  	   	   	   	 57 
z falafelem z ciecierzycy i kukurydzy  1,3,5,7,8,9,12,13 	 57
z krewetkami (8 szt.) 2,14 	   	   	   	 69

DANIA GŁÓWNE
Nasze kluski z twarogiem #VEG  1,3,6,7			   58
twaróg wędzony/ młody brokuł/ boczniak/ 
olej z czosnku niedźwiedziego

Kopytka #VEG  1,3,5,7,11					     62
młoda kapusta/ szparagi/ koper/ smardze/ kwaśna śmietana

Szparagi „Prosto z pola Strzeganowice” #VEG		  58
młody ziemniak/ jajko/ sos holenderski/ olej szczypiorkowy

Filet z pstrąga z Zielenicy #LG 3,4,12,9,5,7     		  69
(zapytaj o dostępność) 	
seler/ truskawka/ kawior/ redukcja Solaris - Winnica Dom Charbielin   

Filet z kurczaka #LG 1,6,8,9,10,11,12                                             59
młody ziemniak/ dymka/ marchew/ demi glace tymiankowy

Biała kiełbasa od Urbanowscy Tata i Syn z Zawidowic	 54
1,5,6,7,9,10,11,12,13
por/ agrest/ ziemniak puree/ gorczyca/ redukcja czerwonego wina                  

Pieczona kaczka 1/2  1,6,7,8,9,11,12			   76
nasze kopytka/ marchew/ morela/ rabarbar/ demi glace cytrusowy             

Schabowy z czarnym makiem  1,3,5,6,7,8,9,10,12		  59
młoda kapusta z koprem/ ziemniak puree/ skwarki/ pasta truflowa
 

Kark wołowy #LG 1,5,6,7,9,10,11,12,13 			   78
seler korzeń/ burak/ piklowany ogórek/ ziemniak/ palony por/
demi glace pieprzowy

DESER
Pudding czekoladowy #VEG 1,3,5,6,7,8,11 			  32    
kwaśna śmietana/ jabłko/ rabarbar/ lody śmietankowe

Mascarpone z malinami  #VEG #LG  1,7,5	 		  34	
maliny/ mascarpone/ beza

Creme caramel #VEG 1,3,4,6,14,13		  	 32
truskawka/ olej bazyliowy/ algi wakame

#VEGAN	 dla wegan

#VEG	 dla wegetarian

#LG               	 less gluten/ śladowe ilości glutenu

                        	 zioła z ogrodu Jakubusa

 
CHĘTNIE odpowiemy na Państwa pytania dotyczące 
obecności konkretnych produktów lub alergenów w naszych daniach. 
Uprzejmie prosimy o poinformowanie obsługi o jakichkolwiek 
alergiach pokarmowych lub specjalnych wymaganiach dietetycznych.

Menu

#30

ALERGENY
1. Zboża 
2. Skorupiaki
3. Jaja
4. Ryby
5. Orzeszki ziemne 
6. Soja
7. Mleko

8. Orzechy 
9. Seler
10. Gorczyca 
11. Sezam
12. Siarczany
13. Łubin
14. Mięczaki 



SALADS
Caesar salad 1,3,4,5,6,7,8,10,11,12,13 		                  
lettuce/ croutons/ grana padano/ cashews 
/capers /anchovies (ask about the vegan option)
without additives					     41
with baked chicken fillet					    57 
with chickpea and corn falafel 1,3,5,7,8,9,12,13                          57
with shrimps (8 pcs.) 2,14                  			   69

MAIN COURSES
Our dumplings with cottage cheese #VEG 1,3,6,7                      58
smoked cheese/ young broccoli/ bacon/ wild garlic oil

Kopytka #VEG 1,3,5,7,11             				    62 
young cabbage/ asparagus/ dill/ morels/ sour cream

Asparagus “Prosto z pola Strzeganowice” #VEG 3,5,7,10        58 
young potatoes/ egg/ hollandaise sauce/ chive oil

Trout fillet from Zielenica #LG (ask about availability) 		 69 
3,4,12,9,5,7,12
celery/ strawberry/ caviar/ Solaris reduction - Dom Charbielin Winery
 
Chicken fillet #LG 1,6,8,9,10,11,12                                          	 59 
baby potatoes/ spring onion/ carrot/ thyme demi-glace

White sausage „Urbanowski Tata i Syn Zawidowice”	 54
1,5,6,7,9,10,11,12,13
leek/ gooseberry/ mashed potatoes/ mustard/ red wine reduction

Roasted Duck 1/2  1,6,7,8,9,11,12                                     	 76
house dumplings/ carrot/ morels/ sea buckthorn/ 
citrus demi-glace 
Pork chop with black poppy seeds  1,3,5,6,7,8,9,10,12                59 
young cabbage/ dill/ mashed potatoes/ cracklings/ truffle paste 
Beef neck 1,5,6,7,9,10,11,12,13                                                 	 78 
celeriac/ horseradish/ pickled pepper/ charred leek/ potato/ 
pepper demi-glace

DESSERTS
Chocolate pudding #VEG #LG  1,3,5,6,7,8,11                                  	 32 
sour cream/ apple/ rhubarb/ vanilla ice cream 
Raspberries & mascarpone  #VEG #LG 1,7,5                    	 34 
raspberries/ mascarpone/ meringue

Crème caramel #VEG 1,3,4,6,14,13                                           	 32 
strawberry/ basil oil/ wakame algae

Menu
SOUPS
Roasted tomatoes cream soup #VEG #LG 1,7,9,10                         29
tomato/ root vegetables
Sorrel soup #VEG #LG 1,6,7,9,3  	                          		  29 
sorrel/ egg/ dill/ tarragon/ potato

SNACKS
Asparagus #VEG 1,3,5,7                            	 		  46 
challah/ truffle cream/ egg/ wild garlic

Carp strips 1,4,7,10                             			   29 
carp fillet strips/ fresh cheese/ fermented radish

Marinated herring      1,4,7,9,10                                      		 34 
potato pancake/ strawberry/ rhubarb/ celery

Shrimp (10 pcs) 1,2,7,9,12              				    62 
chili/ our sun-dried tomato/ brined cheese/ parsley/ 
white wine reduction 

Black pudding 1,3,5,9,10,12	 		  	 32
red currant/ chicory/ cognac-mustard sauce

Beetroot tartare #VEG 1,,5,6,7,8,9,11,12                                           34
roasted sunflower seeds/ smoked garlic/ red onion confiture/ 
cherry/ toast

Truffle sheep cheese from Sernica Dolnośląska #VEG #LG 	 62
5,6,7,12
rhubarb preserve/ honey/ thyme 
Goose lard 1,9,3,7                  				    14
pickled cucumber/ bread 

Sweet potato fries #VEG #LG       1,6,7,11,12                                       	29 
cottage cheese  
Potato fries #VEG #LG  6,10,11               			   15

Wild garlik oil #VEG #GF 1,3,7,11,12                           		  14
house bread

Mixed salad   1,8,7,12,13                               			   17
grana padano/ dressing

Mashed potatoes 7   					     12

#VEGAN     vegan

#VEG             vegetarian
#LG                 less gluten

                          herbs from Jakubus’s garden

WE ARE HAPPY
to answer questions about the presence of specific products or allergens
in our dishes. Please inform the staff about any food allergies 
or special dietary requirements.
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ALLERGENS
1. Cereals containing gluten
2. Crustaceans
3. Eggs
4. Fish
5. Peanuts
6. Soybeans
7. Milk

8. Nuts
9. Celery
10. Mustard 
11. Seasame seeds
12. Sulphur dioxide and sulphites
13. Lupin
14. Molluscs


