
ZUPY
Krem z pieczonego pomidora #VEG 1,7,9,10/ 250ml	 	 29
pieczony pomidor/ warzywa korzeniowe

Krem z dyni Hokkaido #VEG  1,7,8,11/ 250ml	                  27
kolendra/ olej dyniowy/ pieczony czosnek

PRZEKĄSKI
Karp stripsy 1,4,7,10/ 120g				    29
filet z karpia/ twaróg/ grzyby      
Śledź marynowany  1,4,7,9,10/ 140g			   27
ziemniak/ pomidor/ rodzynki/ anyż

Krewetki 1,2,7,9,12/ 280g			      	 	 64
chili/ nasz pomidor suszony/ ser solankowy/ natka/
redukcja białego wina

Kaszanka 1,3,5,7,10,12/ 110g 				    29
żurawina/ cykoria/ sos koniak- musztarda  

Tatar z buraka #VEG 1,5,6,7,8,9,11,12/ 120g 		  29
słonecznik/ kozi ser/ boczniak/ olej lniany

Żołądki gęsie 1,3,7,8 / 200g 				    36
brioche/ grzyby/ topinambur 

Ser owczy truflowy z Sernicy Dolnośląskiej  #VEG     	 62 
5,6,7,12/ 160g
konfitura z rabarbaru/ miód/ macierzanka

Frytki z batatów #VEG     1,6,7,11,12/ 180g	 	 	 29
twaróg wiejski  

Frytki z ziemniaków #VEG 6,10,11/ 200g			   15

Olej lniany od Państwa Królików #VEG 1,3,7,11,12/ 20ml	 14
nasz chleb 

Mix sałat 1,8,7,12,13/ 150g				    17
Emilgrana/ dressing

Ziemniak puree	7/ 170g	 				    12

SAŁATY
Sałatka Cezar 1,3,4,5,6,7,8,10,11,12,13/ 350g			 
sałata /grzanki /Emilgrana /nerkowce 
/kapary /anchois (zapytaj o opcję dla vegan)
bez dodatków  	   	   	   	   	   	 41
z pieczonym filetem z kurczaka/ 130g  	   	   	 57 
z falafelem z ciecierzycy i kukurydzy /70g  		  57
1,3,5,7,8,9,12,13
z krewetkami (8 szt.) 2,14	 /110g	   	   	   	 69

DANIA GŁÓWNE
Kluski dyniowe #VEG 1,3,7,8/ 500g	    	                                      54
grzyby/ dynia/ ser owczy/ białe wino

Pieczony seler #VEG  1,3,7,9/ 300g				   49
żurawina/ grzyby/ sałata/ miso

Filet z pstrąga z Zielenicy 3,4,12,9,5,7,12/ 450g     		  64
(zapytaj o dostępność) 	
brukselka/ żurawina/ biała fasola/ redukcja 
Solaris Winnica Dom Cherbielin

Filet z kurczaka 1,6,8,9,10,11,12/ 300g                	                  52
pietruszka korzeń/ brokuł/ ziemniak puree/ sos musztardowy

Biała kiełbasa od Urbanowscy Tata i Syn z Zawidowic	 49
1,5,6,7,9,10,11,12,13/ 400g
jarmuż/ gruszka/ ziemniak puree/ gorczyca/ 
redukcja czerwonego wina                  

Pieczona kaczka 1/2  1,6,7,8,9,11,12/ 600g			  72
nasze kopytka/ marchew/ morela/ demi-glace jałowcowy             

Schabowy z czarnym makiem i truflą			   54  
1,3,5,6,7,8,9,10,12/ 500g	
sałata/ ogórek kiszony/ ziemniak puree/ skwarki/ pasta truflowa

Kark wołowy 1,5,6,7,9,10,11,12,13/ 450g	 	 	 72
burak/ seler puree/ śliwka węgierka/ czerwona cebula/ demi-glace

DESER
Pudding czekoladowy #VEG 1,3,5,6,7,8,11/ 160g 	 	 32    
kwaśna śmietana/ jabłko/  lody śmietankowe

Mascarpone z malinami  #VEG   1,7,5 / 160g	 	 34	
maliny/ mascarpone/ beza

Ciasto z gruszką 1,3,5,7,8/ 220g                      		  27
migdały/ lody orzechowe/ krem z czarnej herbaty

#VEGAN	 dla wegan

#VEG	 dla wegetarian

#LG               	 less gluten/ śladowe ilości glutenu

                        	 zioła z ogrodu Jakubusa

 
CHĘTNIE odpowiemy na Państwa pytania dotyczące 
obecności konkretnych produktów lub alergenów w naszych daniach. 
Uprzejmie prosimy o poinformowanie obsługi o jakichkolwiek 
alergiach pokarmowych lub specjalnych wymaganiach dietetycznych.

Menu

#31

ALERGENY
1. Gluten 
2. Skorupiaki
3. Jaja
4. Ryby
5. Orzeszki ziemne 
6. Soja
7. Laktoza

8. Orzechy 
9. Seler
10. Gorczyca 
11. Sezam
12. Siarczany
13. Łubin
14. Mięczaki 



SALADS
Caesar salad 1,3,4,5,6,7,8,10,11,12,13/ 350g  		                 
lettuce/ croutons/ Emilgrana/ cashews 
/capers /anchovies (ask about the vegan option)

without additives/ 130g					     41
with baked chicken fillet/ 70g				    57 
with chickpea and corn falafel 1,3,5,7,8,9,12,13                          57
with shrimps (8 pcs.) 2,14/ 110g                   			   69

MAIN COURSES
Pumpkin dumplings #VEG  1,3,7,8/ 500g          		  54
mushrooms/ pumpkin/ sheep’s cheese/ white wine
Roasted celeriac #VEG  1,3,7,9/ 300g           			   49 
broad beans/ miso/ hazelnut/ lightly pickled cucumber

Trout fillet from Zielenica (ask about availability)/ 450g              64 
3,4,12,9,5,7,12/ 400g 
Brussels sprouts/ cranberry/ white beans/ 
reductionSolaris, Dom Charbielin Winery

Chicken fillet #LG 1,6,8,9,10,11,12/ 300g                                           52 
parsley root/ broccoli/ mashed potatoes/ mustard sauce

White sausage „Urbanowski Tata i Syn Zawidowice”	 49
1,5,6,7,9,10,11,12,13/ 400g 
kale/ pear/ mashed potatoes/ mustard seeds/ red wine reduction

Roasted Duck 1/2  1,6,7,8,9,11,12/ 600g                                      	 72
our potato dumplings/ carrot/ apricot/ juniper demi-glace 
Pork chop with black poppy seeds and truffle 		  54
1,3,5,6,7,8,9,10,12/ 500g     
lettuce/ pickled cucumber/ mashed potatoes/ cracklings/ truffle paste 
Beef neck 1,5,6,7,9,10,11,12,13/ 450g                                                  72 
beetroot/ celeriac/ damson plum/ red onion/ demi-glace

DESSERTS
Chocolate pudding #VEG  1,3,5,6,7,8,1/ 160g                                       32 
sour cream/ apple/ rhubarb/ cream ice cream 
Raspberries & mascarpone  #VEG 1,7,5/ 160g                     	 34 
raspberries/ mascarpone/ meringue

Pear cake 1,3,5,7,8/ 220g                                                                          27 
almonds/ nut ice cream/ black tea cream

Menu
SOUPS
Roasted tomatoes cream soup #VEG #LG 1,7,9,10/ 250ml           29
tomato/ root vegetables

Hokkaido pumpkin cream soup #VEG #LG 1,7,8,11/ 250ml          27 
coriander/ pumpkin seed oil/ roasted garlic

SNACKS
Carp strips 1,4,7,10 /120g                             			   29 
carp fillet-strips/ cottage cheese/ mushrooms

Marinated herring  1,4,7,9,10 / 140g                                      	 27 
potato/ tomato/ raisins/ anise

Shrimp (10 pcs) 1,2,7,9,12/ 280g               			   64 
chili/ our sun-dried tomato/ brined cheese/ parsley/ 
white wine reduction 

Black pudding 1,3,5,7,10,12/ 110g 	 		  	 32
redcurrant/ chicory/ cognac-mustard sauce

Beetroot tartare #VEG 1,,5,6,7,8,9,11,12/ 120g                                34
sunflower seeds/ goat cheese/ oyster mushroom/ linseed oil

Truffle sheep cheese „Sernica Dolnośląska”/ 160g #VEG         62
5,6,7,12
rhubarb preserve/ honey/ thyme 
Goose gizzards #VEG #GF 1,3,7,11,12/ 200g    		  36
brioche/ mushrooms/ Jerusalem artichoke

Sweet potato fries #VEG #LG       1,6,7,11,12/ 180g                            29 
cottage cheese 
Potato fries #VEG  6,10,11/ 200g                                        		  15
Linseed Oil from Królik Farm #VEG 1,3,7,11,12/ 20ml    	 14
house bread

Mixed salad  1,8,7,12,13/150g                                		  17
Emilgrana/ dressing

Mashed potatoes 7/ 170g   				    12

#VEGAN     vegan

#VEG             vegetarian
#LG                 less gluten

                          herbs from Jakubus’s garden

WE ARE HAPPY
to answer questions about the presence of specific products or allergens
in our dishes. Please inform the staff about any food allergies 
or special dietary requirements.

#31

ALLERGENS
1. Cereals containing gluten
2. Crustaceans
3. Eggs
4. Fish
5. Peanuts
6. Soybeans
7. Lactose

8. Nuts
9. Celery
10. Mustard 
11. Seasame seeds
12. Sulphur dioxide and sulphites
13. Lupin
14. Molluscs


