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BY EXECUTIVE CHEF MICHAL KUDUK

SLEDZ MARYNOWANY W SHERRY
GORACE WISNIE / SLODKO-KWASNA CZERWONA CEBULA
PIECZONA PAPRYKA
HERRING MARINATED IN SHERRY
HOT CHERRIES / SWEET AND SOUR RED ONION
ROASTED PEPPERS

LUB/OR

Zupa | Seup

BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI FASZEROWANYMI GRZYBAMI
SUSZONE SLIWKI / KURKI
BEETROOT SOUP WITH DUMPLINGS STUFFED WITH MUSHROOMS
DRIED PLUMS / CHANTERELLES

Danie glswne | Main
PANIEROWANE FILETY Z PSTRAGA Z SOSEM TATARSKIM
MUS ZIEMNIACZANY / SMAZONE PIECZARKI / ZIOEA

BREADED TROUT FILLETS WITH TARTARE SAUCE
POTATO MOUSSE / FRIED MUSHROOMS / HERBS

LUB /OR

WOLNO GOTOWANA GICZ JAGNIECA Z CASSEROLE WARZYWNYM
SOS PIEPRZOWY / CRUNCH
SLOW-COOKED LAMB SHANK WITH VEGETABLE CASSEROLE
PEPPER SAUCE / CRUNCH

Deser | Dessert

CRUMBLE JABLKOWO-BAKALIOWE
LODY WANILIOWE / SOS ANGIELSKI
CRUMBLE WITH APPLES AND DRIED FRUITS
VANILLA ICE CREAM / CREME ANGLAISE

KAWA LUB HERBATA / COFFEE OR TEA
WODA MINERALNA NIEGAZOWANA / STILL MINERAL WATER
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MENU DOSTEPNE W DNIACH: 25 | 26 GRUDNIA 2025.
MENU AVAILABLE: 25 AND 26 DECEMBER 2025.
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