UROCZYSTY OBIAD Z OKAZ]JI
PIERWSZE] KOMUNII SWIETE]

W RESTAURAC]I CAFE ORANZERIA
ORAZ RESTAURACJI PERCHERON

HOTEL*™** KOSSAK
2026

Hotel Kossak potozony jest nad Wista.
Z jego okien roztacza sie piekny widok na panorame Krakowa.
Zaledwie krotki spacer dzieli nas od krakowskiego rynku.

W czterogwiazdkowym Hotelu Kossak znajdujg sie dwie Restauracje:
na parterze Restauracja Percheron,
a na VIl pietrze w wiekszosci przeszklona Restauracja Cafe Oranzeria z tarasem.
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OFERTA OBEJMU]JE

Serwowany 4 daniowy obiad (przystawka, zupa, danie gtdwne, deser)
Druk menu i wizytowek (staty wzor)
Woda mineralna niegazowana serwowana w karafkach
Dekoracje kwiatowa ze swiezych, sezonowych, cietych kwiatéw oraz Swiece

DODATKOWO PLATNE NA ZYCZENIE

Pakiety alkoholowe i pakiet bezalkoholowy
Potmiski oraz stodkosci po uroczystym obiedzie
Tort

MENU W CENIE 370 Zt / OSOBE

Prosimy o wybdr 1 dania z kazdej opcji
PRZYSTAWKA
Filet z kaczki z satatkg z winogron, selera naciowego, orzechdéw nerkowca, oliwa ziotowa, sos jogurtowy
Marynowany arbuz z greckim serem feta i carpaccio z buraczkéw
Pieczony rostbef z siekanymi borowikami i musztardg francuska
Zapiekany kozi ser z rukolg, orzeszkami ziemnymi i Swiezymi owocami
ZUPA
Bulion z pieczonego kurczaka z uszkami miesnymi i warzywami
Kremowa zupa z biatych szparagéw, kluseczki, roszponka
Zupa borowikowa z musem ziemniaczanym i oliwg truflowg

DANIE GLOWNE

Pieczona cielecina w kremowym kurkowym sosie, mus ziemniaczany, szparagi
Schab solankowy z koscig, sos z musztardg francuskg, ziemniak zapiekany z twarozkiem, brokuty

Kaczka pieczona (filet i udko) z sosem de cassis, grillowana satata rzymska,
chatka, marynowana zurawina

Wolno gotowane policzki wotowe, fasolka szparagowa,
kremowe risotto, sos pieprzowy

DESER
Truskawkowe Tiramisu
Kremowy sernik z wanilig, lody stona pistacja, sos z pomaranczy, likier Cointreau
Lody z sezonowymi owocami i bezg

&

Suflet czekoladowy z lodami waniliowymi i coulis truskawkowym ‘
!@ RESTAURACJA CAFE
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L. MENU DLA DZIECI (DO 10 LAT) W CENIE 170 Zt / OSOBE
\ Prosimy o wybér 1 dania z kazdej opcji.
ZUPA
Rosét z makaronem i warzywami

Zupa pomidorowa z ryzem

DANIE GLOWNE
Panierowane fileciki z kurczaka z puree ziemniaczanym i fasolkg szparagowg

Pieczony toso$ z risotto z mascarpone i gotowang marchewkg

DESER
Lody z sosem truskawkowym i owocami

PROPOZYCJE POLMISKOW PO UROCZYSTYM OBIEDZIE

PROPOZYCJA 1 -97 Zt / OSOBE

Wedliny i kietbasy polskie 80 g / os.
Sery z6tte i plesniowe 80 g / os.
Satatka z brokutéw, grillowane karczochy, pomidorki koktajlowe,
prazone ziarna stonecznika, sos ziotowy 50 g / os.

Sos zurawinowy
Sos tatarski
Pieczywo i masto

PROPOZYCJA 11 - 130 Zt / OSOBE

Wedliny i kietbasy polskie 80 g / os.
Pasztety domowe 80 g / os.
Sery 26tte i plesniowe 80 g / os.
tosos$ marynowany w ziotach 50 g / os.
Satatka z kozim serem, cytrusami, gruszkg 50 g / os.

Sos zurawinowy
Sos tatarski A
Pieczywo i masto

SEODKOSCI - 75 Zt / OSOBE

Tarta jabtkowa 1 szt. / os.
Sernik 1 szt. / os.
Brownie 1 szt. / os.
Owoce sezonowe 150 g / os.




TORT

Torty naszego wyrobu. Wypieki powstajg w oparciu o autorskie receptury.

CENA: 380 Zt / 1 KG / 8 PORCJI

Tort dekorowany owocami
Minimalne zamdwienie tortu to 1,5 kg

SMAKI TORTOW:

Czekolada z wisnig
Prazony orzech laskowy z laskg wanilii
\ Frambolada — biata czekolada i mus malinowy
Egzotyczny z mango i marakuja

PAKIETY Z NAPOJAMI

SERWOWANE BEZ OGRANICZEN
DO 4H

PAKIET [ =557t 7/ OSOBE

Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy)
Kawa i herbata

PAKIET I1 =90 Zt 7/ OSOBE
Wino biate
Wino czerwone
Soki owocowe (jabtkowy, pomararnczowy)
Kawa i herbata

PAKIET (5-10 LAT) - 40 Zt / OSOBE

Soki owocowe (jabtkowy, pomararnczowy)
Herbata

SERWOWANE BEZ OGRANICZEN
POWYZE] 4H DO 8H

PAKIET [ - 80 Zt / OSOBE

Soki owocowe (jabtkowy, pomararnczowy)
Kawa i herbata

PAKIET IT - 125 Zt / OSOBE

Wino biate
Wino czerwone
Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy) /
Kawa i herbata |

PAKIET (5-10 LAT) - 50 Zt / OSOBE

Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy)
Herbata




INFORMACJE DODATKOWE:
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Dzieci do lat 4 bezptatnie.

Dzieci w wieku 5-10 lat proponujemy specjalne menu.

W przypadku alergii na niektére produkty Szef Kuchni przygotuje dania na specjalne zamoéwienie.

Nie pdzniej niz 14 dni przed przyjeciem nalezy przesta¢ wybrane menu.

W przypadku zaserwowania dostarczonego przez Panstwa tortu, pobierana jest optata serwisowa 40 zt / os.
Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku. Kwota zadatku jest uzalezniona od ilosci Gosci.
Zadatek jest odliczany od koricowego rachunku w dniu rezerwaciji.

Informujemy, ze wystawienie faktury VAT na rzecz czynnego podatnika VAT bedzie wymagato podania
NIP przedsiebiorcy przed wptatg zadatku.

Ostateczna liczba 0oséb moze sie zmniejszy¢ maksymalnie o 4 osoby od liczby oséb deklarowanych

w dniu wptaty zadatku.

Zwiekszenie liczby osdb jest mozliwe po konsultacji z Managerem.

Ostateczng liczbe osdb nalezy podac na 7 dni przed datg przyjecia.

Czas trwania obiadu do 4 godzin (bez dodatkowych potmiskow).

Do catosci rachunku doliczany jest serwis kelnerski 10%.

Hotel**** Kossak - Restauracja Cafe Oranzeria -
Plac Kossaka 1, 31-106 Krakow,
> tel. +48 12 379 59 50, mobile +48 664 463 059
U gf’“l’é e-mail: restauracja@cafeoranzeria.pl; restauracja@percheron.pl \
”*0‘ T. i E www.cafeoranzeria.pl R




