
 

 
 
 

 
 
 

 

 

 
 

 
 

 

 
 
 

 
 
 
 

 
 

 



M E N U 

 

Hotel**** Kossak - Restauracja Cafe Oranżeria, Plac Kossaka 1, 31-106 Kraków,  
tel. +48 12 379 59 50, mobile +48 664 463 059, e-mail: restauracja@cafeoranzeria.pl ; restauracja@percheron.pl 

 

ZAPIEKANY KOZI SER Z CARPACCIO Z PIECZONEGO SELERA                                              
PUREE Z PIECZONEJ DYNI / OWOCE LEŚNE   
PISTACJE / SYROP IMBIROWY / PIECZYWO  

    

ŻUREK                                                                                                                                             
JAJKO / KIEŁBASA Z CZOSNKIEM NIEDŹWIEDZIM  

PRAŻONA CEBULA / ZIOŁA / PIECZYWO  
 

KACZKA PIECZONA (UDKO I PIERŚ)  
Z GRUSZKĄ W ROZMARYNIE                                      

OWOCE LEŚNE W CZERWONYM WINIE  

MUS Z BATATÓW / PIECZONY ZIEMNIAK / ORZECHY LASKOWE 
 

FILET Z OKONIA W CHRUPIĄCEJ PANIERCE  
Z MASŁEM CAFÉ DE PARIS                              

PUREE Z SELERA / MARYNOWANE GRZYBY NA CIEPŁO  

 SUSZONE POMIDORY 
 

RISOTTO GRZYBOWE Z PIECZONĄ DYNIĄ                                                                                 
BOCZNIAK MIKOŁAJKOWY / SMARDZE / PIECZARKI  

ORZESZKI PINIOWE / FIGI 
 

TAGLIATELLE Z KREWETKAMI  
W KREMOWYM SOSIE Z POMIDORÓW                            

SZPINAK / SUSZONE POMIDORY   

GRUBO MIELONY PIEPRZ  
 

,,KOSSAK’’ - TORT CHAŁWOWO-ORZECHOWY                                                               
SOS KARMELOWY / CRUNCH Z BIAŁEJ CZEKOLADY  

WATA CHAŁWOWA 
  

BROWNIE  
Z GORĄCYMI WIŚNIAMI Z KARDAMONEM                                                           

KRUSZONKA / LODY WANILIOWE / PŁATKI MIGDAŁÓW  

 

BUTELKA PROSECCO 
BORGO GRITTI PROSECCO D.O. VENETO  

LUB 
BUTELKA BIAŁEGO WINA 

CAMPAGNOLA PINOT GRIGIO  
DELLE VENEZIE I.G.T. VENETO  

LUB 

BUTELKA CZERWONEGO WINA 
TALAMONTI MODA MONTEPULCI ANO D’ABRUZZO D.O.C    

KAWA LUB HERBATA 
WODA MINERALNA NIEGAZOWANA 

 

CENA: 460  

 

 

BAKED GOAT CHEESE WITH ROASTED CELERIAC CARPACCIO  
ROASTED PUMPKIN PUREE / FOREST FRUITS  
PISTACHIOS / GINGER SYRUP / BREAD 

 

SOUR RYE SOUP  
EGG / SAUSAGE WITH WILD GARLIC  
ROASTED ONION / HERBS / BREAD 
 

ROASTED DUCK (LEG AND FILLET)  
WITH PEAR IN ROSEMARY 
FOREST FRUITS IN RED WINE / SWEET POTATO MOUSSE  

BAKED POTATO / HAZELNUTS  
 
CRISPY BREADED PERCH FILLET  
WITH CAFÉ DE PARIS BUTTER  
CELERIAC PUREE / WARM MARINATED MUSHROOMS  

 SUN-DRIED TOMATOES 
 
MUSHROOM RISOTTO WITH ROASTED PUMPKIN  
OYSTER MUSHROOMS / MORELS / MUSHROOMS  
PINE NUTS / FIGS 

 
TAGLIATELLE WITH PRAWNS  
IN A CREAMY TOMATO SAUCE  
SPINACH / SUN-DRIED TOMATOES  
COARSE BLACK PEPPER 
 

,,KOSSAK’’ - HALVAH AND HAZELNUT DESSERT  
CARAMEL SAUCE / WHITE CHOCOLATE CRUNCH  
HALVAH CANDY FLOKS  

 
BROWNIE  
WITH HOT CHERRIES WITH CARDAMOM 

CRUMBLE / VANILLA ICE CREAM / ALMOND FLAKES  
 

BOTTLE OF PROSECCO 
BORGO GRITTI PROSECCO D.O. VENETO  
OR 
BOTTLE OF WHITE WINE 
CAMPAGNOLA PINOT GRIGIO  
DELLE VENEZIE I.G.T. VENETO  

OR 
BOTTLE OF RED WINE 
TALAMONTI MODA MONTEPULCI ANO  D’ABRUZZO D.O.C  
COFFEE OR TEA 
STILL MINERAL WATER 
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