
 
 
 
 

 
 
 

 
 

ROMANTYCZNA KOLACJA DLA DWOJGA  

RESTAURACJA CAFE ORANŻERIA - HOTEL****KOSSAK 

 

ROMANTIC DINNER  

CAFE ORANZERIA RESTAURANT - HOTEL****KOSSAK 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 



 

M E N U 

 
 
 
 
Hotel**** Kossak - Restauracja Cafe Oranżeria, Plac Kossaka 1, 31-106 Kraków,  
tel. +48 12 379 59 50, mobile +48 664 463 059, e-mail: restauracja@cafeoranzeria.pl; restauracja@percheron.pl 

                        PROSIMY O WYBÓR 
 

ZUPA LUB PRZYSTAWKA 
ZAPIEKANY SER KOZI Z ROSZPONKĄ 

POMARAŃCZE / MIGDAŁY / WIŚNIE  
SYROP KLONOWY / OLIWA ZIOŁOWA 

    

ŻUREK  
JAJKO / KIEŁBASA Z CZOSNKIEM NIEDŹWIEDZIM  

PRAŻONA CEBULA / ZIOŁA / PIECZYWO 
 

DANIE GŁÓWNE 
PANIEROWANY KOTLET Z PERLICZKI  

SOS TZATZIKI / MIĘTA  
OPIEKANE ZIEMNIAKI / OLIWA ZIOŁOWA 

 
ŁOSOŚ Z BURACZANYM KREMOWYM RISOTTO  
GREJPFRUT / SALSA MACHA (ORZESZKI ZIEMNE) / ZIOŁA 

 

TAGLIATELLE Z KREWETKAMI W BIAŁYM WINIE 
SER MANCHEGO / SMAŻONE KAPARY / DZIKI SZPINAK 

 

PIEROGI Z BRYNDZĄ   
PIECZARKI / WEGE DEMI / ORZECHY WŁOSKIE 

 

DESER 
,,KOSSAK’’ - TORT CHAŁWOWO-ORZECHOWY                                                               

SOS KARMELOWY / CRUNCH Z BIAŁEJ CZEKOLADY  
WATA CHAŁWOWA 

  

BROWNIE  
Z GORĄCYMI WIŚNIAMI Z KARDAMONEM                                                           

KRUSZONKA / LODY WANILIOWE / PŁATKI MIGDAŁÓW  
 

NAPOJE 
BUTELKA PROSECCO 

BORGO GRITTI PROSECCO D.O. VENETO 
LUB 

BUTELKA BIAŁEGO WINA 
TALAMONTI, MAGNOLIA PECORINO 

DOC ABRUZZO 
LUB 

BUTELKA CZERWONEGO WINA 
TALAMONTI MODA MONTEPULCIANO D’ABRUZZO D.O.C    

KAWA LUB HERBATA 
WODA MINERALNA NIEGAZOWANA 

 

 

 PLEASE SELECT FROM THE FOLLOWING 
 

SOUP OR STARTER 
BAKED GOAT’S CHEESE WITH LAMB'S LETTUCE 
ORANGES / ALMONDS / CHERRIES  
MAPLE SYRUP / HERB OIL 
 

SOUR RYE SOUP  
EGG / SAUSAGE WITH WILD GARLIC  
ROASTED ONION / HERBS / BREAD 
 

MAIN  
BREADED GUINEA FOWL CUTLET 
TZATZIKI SAUCE / MINT /  
ROASTED POTATOES / HERB OIL 
 

SALMON WITH BEETROOT RISOTTO 
GRAPEFRUIT / SALSA MACHA (PEANUTS) / HERBS 

 
TAGLIATELLE WITH PRAWNS IN WHITE WINE 
MANCHEGO CHEESE / FRIED CAPERS / WILD SPINACH 
 

DUMPLINGS WITH SHEEP’S MILK CHEESE 
MUSHROOMS / VEGE DEMI / WALNUTS 
 

DESSERT 
,,KOSSAK’’ - HALVAH AND HAZELNUT DESSERT  
CARAMEL SAUCE / WHITE CHOCOLATE CRUNCH  
HALVAH CANDY FLOKS  

 

BROWNIE  
WITH HOT CHERRIES WITH CARDAMOM 
CRUMBLE / VANILLA ICE CREAM / ALMOND FLAKES 
 

BEVERAGES 
BOTTLE OF PROSECCO 
BORGO GRITTI PROSECCO D.O. VENETO 
OR 

BOTTLE OF WHITE WINE 
TALAMONTI, MAGNOLIA PECORINO 
DOC ABRUZZO 
OR 

BOTTLE OF RED WINE 
TALAMONTI MODA MONTEPULCIANO  D’ABRUZZO D.O.C  

COFFEE OR TEA 
STILL MINERAL WATER 
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