Na pyczny poczatek...

Pieczony seler korzeniowy (120g) A4

w palonym masle z sosem borowikowym

Tatar - wofowina (100g), zéttko, czerwona cebula, pikle,
majonez truflowo - rozmarynowy, domowe pieczywo

Szarpana jagniecina (150g) w chrupigeym panko

z musem z bryndzy i leéng zurawing

Z upy - Na pierwszy ogien

Rosét z domowymi szpeclami (400ml)

Zurek na zakwasie z biatq kietbasq i jajkiem (400ml)

Krem z pieczonej dyni
z beskidzkq bryndzq i prazonymi pestkami (400ml)

Kwasnica na wedzonych zeberkach (400ml)

Gicz jagnieca w sosie korzennym - jagniecina (300g)
krem z batata, mus z czerwonej kapusty

Burger jagniecy ,Szef” - jagniecina (180g) swojskie pikle,
$wieze warzywa, frytki twister z autorskim sosem i prazong

cebulkg

Pieczen jagnieca (180g) na borowikowym peczakotto z
musem z pieczonego buraka

Rozgrzewajgca zupa gulaszowa z jagnieciny (400ml)

Godziny otwarcia kuchni

Poniedziatek - Czwartek 13:00 - 21:00
Pigtek - Sobota 12:00 - 22:00
Niedziela 12:00-21:00
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59 zt
49 zt
Glfdwna czgéc uczty
Kotlet ze schabu z kosciq (250g) zapiekany z rydzami,
wedzonym boczkiem i serem z kremowym puree
24 7t
Rolada woltowa (200g) kluski ¢lgskie, modra kapusta, sos
29 74 pieczeniowy
24 74 Konfitowane udko z kaczki (180g) z puree z batata i dyni
z musem z pieczonego buraka
27 zt Placki po zbéjnicku podane z gulaszem wolowym i
kompozycja suréwek (400g)
Wedzona dorada z rusztu — serwowana z mixem safat,
frytkami i lekkim sosem cytrynowo - czosnkowym
72 7t Zebro wieprzowe (300g) - w dymnej glazurze sliwkowo -
korzennej z kremowym puree i kapustq zasmazang
67 zt
64 7} Mini menu »
Rosét z makaronem -moze by¢ “bez zielonego” :) (200ml)
29 zt

Stripsy z piersi kurczaka (120g), frytki i mizeria
Mini tortilla z kurczakiem (150g) z éwiezymi warzywami

Naleséniki z twarozkiem lub owocami 2 szt.

Parking dla Gosci restauracji 2,5 godz. GRATIS
Lista alergenéw dostepna u kelnera
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Satatki i makarony

Ciepla satatka z kaczkq confit (130g) pieczong
dyniq hokkaido i piklowanymi kurkami

Czarny makaron barwiony atramentem z matwy z
krewetkami i kurkami (400g)

Beskidzkie pierogi drwala z lesnymi grzybami
i wedzonym podgardlem (3509)

Strefa Wege Y
Tagliatelle ze szpinakiem, kurkami i wedzonym tofu
Placki ziemniaczane z sosem borowikowym 2szt.

Jesienna satatka z pieczonym baktazanem, papryka,
orzechami i chipsem z pasternaku

Decery - czyli Kropka nad ,i”

Tarta ze sliwkami wegierkami na kremie migdatowym
(1509)

Sernik dyniowo - orzechowy z emulsjq z rokitnika (150g)

54 7t

59 zt
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29 zt
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(ive cooking - zobacz jak cmakuje widowicko!

Wyjatkowe menu tworzone na oczach gosci
przez naszych szeféw kuchni

Menu dostepne wylgcznie po wezesniejszej rezerwacii

Rezerwacja live cooking +48 698 632 055

Stot na wytacznode din minimum 6 ocob
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