
PRZYJĘCIE
KOMUNIJNE 2026

w eleganckim wydaniu



Butikowy wystrój hotelu, elastyczne możliwości aranżacji sal oraz
wykwintna kuchnia Restauracji Rubio tworzą spójną całość, idealną

do celebracji Pierwszej Komunii Świętej. 

W Hotelu Kraft organizujemy rodzinne przyjęcia, 
które łączą elegancję z ciepłą, rodzinną atmosferą. 

Każda uroczystość przygotowywana jest z dbałością
o detale tak, aby ten ważny dzień miał godną

i piękną oprawę.

To miejsce na Roztoczu, w którym komunijne spotkanie 
nabiera spokojnego, uroczystego i osobistego charakteru -

dokładnie takiego, jakiego oczekują rodziny w tym
szczególnym dniu.



Mając na uwadze różnorodne wizje komunijnego przyjęcia, 
proponujemy trzy dopracowane warianty oferty, które 
różnią się zakresem i charakterem oprawy.

Zupa
Danie główne
Deser
Napoje zimne nielimitowane: 

       woda gazowana i niegazowana,
       lemoniada rzemieślnicza

Napoje gorące nielimitowane: 
       kawa LaCava, herbata Newby

Soki owocowe
5 przystawek zimnych
Pieczywo
Selekcja słodkości (3 rodzaje)

PROPOZYCJA 2

Zupa
Danie główne
Deser
Napoje zimne nielimitowane: 

       woda gazowana i niegazowana,
       lemoniada rzemieślnicza

Napoje gorące nielimitowane: 
       kawa LaCava, herbata Newby

4 przystawki zimne
Pieczywo

PROPOZYCJA 1

Zupa
Danie główne
Deser
Napoje zimne nielimitowane: 
woda gazowana i niegazowana,
lemoniada rzemieślnicza
Napoje gorące nielimitowane: 
kawa LaCava, herbata Newby
Soki owocowe
Napoje gazowane
6 przystawek zimnych
Pieczywo
Selekcja słodkości (5 rodzajów)
Selekcja owoców 
Dodatkowe danie gorące w trakcie
przyjęcia

PROPOZYCJA 3

210 zł /os.
Czas trwania: do 4 godzin

250 zł /os.
Czas trwania: do 5 godzin

330 zł /os.
Czas trwania: do 6 godzin



elegancko nakryte stoły (obrusy, materiałowe serwety w stonowanej, jasnej kolorystyce)

profesjonalną obsługę kelnerską

indywidualnie skomponowane menu

miejsce zabaw na świeżym powietrzu oraz kameralny kącik dla najmłodszych w zaciszu restauracji

przytulny pokój do karmienia i przewijania maluchów

bezpłatny parking dla Gości

indywidualnego opiekuna przyjęcia

dzieci od 2 do 10 roku życia płatne 50% ceny

dzieci do 2 lat (bez miejsca) - gratis

PONADTOzapewniamy:



Restauracja Rubio, kulinarne serce Hotelu Kraft, to idealne miejsce do
celebrowania Pierwszej Komunii Świętej w gronie najbliższych.

 Starannie dopracowana kuchnia, oparta na jakości i smaku, doskonale dopełnia
charakter tej wyjątkowej uroczystości.



menu
Rosół drobiowo-wołowy | makaron

Zupa krem z białych warzyw | gruszka /
ziemniak / gorczyca / orzech laskowy

Krem z pomidorów | grzanki / oliwa EV

Gaspacho z pomidorów i papryki | grzanka /
parmezan / oliwa EV

ZUPY
(do wyboru dwie propozycje)

DANIA GŁÓWNE
(do wyboru jedna propozycja)

Pierś z kurczaka w szałwii | puree z marchwi 
i pomarańczy / warzywa grillowane / sos
holenderski z zielonym pieprzem 

Pierś z kaczki | hasselback / puree jabłko /
marchew / sos pomarańczowy 

Polik wieprzowy |  karmelizowane warzywa
korzeniowe / puree z selera / sos demi glace

Polędwiczka wieprzowa | puree ziemniaczane /
brokuł / demi glace z żurawiną / orzech laskowy  

Łosoś grillowany | tabbouleh / sos holenderski /
mini mix sałat

DANIA GŁÓWNE VEGE
(do wyboru jedna propozycja)

Caponata | kruszonka z fety / pieczony
ziemniak / rukola 

Bucatini | cukinia / pomidor / groszek zielony /
oliwa / chili / czosnek / parmezan 

Bucatini | sos arrabiata / burrata / pangrattato



menu
MENU DZIECIĘCE
(do wyboru jedna propozycja)

Nuggetsy z kurczaka | frytki / surówka 
z marchwi

Makaron w sosie pomidorowym lub sosie
a’la carbonara

Pierogi z twarogiem | śmietana na słodko /
sezonowe owoce 

Gnocchi | sos pomidorowy / parmezan

Brownie | mus z truskawki / owoce
sezonowe

Szarlotka z lodami waniliowymi

Krem brulée z owocami 

Pucharek lodowy z owocami 
sezonowymi (dzieci)

DESERY
(do wyboru jedna propozycja)

PRZYSTAWKA GORĄCA SERWOWANA
(do wyboru jedna propozycja)

Curry z kurczakiem 

Strogonow wołowo-wieprzowy

Żurek staropolski z białą kiełbasą i jajem

Leczo warzywne w pomidorach 

Dorsz w sosie tom kha



selekcja slodkosci- -
(do wyboru)

Crumble owocowe |  śliwka / jabłko / gruszka / kruszonka cynamonowa

Szarlotka z cynamonem i miętą

Tiramisu klasyczne

Tiramisu pistacjowe z prażonymi pistacjami

Panna Cotta śmietankowa z truskawkami

Panna Cotta waniliowa z musem z porzeczki i kruszonką

Piernik przekładany powidłami śliwkowymi i sosem waniliowym

Mille feuille | krem patissiere / ciasto francuskie / owoce sezonowe

Brownie | orzechy laskowe / mus wiśniowy

Sernik klasyczny | sos owocowy / kruszonka migdałowa



menu
przstawki w stole

mięsne bezmięsne

Tatar wołowy |  ogórek kiszony /
marynowane grzyby / szalotka /
worcester / majonez czosnkowy 

Deska wędlin pieczonych | schab
ze śliwką / karkówka / pasztet /
pancetta / wołowina pieczona /
polędwiczka wieprzowa 

Vitello tonnato | sos tuńczykowy /
schab SV / kapary

Deska serów regionalnych |
konfitura owocowa / owoce
sezonowe

Tarta wytrawna z cukinią | 
suszone pomidory / feta

Warzywa grillowane | 
feta / dressing oregano 

Łosoś gravlax 
carpaccio z cukinii /
sos miodowo-musztardowy

Tarta wytrawna z wędzonymi
rybami | majonez truflowy / rukola

rybne

Sałatka z buraka | pomarańcza /
gorgonzola / orzech włoski /
dressing musztardowo-miodowy 

Sałatka z kurczakiem | ananas /
sos majonezowy

Sałatka caprese | mozzarella /
pomidor / bazylia / oliwa EV

sałatki



animator zabaw dziecięcych   fontanna czekoladowa z łakociami
ścianka balonowa do zdjęć   dekoracje kwiatowe na stoły

oprawa muzyczna (wokal na żywo)   słodki stół
tort komunijny   gościńce dla Gości

live cooking   degustacja alkoholi: win, whisky, wódki
autorski pakiet koktajli alkoholowych i bezalkoholowych

Aby nadać Państwa przyjęciu wyjątkowo indywidualny charakter,
oferujemy możliwość skorzystania z następujących opcji

dodatkowych:

To tylko niektóre z możliwości oferowanych przez Hotel Kraft oraz
Restaurację Rubio. 



+48 538 337 476
SPECJALISTA DS. SPRZEDAŻY

edyta.wrzyszcz@hotelkraft.pl

Kolejowa 6
23-200 Kraśnik

krafthotel
@kraft_hotel

rubiorestauracja
@rubio_restauracja

Serdecznie zapraszamy do kontaktu 
w celu stworzenia przyjęcia idealnie
dopasowanego do Państwa potrzeb.

tel:+48%20696271300



