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ELEGANCJA, UWAZNOSC

Restauracja Rubio, kulinarne serce Hotelu Kraft,
to miejsce stworzone z myslg o rodzinnych spotkaniach
1 wspolnym swietowaniu waznych chwil.

Przytulne, eleganckie wnetrza oraz uwaznosé¢ na kazdy detal
sprzyjajq atmosferze bliskosci i swobody, w ktérej wszyscy
goscie czujq sie komfortowo.

Naturalne materiaty, ciepte swiatto i subtelne dodatki
tworzqg spokojne tto dla rozmdw przy wspdlnym stole

i radosnych chwil spedzonych z najblizszymi.

Starannie przygotowana kuchnia dopetnia catosci, sprawiajgc,
ze kazde przyjecie - od kameralnych spotkan po wieksze uroczystosci rodzinne -
pozostaje pieknym wspomnieniem.




STWORZ Z NAMI WYMARZONE PRZY|ECIE

PROPOZYCJA 1 PROPOZYCJA 2 PROPOZYCJA 3
e ZUpa e ZUpa e ZUpa
e Danie gtowne e Danie gtowne e Danie gtowne
e Deser e Deser e Deser
e Lemoniada rzemieslnicza e Lemoniada rzemieslnicza e Lemoniada rzemieslnicza
e Woda gazowana i niegazowana e Woda gazowana i niegazowana e Woda gazowana i niegazowana
e Kawy LaCava e Kawy LaCava e Kawy LaCava
e Herbaty Newby e Herbaty Newby e Herbaty Newby
e 4 przystawki zimne e Pieczywo
e Pieczywo e Soki owocowe

e 5 przystawek zimnych
o Selekcja 3 stodkosci

Czas trwania: do 3 godzin Czas trwania: do 4 godzin Czas trwania: do 5 godzin
Osoba dorosta: 150 zt Osoba dorosta; 210 zt Osoba dorosta: 250 zt

Dziecko do 10 lat: 50% ceny Dziecko do 10 lat: 50% ceny Dziecko do 10 lat: 50% ceny
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PANSTWA

e eleganckim wystrojem sali (obrusy, materiatowe serwety
w stonowanej, jasnej kolorystyce)

e nastrojowq, spokojng muzykqg w tle

» profesjonalng obstugq kelnerskq

e indywidualnie skomponowanym menu dopasowanym
do charakteru przyjecia

e miejscem zabaw na swiezym powietrzu oraz kameralnym
kgcikiem dla najmtodszych w zaciszu restauracji

e przytulnym pokojem do karmienia i przewijania maluchéw

e dedykowanym opiekunem przyjecia, czuwajgcym nad jego

sprawnym przebiegiem




DODATKOWE PROPOZYCJE

Aby uczyni¢ Panstwa przyjecie jeszcze bardziej niezapomnianym, oferujemy

mozliwos¢ wzbogacenia uroczystosci o starannie dobrane atrakcje i dodatki, takie jak:

animator zabaw dzieciecych
fontanna czekoladowa z takociami
fotobudka

scianka balonowa do zdjec
dekoracje kwiatowe na stoty
oprawa muzyczna (wokal na zywo)
stodki stot

tort okolicznosciowy

goscince dla Gosci

live cooking

degustacja alkoholi: win, whisky, wodki

autorski pakiet koktajli alkoholowych i bezalkoholowych

Wierzymy, ze najpiekniejsze chwile warto celebrowaé¢ w wyjgtkowym miejscu.
Dlatego kazde przyjecie przygotowujemy z uwaznoscig, sercem

i dbatoscig o najdrobniejsze detale, aby stworzyé przestrzen petng

bliskosci, radosci i swobodnej elegancji.




WYJATKOWE /et

NA WYJATKOWE OKAZJE

ZUPY

Consomme wotowo-drobiowe / pierozki z miesem / masto szatwiowe / natka pietruszki
Krem z pieczonej pietruszki / salsa z jabtka / Smietana chrzanowa / orzech laskowy

Klasyczny zurek / zakwas zytni / regionalna kietbasa / chrzan / ziemniak

DANIA GLOWNE

Policzki wotowe / puree ziemniaczane / chutney cebulowy / karmelizowane warzywa
korzeniowe

Smazony sandacz / gratin ziemniaczany z serem plesniowym / emulsja koperkowa

z kawiorem / fenkut

Piers z kaczki / fondant ziemniaczany / sos z czarnej porzeczki / puree z pietruszki

i biatej czekolady / piklowany burak

Caponata warzywna / burrata / rukola / ziotowe panko

DESERY

Panna Cotta waniliowa / mus truskawkowy / beza / owoce sezonowe
Tiramisu klasyczne / amaretto / kakao
Szarlotka z szarej renety / lody waniliowe

Karpatka / konfitura z porzeczki / kruszonka z rumem

MENU DZIECIECE

Nuggetsy z kurczaka / frytki / suréwka z marchwi
Makaron w sosie pomidorowym lub w sosie ala carbonara

Nalesniki z serem i owocami



DANIA GLOWNE VEGE SELEKCJA SLODKOSCI

Baktazan pieczony z warzywami / mozzarella / sos pomidorowy e Crumble owocowe / sliwka / jabtko / gruszka / kruszonka cynamonowa
Papardelle primavera e Szarlotka z cynamonem i mietg
Gotgbek z wedzonym twarogiem i ziemniakami e Tiramisu klasyczne

e Tiramisu pistacjowe z prazonymi pistacjami
e Panna Cotta Smietankowa z truskawkami
e Panna Cotta waniliowa z musem z porzeczki i kruszonkg

PRZYSTAWKI ZIMNE

e Piernik przektadany powidtami sliwkowymi i sosem waniliowym

Krewetki w winie / labneh / grzanki e Mille feuille / krem patissiere / ciasto francuskie / owoce sezonowe
Hummus / grillowane warzywa / olej sezamowy / czarnuszka / oliwki e Brownie / orzechy laskowe / mus wisniowy
Tatar wotowy / grzyby Shimeji / ogdrek / cebula / oliwa szczypiorkowa / e Sernik klasyczny / sos owocowy / kruszonka migdatowa

majonez czosnkowy / gorczyca

Ziemniak pieczony / sos tatarski / sledz w zalewie octowej

Tataki wotowe / ponzu / sos aioli / imbir marynowany

Rosti / creme fraiche / pstrqg wedzony / gorczyca / ogdrek w curry

Satatka Cezar / dressing anchois / boczek / cebula czerwona / pomidor koktajlowy / grzanki

Satatka nicejska / tunczyk / oliwki / ogdrek zielony / pomidor koktajlowy / dressing

cytrynowy z oregano Zalezy nam, aby wspdlne positki byty nie tylko chwilg
Warzywa korzeniowe glazurowane w miodzie i harrisie / labneh ziotowy / czarnuszka pPrzy stole, lecz takze pieknym elementem rodzinnego
Carpaccio z buraka / feta grecka / pestki dyni / dressing musztardowo-miodowy / rukola swietowania i zrédtem mitych wspomnien.



~xI RUBIO

HOTEL & RESTAURANT

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU

1 wspdlnego zaplanowania niezapomnianego przyjecial

Kolejowa 6
23-200 Krasnik

SPECJALISTA DS. SPRZEDAZY

© 448 538 337 476 O facebook.com/krafthotel © facebook.com/rubiorestauracja
=) edyta.wrzyszcz@hotelkraft.pl @kraft_hotel @rubio_restauracja



tel:+48%20696271300

