Bestellungen
bitte bis 15.12.25

Abholung
am 23.12.2025
von 12:00 - 18:00 Uhr
oder nach Vereinbarung

P

Jetzt schon reservieren:

Tel.: 055749580 oder
info@kronenhof-wesertal.de

Bremer StrafRe 11 in Oedelsheim
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Liebevoll verpackte Pakete, zu Hause erwarmen,
kinderleicht & lecker fiir ein entspanntes Fest

WILD-PAKET

1,5 | Rinderkraftbriihe mit Eierstich und
Juliennegemise im Weckglas

GANSE-PAKET

1,5 | Rinderkraftbriihe mit Eierstich und
Juliennegemise im Weckglas
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Wildragout vom heimischen Wildschwein
an WaldpilzrahmsoRe & Preiselbeeren,
dazu 10 hausgemachte KartoffelkloRe

und Apfelrotkohl

1 Gans (5,4 kg Rohgewicht) halbiert & vorgegart
auf einem Apfel-Rosinen-Bett dazu Gansesolde, 10

hausgemachte Kartoffelklof3e und Apfelrotkohl
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Mousse au Chocolat in der Glasschale mit warmen
Zimt-Zwetschgen

Paketpreis fiir 5 Pers. 225,-

Mousse au Chocolat in der Glasschale mit
warmen Zimt-Zwetschgen

Paketpreis fiir 5 Pers. 195,-

Jede weitere Person: 45,-

Jede weitere Person: 38,-

Zubereitung:

Die Gans aus der Verpackung nehmen, auf ein Blech mit
100ml Wasser sowie der Apfel-Rosinen-Mischung geben
und bei 180°C im vorgeheizten Backofen bei Umluft fiir 30
Minuten knusprig brdunen (Ober-Unterhitze ca. 45 Min.)
Alle anderen Komponenten fiir gut 30 Min. im leicht
siedenden Wasserbad erhitzen. Fertig!




