
                 Bunte Herbstküche 
            SPEZIALITÄTEN AUS DER ERNTEKÜCHE 

Vorweg  
CRÈMESUPPE VOM KÜRBIS   

Kokos | Kerne | Öl | 7,90 

 

HEIMISCHER WILDSCHWEINSCHINKEN  
Feldsalat | Granatapfel-Vinaigrette | Kürbiskerncrunch | Birne | Baguette | 15,90 

 

Als Hauptgang  
WILDSCHWEINBÄCKCHEN AM SPIEß 

Wacholdersoße | Haselnuss-Cranberry-Spitzkohl | Herzoginkartoffeln | 34,50  

 
HEIMISCHE WILDBRATWÜRSTCHEN 

Rahmsauerkraut | Kartoffelstampf | Preiselbeeren | 21,50 

 

KÜRBISRAVIOLI  
Karamellisierter Hokkaido | Walnüsse | Rucola | 21,50  

 

HERBST-FLAMMKUCHEN  
Ofenkürbis | Feta | Rote Zwiebel | Walnüsse | 15,90 

 

ZARTE KALBSLEBER  
Preiselbeersoße | Kartoffelstampf | Apfelravioli | 20,90 

 

GEBRATENES ZANDERFILET  
 Rotebete-Risotto | Rieslingschaum | 25,90  

 

HERBSTLICHES RISOTTO  
Spinat | Pilzen | Gorgonzola | Birne | Haselnüsse | 18,50 

Auf Wunsch mit Rinderfiletstreifen | 27,90    

 Süßes zum Abschluss  

APFELKRAPFEN IM BIERTEIG   
Zimt-Schmand | Vanilleeis | 8,50  


