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ZEIT ZU GENIEBEN

b G
wie schon, dass Sie bei uns sind.

Nehmen Sie sich eine kleine Auszeit vom Alltag und geniel3en Sie
die bewahrte Kiiche unseres langjahrigen Kiichenchefs Frank Kunert
und die personliche Atmosphare unseres Hauses.

Seit Uber 45 Jahren diirfen wir den Kronenhof als Familienbetrieb fiihren - eine Aufgabe,
die uns jeden Tag aufs Neue mit Freude und Dankbarkeit erflillt. Besonders in den
vergangenen, herausfordernden Jahren waren lhre Treue, lhr Vertrauen und lhre

Wertschatzung unser groRter Antrieb. Daflir mochten wir Ihnen von Herzen Danke sagen.

Bei der Auswahl unserer Zutaten legen wir grolRen Wert auf Vielfalt, Frische, Qualitat und
moglichst regionale Herkunft. Viele unserer SoRen bereiten wir glutenfrei zu und achten

darauf, unsere Gerichte moglichst allergenarm zuzubereiten.

Sollten Sie Unvertrdglichkeiten oder besondere Wiinsche haben, sprechen Sie uns
gerne an - wir finden sicher eine Losung fiir Ihren Genuss.

Wir wiinschen Ilhnen nun eine schone Zeit zu genieRen!
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UNSERE REGIONALEN LIEFERANTEN
Landfleischerei Spielmann, Reinhardshagen, Fischzucht Dworak, Wilmersen
Hof Becker - Gutes vom Land, Espenau
Obst - und Gemiisehof Klemme, Calden, Wild aus heimischen Waldern
Fahrmeyer Getranke, Bad Karlshafen, Weinhandlung Fr. Bremer, Gottingen
Beckers Bester Safte Norten Hardenberg, Nine Springs Worbis

Wenn Sie zufrieden waren, sagen Sie es gern weiter, wenn nicht, sagen Sie es uns!
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Tipp der Saison

,Rosmarin Spritz*®

hausgemachter Rosmarinsirup mit Sekt auf Eis (auch alkoholfrei) | 7,50

Hessischer Hugo 0,11 4,50 Winzersekt

Aperol Spritz 0,2l 7,90 Hugo

Limoni Spritz 7’90 Herta alkoholfreier Hugo mit Ginger Ale
Lillet ,Wild Berry“ 0,21 7,90 Martini 5cl

Wild Berry Dreams 0,2 2kohotfrei 6,90 Campari Orange

SUPPEN, VORSPEISEN & BUNTE GENUSSE
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STEINPILZRAHMSUPPE 2

Rindslendenstreifen | 8,90

BRUSCHETTA VOM GERAUCHERTEN WESER-AAL =T

GerOstetes WeilRbrot | Meerrettichsahne | Wildkrautersalat | 15,90

SALAT , WILDE ZIEGE® </

Karamellisierter Ziegenkase | Apfel | Sonnenblumenkerne | Himbeervinaigrette |
Brotkorb | 17,50

KRONENHOF-CURRYWURST

Hausgemachte SoRe | Crunchy Pommes | Krautsalat | 13,90

PIKANTES THAI CURRY @ J

Kokos-Curry | Marktgemdise | Reis | 17,90
Auf Wunsch mit Hdhnchenbrustfilet | + 4,-
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#  vegan/vegan moglich 2 vegetarisch & scharf
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, sprechen Sie uns bitte direkt an.
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UNSERE LANDHAUSKILASSIKER
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HAUSGEMACHTE RINDERROULADE ,,OMAS ART" RS

Gurke | Speck | Zwiebeln | SchmorsoRe | Apfelrotkohl |
Salzkartoffeln | 25,90

ZARTES RINDERFILETSTEAK ,,ART DES HAUSES®

ca. 250g Rohgewicht
Speck | Schmorzwiebeln | Krauterbutter | Pommes Frites | Salatbuffet | 42,90

RUMPSTEAK ca. 220G ROHGEWICHT

Pfeffersolle | Speckbohnen | Pommes Frites | 35,50

Syl
Sy

Ay,

A
N
SSIN A LA GAR

REINHARDSWALD FORELLE , MULLERIN ART* s

Sahnemeerrettich | Petersilienkartoffeln | Salatbuffet | 23,90

SCHLEMMER SCHNITZEL

Paniertes Schweineschnitzel | Sauce Hollandaise | Kroketten | 17,50

SCHWEINESCHNITZEL ,JAGER ART"

Champignonrahmsolfe | Pommes Frites | Salatbuffet | 19,90
oder mit Bratkartoffeln | 21,90

HAHNCHENSCHNITZEL

Champignonrahmsofe | Pommes Frites | Salatbuffet | 19,90

GEBRATENES HAHNCHENBRUSTFILET

SteinpilzsofRe | Bandnudeln | Brokkoli | 19,90
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HAUSGEMACHTE KOHLROULADE =S

SpeckrahmsoRe | Salzkartoffeln | Salatbuffet | 20,90
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@  \egan/vegan moglich 12 vegetarisch 2 scharf
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, sprechen Sie uns bitte direkt an.
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KRONENHOF-SPEZIALITATEN

HEIMISCHES WILDRAGOUT

VOM GLUCKLICHEN BRAMWALDSCHWEIN

Waldpilzrahm | Apfelrotkohl | Spatzle | Preiselbeeren | Salatbuffet | 24,90
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KRONENHOF-BURGER
200g Rind | Salat | Tomate | Gurke | Zwiebelmarmelade | SoRe | Pommes | 24,90
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WILDER-BURGER o
200g Wildpatty |Speck | Salat | Preiselbeeren | Schmand |
Camembert | Krautsalat | StiRkartoffelpommes | 25,90

PILZ-BURGER </
Pilz-Patty | Salat | Gurke | Tomate | Gebratene Pilze | SofRe | Zwiebelmarmelade |
Krautsalat | Pommes | 19,90
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WESER-FLOBERPFANNE
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Filets von Rind- & Schwein | Speck | Champignons | Rosenkohl | Bratkartoffeln | 32,90

SCHLEMMERFILET AUF HAUSGEMACHTEM ROSTI
Schweinefiletspitzen | Steinpilzrahm | Hausgemachter Kartoffelrdsti | Gemuse | 28,90

HIRSCHMEDAILLONS ca. 160G ROHGEWICHT
Cranberrysofde | Rosenkohl | Hausmacher Rosti | 29,90
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»Graf Reinhard, ein leidenschaftlicher Spieler, besaR riesige Landereien. Der Bischof von Paderborn gewann
und der Graf verlor sein Land. Aber er sann auf einen Ausweg: Er bat um die Gnade, noch einmal sdaen und
ernten zu durfen. Die Bitte wurde ihm gewahrt. Graf Reinhard sate Eicheln anstelle von Getreide. Bis diese
Friichte trugen, die man ernten konnte, vergingen viele, viele Jahre. Der Bischof kapitulierte vor so viel List

und der Reinhardswald kam zu seinen Eichen und seinem Namen. Die Eichen wuchsen und gediehen, wurden
grof}, stattlich und alt. So entstand der mittlerweile Giber 1000 Jahre alte Reinhardswald.“
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@  \egan/vegan moglich 12 vegetarisch 2 scharf
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, sprechen Sie uns bitte direkt an.
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DAS BESTE KOMMT ZUM SCHLUSS

WARMES SCHOKOKUCHLEIN
Vanilleeis | Waldbeergriitze | 8,50
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APFELKRAPFEN IM BIERTEIG e

Zimt-Schmand | Vanilleeis | 8,50
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OMAS ROTE GRUTZE g

VanillesoRe | Vanilleeis | 6,90

PISTAZIEN-TARTUFO

Pistaziencremefiillung | Haselniisse | 6,90

WALNUSS-TRAUM

Walnusseis | karamellisierte Walnusse |
Eierlikor | 6,90

EISPRESSO

Vanilleeis | Espresso | 4,20

...oder ein Eis aus der Eiskarte

DER SUBE ABSCHLUSS IM GLAS
UNSERE NEUEN LIEBLINGS-LIKORE

THE NINE SPRINGS HARZ
Weilde Schokolade

Crema di Limoncello
Cappuccino-Sahne
...auf Eis serviert

FEINE OBSTBRANDE

DER LIEBLING UNSERER KRONENHOF-FAMILIE
Hammerschmiede ,,Obstgarten
Obstbrand aus Zorge im Harz | 2cl 3,80

SCHEUNENBRENNEREI STRAUTMANN
VERSCHIEDENE SORTEN | 2cl 4,50

DESTILLERIE SCHLITZ
ALTER ZWETSCHGEN BRANDY | 2cL 5,90
ALTER HIMBEERBRAND | 2cL 7,90

RUM

BOTUCAL RESERVA EXCLUSIVA | 4,90
PLANTATION XO | 2cL 5,50
RON ZACAPA 23 | 2LC 5,90

GRAPPA

NONINO GRAPPA DI CHARDONNAY |4,50
NONINO GRAPPA MOSCATO MONOVITIGNO | 4,50

SINGLE MALT WHISKY

THE NINE SPRINGS HARZ  2CL 4cL
SINGLE CASK SELECTION 4,90 8,90
MARSALA CASK PEATED 6,90 10,90

9 YEARS 8,50 12,50
ELSBURN
WAYFARE The Cask Strength 7,50 14;50

#  Vegan/vegan moglich 2 vegetarisch I scharf
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, sprechen Sie uns bitte direkt an.
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