
Festtagssuppe
***

Ganze Gans
(5,4 kg Rohgewicht) 
Apfel-Rosinen-Bett  

Gänsesoße, hausgemachte 
Kartoffelklöße, Apfelrotkohl

***
Weihnachtliches Dessert

5 Pers. 230,-
Jede weitere Person: 45,-

Festtagssuppe
***

Hirschbraten
Waldpilzrahmsoße,

Preiselbeeren, hausgemachte 
Kartoffelklöße, Apfelrotkohl 

***
Weihnachtliches Dessert

5 Pers. 189,-
Jede weitere Person: 37,-

Festtagssuppe
***

Rinderroulade
Hausgemachte 
Kartoffelklöße
Apfelrotkohl 

***
Weihnachtliches Dessert

5 Pers. 199,-
Jede weitere Person: 39,-

Liebevoll verpackt |  zu Hause erwärmen | kinderleicht & lecker

Vegetarisches Menue
Tomatensuppe | Steinpilzpasta | Dessert | 34,50  

Zubereitung:
Die Gans aus der Verpackung nehmen, auf ein Blech mit 100ml 

Wasser sowie der Apfel-Rosinen-Mischung geben und bei 180°C im 
vorgeheizten Backofen bei Umluft für 30 Minuten knusprig bräunen 
(Ober-Unterhitze ca. 45 Min.) Alle anderen Komponenten für gut 30 

Min. im leicht siedenden Wasserbad erhitzen.

Bestellungen:
unter 0557495830 oder

info@kronenhof-wesertal.de 
Bis zum 20.12.2026

Abholung: 
23.12. ab 11-18 Uhr 

24.12. 10-12 Uhr 
oder nach Vereinbarung

Bremer Straße 11
Wesertal-Oedelsheim 


