=~ HOTEL & RESTAURACJA ~*

OFERTA WESELNA
2025rok
Powitanie - lampka wina musujacego, chleb i s6l
Obiad - zupa, danie glowne, deser
Trzy positki serwowane
(dwa dania typu dania gldéwnego + danie kolacyjne)

Zimna ptyta 1 owoce na szwedzkim stole
Soki owocowe 1 woda mineralna w dzbankach
Serwis kawowy
Materialowe obrusy 1 serwety
Opakowania na produkty pozostate po przyjeciu we wlasnym zakresie
Apartament wraz ze $niadaniem dla Pary Mtode;j
Rabat na pokoje dla gosci weselnych
Bezptatny parking dla Gosci
Znizki dla dzieci (do lat 3 - bezptatnie serwujemy tylko zupe; 4-10 lat - 50% ceny)
Bez optat typu korkowe
Oferta nie obejmuje: napoi gazowanych 0,51 Pepsi Cola (Pepsi, Mirinda, 7 Up)
ciasta, tortu, paczek z ciastem,
alkoholu, dekoracji, noclegéw, oprawy muzycznej, innych atrakcji.

Cena 330zl/os

Propozycje za dodatkowa oplata:
Napoje gazowane Pepsi Cola 0,51 (Pepsi, Mirinda, 7 Up - bez ograniczen) - 16 zt/os

Przystawka -18 zl/os
Porcja drugiego migsa do obiadu - 17 zl/os
Mozliwo$¢ wymiany (danie gtowne) :
piers$ z kaczki w sosie zurawinowym -15 zl/os
tosos grillowany w sosie koperkowym - 15 zt/os
Zimna ptyta na stolikach gosci - 13 zl/os
Ciasta na paterach - 16 zl/os
Paczki z ciastem - 35 zl/szt
Stot staropolski - 20 zt/os
Danie w podgrzewaczu
(pierogi ruskie, z migsem, lub pieczona golonka lub zeberka w kapuscie) - 20 zl/os
Pojemniki do pakowania po przyj¢ciu we wlasnym zakresie
(mozliwo$¢ zakupu na miejscu - 3 zt/szt)
Biate pokrowce na krzesta - 12 zt/szt
Noclegi dla gosci weselnych - 110 zt/os bez $niadania; 140 zl/os ze $niadaniem

*Podane ceny i oferta moga ulec zmianie na kolejne lata



MENU WESELNE
2025 ROK

Przystawka (jedna do wyboru) za doplata
Poledwiczki z indyka w sezamie na miksie satat z sosem andaluzyjskim
Tarta ze szpinakiem 1 serkiem plesniowym
Ro6za z tososia wedzonego z sosem tatarskim z grzanka

Zupa (jedna do wyboru)
Domowy roso6t z makaronem
Duet kreméw brokutowy i kalafiorowy z groszkiem ptysiowym
Krem z pomidorow z mozzarellg 1 $wiezg bazylia
Krem borowikowy z groszkiem ptysiowym

Dania gléowne (jedno do wyboru)
Rolada wotowa w sosie wtasnym
Medaliony ze schabu w sosie mys$liwskim
Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym
Tradycyjny kotlet schabowy
Karczek pieczony z sosem warzywno - cebulowym
Rolada ze schabu faszerowana grzybami, cebulka, boczkiem w sosie Smietanowym
Filet z kurczaka nadziewany suszonym pomidorem i szpinakiem na puree z kalafiora
Pieczona poledwiczka wieprzowa z farszem drobiowo - pieczarkowym w sosie
porowym
Pieczen z poledwiczki wieprzowej i boczku w sosie z musztardy francuskie;j
Roladka z indyka z farszem szpinakowo - czosnkowym w sosie bazyliowym
De volaille z mastem 1 pietruszka
Szasztyk drobiowy z boczkiem 1 warzywami
Kieszen z kurczaka z pieczarkami i cebulg w sosie serowym
Dorsz z pieca z sosem koperkowym



Dodatki (jeden do wyboru)
Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Puree ziemniaczane
Ziemniaki pieczone w ziotach
Smazone czastki ziemniakow
Frytki
Dufinki/ Szyszki ziemniaczane
Kluski §laskie
Ryz bialy/ z warzywami
Kluseczki gnocchi ze szpinakiem

Dodatki (jeden do wyboru)
Zestaw suréwek podany wieloporcjowo
Suréwka z biatej kapusty
Suréwka z kiszonej kapusty
Suréwka z czerwonej kapusty
Suréwka z marchewki
Suréwka z selera
Satatka wiosenna
Colestaw
Kapusta zasmazana biata
Kapusta zasmazana czerwona z jabtkiem i boczkiem
Buraczki zasmazane
Parowane warzywa

Desery (jeden do wyboru)
Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi
Puchar lodow z bitg $mietang i §wiezymi owocami
Deser malinowy z lodem waniliowym i kruszong beza
Karmelizowana gruszka w sosie waniliowym z lodem waniliowym
Wisniowe marzenie z gatkg lodow waniliowych 1 bitg $mietang

Danie kolacyjne (jedno do wyboru)
Barszcz czerwony z krokietem/ pasztecikiem
Bogracz wotowy z kluseczkami
Paprykarz z indyka z kluskami ktadzionymi
Zurek z grzybami i bialg kietbaska
Zupa gulaszowa



Zimna plyta (stol szwedzki)

Potmiski z przekaskami
Potmiski migs pieczonych
Pasztet domowy

Satatka gyros
Satatka grecka
Satatka z tunczykiem 1 mozzarellg

Deska serow

Sledz w oleju z cebulg
Rolmopsy
Ryba po meksykansku

Galarety drobiowe/ z golonki
Pieczywo ciemne i jasne
Dip zurawinowy /chrzanowy /musztardowy

Patera owocow filetowanych

Bez ograniczen:
Woda mineralna, soki owocowe w dzbankach
Serwis kawowy

Hotel Lokietek
Grzegorz Kafel
ul.Ojcowska 126, 32-089 Czajowice

www.hotel-lokietek.pl
recepcja@hotel-lokietek.pl
+48 12/ 397 22 22
Joanna Szlachta
+48 882 810 829
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