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SERWOWANE

(skomponuj wtasne menu)

PRZYSTAWKA
(1 propozycja do wyboru)

« SledZ na grzance/ satatka ziemniaczana/
marynowana cebula
« Wotowina marynowana/ sos Ponzu/ sezam

» Tatar z pomidora/ krem z awocado

ZUPA

(1 propozycja do wyboru)

* Roso6t z warzywami/ makaron jajeczny

* Krem chrzanowy/ chrust z boczku/ grzanki

» Krem z pieczonego kalafiora/ pieczarki/ oliwa truflowa

DANIE GEOWNE
(1 propozycja do wyboru)

» Kark wotowy dtugo pieczony/ ragu warzywne
z ziemniakami/ sos wtasny

» Udko z kaczki confi/ purée dyniowo-ziemniaczane/
cukinia/ marchew/ demi glace

« Poliki wieprzowe/ kopytka smazone/
burak marynowany/ marchew/ sos

» Dorada filet/ warzywa pieczone/ ziemniaczki/
palona cytryna

» Piers$ z kurczaka sous vide/ purée maslane/groszek/
marchew/ $wiezy szpinak/ sos winny

» Kremowe risotto/ $wiezy szpinak/ duszony boczniak/
pomidorki cherry/ parmezan

DESER

(1 propozycja do wyboru)

+ Sernik $mietankowy/ owoce
 Foret noir/ tort szwarcwaldzki
» Szarlotka/ lody $mietankowe

MENU SERWOWANE
2 DANIA 120 zt/os. (zupa + danie gtdwne)

3 DANIA 160 zt/0s. (przystawka + danie gtéwne + deser
lub zupa + danie gtéwne + deser)

4 DANIA 200 zt/0s. (przystawka + zupa + danie gtéwne + deser)

W cenie: woda niegazowana oraz sok owocowy (do wyboru
jabtko/ pomarancz/ lemoniada) bez ograniczen.

* Dekoracja stotu / bankietéwki/ swiece
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(uzupetniane do 4 godz.)

BUFET ZIMNY
(4 propozycje do wyboru)

» Kompozycja ryb wedzonych

» Satatka Cezar/ chips z bekonu/ parmezan/ grzanki/
pomidor cherry

« Kompozycja wedlin i pieczeni

* Quiche/ kurczak/ warzywa/ ryba

« Kompozycja serow z owocami

» Rolada szpinakowa/ wedzony toso$
» Satatka Grecka

» Krewetka/ sos stodko-kwasny

W cenie: * pieczywo mieszane ¢ sosy ¢ dipy
* masta smakowe

)% BUFET CIEPLY
(2 propozycje do wyboru)

« Zeberka wieprzowe/ sos teryiaki

» Strogonow wotowy/ pieczarki

» Boczek pieczony/ sos sojowo-miodowy

« Pieczen karkowa/sos musztardowy

» Trybowane udko z kurczaka/ sos stodko-kwasny
» Dorsz/ sos porowy

» Zupa cebulowa/ grzanki parmezanowe

» Pieczony kalafior/ dip sezamowy

W cenie: « ziemniaki w ziotach « kasza/ryz « pieczywo

BUFET DESEROWY
(3 propozycje do wyboru/ uzupetniany
do 4 godzin)

* Tiramisu

* Mus mango-marakuja/ monoporcje

* Sernik czekoladowy

*« Owoce mix

» Krem malinowo-pistacjowy/ monoporcje

» Pina Colada/ biszkopt/ $mietanka/ ananas/
wiorki kokosowe

SUROWKI/SALATY
(2 propozycje do wyboru)

* Marynowane buraczki
» Kiszona kapusta z jabtkiem
* Kremowy Coleslaw

* Mieszane sataty z sosem vinegret

DODATKI
BUFET ZIMNY 100 zit/os.

BUFET CIEPLY 80 zt/os.

+ SUROWKI/SALATY 10 zt/os.

BUFET ZIMNY + CIEPLY 160 zt/os.
BUFET DESEROWY 80 zt/os.




UStUGI TOWARZYSZACE:

* Dekoracja stotu i sali wykraczajgca poza standardowa:

- pokrowce na krzesta - 10 zt/szt

zasluguya na
nlezap()mlalla
- balony - wycena indywidualna Oprawg.

» Podczas uroczystosci do dyspozycji dzieci pokdj zabaw / bezptatnie

- serwetki / bieznik - 10 zt/os

* Pozostate napoje oraz alkohol za dodatkowg optata, zgodnie z zamowieniem.

* Mozliwos¢ zamowienia tortu, wykonanego przez Cukiernikdéw Hotelu Lubicz

- wycena indywidualna.

» Mozliwosc¢ dostarczenia wtasnego
tortu (z potwierdzeniem zakupu)
- serwis ptatny dodatkowo 100 zt

(w cenie raca). \
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RESTAURACIJA

BURSZTYNOWA

* ke A K

Informujemy, ze wszystkie ceny przedstawione
w ofercie sq cenami brutto.

Oferta obowigzuje dla rezerwacji od 10 do 30
0oso6b w godzinach otwarcia Restauracji.



