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L OKOLICZNOSCIOWA

LUBICZ Hotel Lubicz sp. z o.0.

* ok ok X ul. Grunwaldzka 14, 76-270 Ustka / tel. +48 59 815 44 03, +48 59 814 31 02
Wellness & 5PA email: manager@hotel-lubicz.pl / www.hotel-lubicz.pl



SERWOWANE

UROCZYSTY OBIAD

PRZYSTAWKA
(1 propozycja do wyboru)

« Sledz z jabtkiem i $mietana
» Pasztet pieczony z piklami i sosem chrzanowym

» Carpaccio z buraka z kozim serem

ZUPA
(1 propozycja do wyboru)

» Rosot z warzywami / makaron jajeczny
« Zurek z purée ziemniaczanym / jajko / kietbasa

» Krem z pieczonego kalafiora / pieczarki /
oliwa truflowa

DANIE GLOWNE
(1 propozycja do wyboru)

» Kotlet schabowy / ziemniaki / surowka z biatej
kapusty

» Konfitowane udko z kaczki / purée dyniowo-
ziemniaczane / fasolka szparagowa / marchew
/ sos Sliwkowy

 Policzki wieprzowe / purée ziemniaczane
/ buraczki marynowane / marchew / sos

« Dorsz smazony / duszony por / ziemniaczki
/ palona cytryna

 Piers z kurczaka sous vide / ziemniaczane gratin
/ dziki brokut / sos

» Orzotto z suszonymi pomidorami / szpinak
/ parmezan / $mietana

DESER
(1 propozycja do wyboru)

» Sernik $mietankowy / owoce
e Tort musowy

» Szarlotka / lody $mietankowe

2 sety / zupa + danie gtéwne - 150 zt / os.

3 sety / zupa + danie gtéwne + deser - 190 zt / os.
lub / przystawka + danie gtéwne + deser - 190 zt / os.

4 sety / przystawka + zupa + danie gtéwne + deser - 240 zt / os.

*Ceny brutto za osobe, zawierajg podatek VAT / 8% zywnosé, 23% pozostate ustugi



BUFETOWLE

(uzupetniane do 5 godz.)

BUFET ZIMNY
(5 propozycji do wyboru)

« Kompozycja ryb wedzonych

» Satatka Cezar / chips z bekonu / parmezan
/ grzanki / pomidor cherry

« Kompozycja wedlin i pieczeni ‘
» Quiche / kurczak / warzywa / ryba ’

* Kompozycja serow z owocami

» Rolada szpinakowa/wedzony toso$

» Satatka Grecka

)% BUFET CIEPLY
(3 propozycje do wyboru)

Zeberka wieprzowe / sos teryiaki

Strogonow wotowy / pieczarki

Boczek pieczony / sos sojowo-miodowy

Pieczen karkowa / sos musztardowy

Roladka drobiowa / suszone pomidory / mozzarella
Dorada z duszonymi warzywami

Zupa chrzanowa / grzanki

Bukiet warzyw

* Tortilla z kurczakiem

W cenie: » pieczywo mieszane ¢ sosy * dipy
* masta smakowe

@ BUFET SEODK]

(3 propozycje do wyboru)

* Tartaletka cytrynowa

e Tiramisu

* Sernik czekoladowy

* Ptasie mleczko

» Tartaletka z jabtkiem i bezg

PO POLNOCY

(1 propozycja do wyboru)

» Barszcz czerwony z pasztecikiem

* Zupa gulaszowa

Bufet zimny - 180 zt / os.
Bufet ciepty - 160 zt / 0s. + SUROWKI / SALATY 30 zt / os.
Bufet stodki - 130 zt / os.

Danie ciepte po pétnocy - 60 zt / os.

*Ceny brutto za osobe, zawierajg podatek VAT / 8% 2zywnos$¢, 23% pozostate ustugi

SUROWKI / SALATY
(2 propozycje do wyboru)

Marynowane buraczkKi
Kiszona kapusta z jabtkiem
Kremowy Coleslaw

Mieszane sataty z sosem vinegret



PROPOZYCJE DODATKOWYCH

KULINARNYCH

» Prosie pieczone nadziewane kaszg i grzybami serwowane z sosem chrzanowym
- 1 prosie 2100 zt brutto / dla max. 40 oséb

» Ptongcy udziec wieprzowy serwowany z sosem chrzanowym
- 1udziec 1000 zt brutto / dla max. 20 oséb

« Stot wiejski - 70 zt brutto / os. - okoto 2509 / os.

Sktad:

- Szynka wieprzowa z koscig (w catosci) - Deska wedlin (boczek wedzony, salceson)
- Smalec staropolski - Wybor ryb wedzonych

- Chleb wiejski - Kietbasa mysliwska

- Ogorki kiszone - Wedzona szynka

- Pikle - Deska serow dojrzewajacych



OPEN BAR

PAKIETY*
SOFT

I AI?C%BLE

Soki owocowe (dwa rodzaje) / Napoje gazowane (Fanta / Sprite / Coca-Cola)

Woda gazowana / niegazowana) / Kawa / Herbata

SILVER

SOFT + Wino Biate i Czerwone / Piwo

GOLD

SOFT + Wino Biate i Czerwone / Piwo / Wodka

PLATINIUM

SOFT + Wino Biate i Czerwone / Piwo / Wodka / Whisky

+ 3 wybrane drinki: Caipirovska / Whisky Sour / Wodka Sour / Blue Lagoon

DIAMOND

SOFT + Wino Biate i Czerwone / Piwo / Wodka / Whisky / Martini / Gin /

Tequlia / Rum (Dark / White)

+ 5 wybranych drinkow: Whisky Sour / Wodka Sour / Blue Lagoon

/ Tequila Sunrise / Cuba Libre / Mojito / Aperol Spritz / Hugo

* Oferta Open Bar dostepna dla grup powyzej 10 osoéb.

NAPOJE

BEZALKOHOLOWE

Coca-Cola / Fanta /
Sprite / Tonic / Sok Cappy
(jabtko / pomarancz)

Woda mineralna (Kropla Beskidu)

Woda mineralna (Kropla Beskidu)

ALKOHOLE
Welcome drink
Frizzante 1%
Presecco 10,5%

Aperol Spritz

Piwo
Stella Artois 52%
Cieszyn Pilsner 4,8%

Stella Artois 5.2%

Whisky
Jameson 40%
Jack Daniel's 40%

Tullamore Dew 40%

0,251

0,331

0121

o1l

0,221

0,31

051

beczka 30|
/ keg 30|

0,71

071

0,71

14 zt

12 zt

20 zt

18 zt

20 zt

38 zt

18 zt

22 zt

750 zt

240 zt

360 zt

250 zt

Woddka
Ostoya 40%
Ostoya 40%

Finlandia 40%

Finlandia 40%

Wino

Wino biate 12%

Conquesta Chardonnay (wytrawne)

do 2h

65 zt

10 zt

140 zt

155 zt

190 zt

Wino czerwone 12,5%

Conqguesta Cabernet Sauvignon (wytrawne)

do 4h

85 zt

140 zt

170 zt

200 zt

220 zt

Wino musujgce Frizzante 1%

Wino musujgce Prosecco 10,5%

Inne

Martini Bianco / Rosso

/ Extra Dry 14,4%

Malibu 18%

Rum Havana 7 375%

Tequila Tizcaz 35%

Gin Beefeater 40%

do 6h

10 zt

155 zt

185 zt

230 zt

295 zt

051

071

051

071

0751

0,751

0121

0,751

101

071
071
0,71

071

do 8h

130 zt

170 zt

200 zt

245 zt

315 zt

160 zt

200 zt

130 zt

180 zt

95 zt

95 zt

20 zt

120 zt

140 zt

220 zt
190 zt
250 zt

250 zt

Ceny brutto za osobe, zawieraja podatek VAT (8% zywnosc, 23% pozostate ustugi).



UStUGI TOWARZYSZACE:

* Dekoracja stotu i sali wykraczajgca poza standardowa:

..howazne

- pokrowce na krzesta - 10 zt/szt

zaslugujg na
- serwetki / bieznik - 10 zt/os *m'ezapomianaé

- balony - wycena indywidualna OPI”ClWQ
» Podczas uroczystosci do dyspozycji dzieci pokdj zabaw / bezptatnie
* Pozostate napoje oraz alkohol za dodatkowa optata, zgodnie z zamowieniem.

* Mozliwos¢ zamowienia tortu, wykonanego przez Cukiernikdow Hotelu Grand Lubicz
- wycena indywidualna.

* Mozliwos¢ dostarczenia wtasnego
tortu (z potwierdzeniem zakupu)
- serwis ptatny dodatkowo 100 zt
(w cenie raca).

RESTAURACIJA

BURSZTYNOWA

* ke A K

Informujemy, ze wszystkie ceny przedstawione
w ofercie sg cenami brutto.

Oferta obowigzuje dla rezerwacji od 10 oséb
w godzinach otwarcia Restauracji.



