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PRZYSTAWKI I  SAŁATKI

TATAR KASZTELANA / 45 PLN100 g

tatar wołowy | żółtko plastyczne | cebulka jabłkowa
grzyby shimeji | orzeszki piniowe | majonez truflowy
chleb rzemieślniczy
CARPACCIO ZAKONNIKA / 36 PLN100 g

z pstrąga | sałata rzymska | pomidorki cherry
majonez yuzu | rukola | chleb rzemieślniczy
PÂTÉ MARSZAŁKA / 34 PLN100 g

z kaczej wątróbki | sałatka z jabłek i śliwek
seler naciowy | dynia | grzyby shimeji
cebulka perłowa | chleb rzemieślniczy
CEZAR KOMTURA 46 PLN100 g / 6 szt.

sałata rzymska | kurczak lub krewetki | Grana Padano
grzanki | pomidorki cherry | sos anchois

ZUPY

ŻUR ZAMKOWY / 32 PLN250 ml

mus ziemniaczany | grzyby | jajko poche
biała kiełbasa
ROSÓŁ STAROPOLSKI / 26 PLN250 ml

makaron | marchew | pietruszka
BARSZCZ SZLACHECKI / 28 PLN250 ml

uszka z kaczką | chrzan | warzywa

DANIA WEGETARIAŃSKIE I  MĄCZNE

FONDUE Z SERÓW
ŻUŁAWSKICH

/ 37 PLN280 g

dziki brokuł w tempurze | orzechy włoskie | miód
UDON KUPIECKI
Z WOŁOWINĄ LUB KREWETKAMI

/ 46 PLN300 g

sambal z ostrygą | warzywa | sezam | pak choi
PIEROGI SOKOLNIKA / 42 PLN5 szt.

szarpane mięso kaczki | sos jabłkowy
assiette z buraków | dynia | romanesco
mus morelowy

DANIA GŁÓWNE

ŻEBRO WIELKIEGO MISTRZA BBQ / 59 PLN350 g

glazura BBQ | suszone śliwki | morele
coleslaw z czerwonej kapusty | frytki

DE VOLAILLE PO POLSKU / 52 PLN160 g

kurczak z kostką | marchewka z groszkiem
mus ziemniaczany | dziki brokuł

POLĘDWICZKA PODSKARBIEGO / 54 PLN150 g

polędwiczka wieprzowa | zapiekanka ziemniaczana
ser żuławski | dziki brokuł | sos kurkowy
kruszonka orzechowa

BOCZEK GIERMKA / 59 PLN150 g

kruszonka orzechowa | jabłko Granny Smith
mus ziemniaczany | demi-glace jabłkowy
kasza gryczana | marchewka baby

UDZIEC JAGNIĘCY WOJEWODY / 79 PLN150 g

kapusta włoska z boczkiem | mus ziemniaczany
kalafior romanesco | marchewka baby | sos miętowy

BURGER ZBROJMISTRZA / 59 PLN220 g

wołowina | konfitura z czerwonej cebuli
relish pomidorowy | fryza | sos truflowy | bekon
frytki

PSTRĄG ŁOSOSIOWY
Z LOKALNEJ HODOWLI FIER

/ 64 PLN160 g

mus z pietruszki | puree morelowe | mus z batatów
brokuł gałązkowy | sos rakowy
sałatka z glonów wakame

UCZTA RYCERSKA
(DLA 4 OSÓB)

/ 240 PLN1,5 kg

żeberko wieprzowe | boczek | noga z kaczki
panierowane polędwiczki z kurczaka | pierogi sokolnika
dodatki: mus ziemniaczany, frytki, pikle, ćwikła z chrzanem,
musztarda

DESERY

TARTA DAMY DWORU / 28 PLN160 g

tarta śliwkowa | trójniak zamkowy | beza włoska
kandyzowana pomarańcza | lody cynamonowe

SUFLET KRÓLEWNY / 27 PLN160 g

biała czekolada | orzechy nerkowca | lody z rokitnika

Rezerwacje powyżej 10 osób objęte są
opłatą serwisową w wysokości 10%.
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