
Wszystko zaczęło się od budowy 
stadionu piłkarskiego w  1923 
roku, który został rozbudowany 
63 lata później z  okazji dożynek, 
których gościem był Wojciech 
Jaruzelski - I  sekretarz Komitetu 
Centralnego Polskiej Zjednoc-
zonej Partii Robotniczej.

W  roku 1977 przy stadionie wy-
budowano hotel. Pierwotnie posi-
adał 24 pokoje, szatnie i  biura 
klubu sportowego. Nazwa “Mara-
ton” pojawiła się w  1997 roku 
w wyniku konkursu, ogłoszonego 
przez ówczesnego burmistrza Ro-
mana Handschuh’a. Do konkur-
su przystąpiło prawie sto osób. 

Ostatecznie, proponując dla ho-
telu nazwę MARATON, wygrał 
dwunastoletni Michał Statucki. 
Po wielu latach użytkowania ho-
tel doczekał się modernizacji. 
W  2014 roku zakończono roz-
budowę, w  wyniku której liczba 
pokoi wzrosła do 50. Ponadto 
powstała nowa kuchnia, jadalnia, 
sala bankietowa i sala konferency-
jna. Hotel Maraton zyskał status 
trzygwiazdkowego.

Kolejnym budynkiem, który pow-
stał była Hala Widowiskowo - 
Sportowa Wacław. Był rok 1984 
kiedy wmurowano akt erekcyjny 
pod jej budowę.

Ostatni obiekt, który pojawił się 
przy ulicy Sportowej to basen. 
Został oddany do użytku w roku 
2002 i znajdują się w nim, między 
innymi 25 metrowy basen spor-
towy, basen rekreacyjny i  86 
metrowa zjeżdżalnia.

Kompleks sportowo - rekrea-
cyjny z  licznymi wydarzeniami 
spotowymi, kulturalnymi i  oś-
wiatowymi jest wiodącą atrakcją 
dla mieszkańców Szamotuł oraz 
odwiedzających nasze miasto 
gości.

Trochę historii

Materiały archiwalne udostępnione zostały dzięki uprzejmości Muzeum - Zamek Górków 
w Szamotułach oraz Waldemara Górnego.                                     Projekt: K&K Pracownia Plastyczna.



APPETIZERS

SOUPS (300 ml)

FOR KIDS

PRZYSTAWKI

ZUPY (300 ml)

DLA DZIECI

Klasyczny tatar wołowy z bawety / majonez z lubczykiem / 
trufla / grzanka ceblowa...................................................................49 zł 
(200 g) 

Kurczak wędzony / kolorowe pomidory / 
ricotta / rukola / grzanka cebulowa.............................................42 zł                    
(300 g)       

Kiszka z polikiem wołowym w demi / kolorowy pieprz /
daktyle / grzanka cebulowa............................................................44 zł 
(200 g)                                                
                              
Deska serów i wędlin dla 2 osób.....................................................75 zł 
(300 g)

Classic beef flank steak tartare / 
lovage mayonnaise / onion bread toast...................................49 zł 
(200 g) 

Smoked chicken / colorful tomatoes / ricotta /
rocket salad / onion bread toast...................................................42 zł                    
(300 g)       

Black pudding & beef cheek in demi-glace / 
dates with pink peppercorn.............................................................44 zł 
(200 g)                                                
                              
Cheese and cold cuts board for 2 people.................................75 zł 
(300 g)

Staropolski żurek na domowym zakwasie 
z borowikami / jajko.............................................................................32 zł

Czernina z domowym makaronem i warzywami...................32 zł                                                             
                                          
Krem dyniowy z krewetkami / kolendra z limonką................32 zł

Dopytaj o zupę dnia.............................................................................27 zł

Traditional Old Polish sour rye soup with homemade 
sourdough / porcini mushrooms / egg......................................32 zł

Duck blood soup / homemade pasta & vegetables............32 zł                                                             
                                          
Pumpkin cream soup with shrimps / cilantro & lime...........32 zł

Ask about soup of the day................................................................27 zł

Fileciki z kurczaka panierowane / 
frytki / surówka z marchewki (300 g)...........................................36 zł

Kulki ryżowe z lodami waniliowymi / prażone jabłko /
smażone mleko (250 g).....................................................................36 zł

Gołąbki drobiowe w sosie pomidorowym / 
z ziemniakami (350 g)........................................................................36 zł

Homemade breaded chicken fillets / 
fries / carrot salad (250 g)..............................................................36 zł

Rice balls with vanilla ice-cream / roasted apple /
fried milk (300 g)..................................................................................36 zł

Cabbage chicken rolls in tomato sauce / 
with potatoes (250 g)..........................................................................36 zł

Szanowni Goście,
prosimy o wyrozumiałość w oczekiwaniu 

na wydanie potraw, gdyż dania w naszej kuchni 
przygotowywane są na bieżąco, 

tradycyjnymi metodami.

Średni czas oczekiwania na zamówienie 
wynosi ok. 30-40 minut.

Czas ten może być krótszy lub dłuższ
w zależności od ilości zamówień.

Informację otrzymają Państwo u kelnerki.



MAIN COURSES

DESSERTS

DANIA GŁÓWNE

DESERY

Klasyczny schabowy  z kością / puree z oscypkiem /
kapusta kiszona z borowikami (780 g)......................................59 zł     
                                                          
Burger / Brioche / kaliska wołowina / cheddar /
warzywa / cebulowy chutney / alioli / frytki (700 g)..........55 zł

Zraz wołowy w sosie/ kluski dyniowe / 
buraczki zasmażane / morele / daktyle (480 g).................59 zł
                                                           
Policzki wieprzowe / maślana polenta / 
warzywa okopowe z miodem (600 g)........................................55 zł

Kurczak zagrodowy z pieca / gnocchi w sosie serowym/
panierowane warzywa (600 g)......................................................52 zł  

Kotlet devolay / puree ziemniaczane /
zestaw surówek (600 g)....................................................................49 zł                       

Orientalny makaron udon / wieprzowina lub tofu / 
chrupkie warzywa ze szpinakiem (500 g)................................52 zł            

Pappardelle z krewetkami i szafranem /
białe wino / szpinak (450 g)...........................................................52 zł
                                     
Sałatka Cezar z kurczakiem / bekon / ser włoski /
domowy majonez z anchois / kapary (350 g).......................48 zł

Łosoś z grilla / risotto dyniowe / zielone warzywa / 
maślanka z czosnkiem niedźwiedzim (550 g)........................59 zł

Kotlet ziemniaczany z grzybami / puree z kalafiora / 
marchewki / demi warzywne (350 g)........................................49 zł  

Classic pork schnitzel on the bone / puree with oscypek /
sauerkraut with pocini mushrooms (780 g)............................59 zł
                                                          
Burger / Brioche / Kalisz beef / cheddar / 
vegetables / onion chutney / alioil / fries (700 g)...............55 zł

Beef roulade in sauce/ pumpkin dumplings / fried beetroot /

apricots / dates (480  g)..................................................................59 zł

Pork cheeks / butter polenta / 
root vegetables with honey (600 g)............................................55 zł

Oven-baked chicken supreme / gnocchi in cheese sauce /       
breaded vegetables (600 g)...........................................................52 zł    

Devolay cutlet / mashed potatoes / 
set of salads (600 g)..........................................................................49 zł

Oriental udon noodles / pork fillet or tofu / 
crispy vegetables with spinach (500 g)....................................52 zł                   
                                     
Pappardelle with shrimps & saffron / 
white wine / spinach (450 g)..........................................................52 zł

Caesar salad with chicken / bacon / Italian cheese /
homemade achovy mayo / capers (350 g)...........................48 zł

Grilled salmon / pumpkin risotto / green vegetables / 
buttermilk with wild garlic (550 g)...............................................59 zł

Potato cutlet with mushrooms / cauliflower puree /       
carrots / vegetable demi (350 g)................................................49 zł    
                            

Gorąca szarlotka z szarej renety / lody rzemieślnicze / 
kremówka z cukrem (230 g)...........................................................33 zł

Tarta karmelowa z orzechami / 
czekolada / mleko / daktyle (100 g)...........................................33 zł

Bezowy majstersztyk Cukiernika /
kajmak / mascarpone / konfitura malinowa (180 g).........29 zł

Lody w weku 
 (150 ml)....................................................................................................29 zł

Dopytaj o Zupę i Danie Dnia Ask about the Soup and Special of the Day

Hot apple pie with grey rennet / artisan ice cream / 
cream with sugar (230 g).................................................................33 zł

Carmel & nut tart /
chocolate / mleko / dates (100 g)...............................................33 zł

Pastry Chef’s meringue masterpiece / 
dulce de leche / mascarpone / raspberry jam (180 g)......33zł

Ice-cream in a jar 
 (150 ml)....................................................................................................33 zł

Smakowało?
podziel się swoją opinią

Karta alergenów dostępna u obsługi

CENNIK OPAKOWAŃ 
NA WYNOS:

• Pojemnik EKO jednokomorowy................3 zł
• Pojemnik EKO do zupy.................................3 zł
• Kubek biodegradowalny.............................1 zł

• Opłata produktowa za kubek na wynos...........0,25 zł
• Torba papierowa.............................................................2 zł



Tyskie 500 ml.......................................................................................15 PLN
Lech Pils 500 ml..................................................................................15 PLN
Pilsner Urquel 500 ml......................................................................20 PLN
Książęce pszeniczne 500 ml........................................................15 PLN
Lech Free – bezalkoholowe 500 ml............................................15 PLN
Lech Free smakowe – bezalk. 330 ml.......................................12 PLN
Piwo lane (Lech) 500 ml.................................................................15 PLN
Sok do piwa (10 ml)...........................................................................3 PLN 

Wąsowo 500 ml...................................................................................20 PLN
Sady 500 ml..........................................................................................20 PLN
Pniewskie 500 ml.................................................................................20 PLN

Bushmills (Single Malt) 40 ml.....................................................49 PLN
Chivas 40 ml/700 ml..............................................................18/270 PLN
Grants 40 ml/500 ml................................................................11/130 PLN
Jack Daniels 40 ml/700 ml..................................................15/240 PLN
Jameson 40 ml/700 ml.........................................................15/200 PLN
Malibu 40 ml........................................................................................10 PLN
Rum 40 ml.............................................................................................10 PLN
Gin 40 ml................................................................................................10 PLN
Martini 100 ml.......................................................................................25 PLN
Jagermeister 40 ml...........................................................................15 PLN

Wina domowe (House Wines)
Białe/white wines (półwytrawne/semidry)  

kieliszek/glass 150 ml.......................................................................14 PLN
karafka 250 ml....................................................................................20 PLN
karafka 500 ml...................................................................................30 PLN

Czerwone/red wines (wytrawne/dry)              
kieliszek/glass 150 ml.......................................................................14 PLN
karafka 250 ml....................................................................................20 PLN
karafka 500 ml...................................................................................30 PLN

Wina musujące (Sparkling wines)
Prosecco 750 ml................................................................................75 PLN
Prosecco 200 ml................................................................................28 PLN
Wino musujące (półsłodkie) 750 ml........................................40 PLN
Sparkling wine (semi-sweet) 750 ml......................................40 PLN

Finlandia 40 ml/500 ml..........................................................12/100 PLN
Wyborowa 40 ml/500 ml........................................................10/85 PLN
Żubrówka 40 ml/500 ml..........................................................10/85 PLN

NAPOJE CIEPŁE • HOT DRINKS

ALKOHOLE • ALCOHOLS

PIWA • BEERS

WÓDKI

NAPOJE ZIMNE • COLD DRINKS
Kawa Szamotulanka (200 ml).....................................................14 PLN

Kawa/Coffee (200 ml)....................................................................14 PLN 

Kawa z mlekiem/Coffee with milk (200 ml)............................15 PLN

Espresso (40 ml)................................................................................14 PLN

Podwójne Espresso/Double Espresso (80 ml)......................15 PLN

Cappuccino (200 ml)......................................................................16 PLN

Caffe Latte (200 ml).........................................................................18 PLN

Herbata/Tea (300 ml).....................................................................14 PLN

Wolf & Oak
Whisky Sherry Cask (35 ml)........................................................20 PLN
Gin Marakuja (35 ml).....................................................................20 PLN
Gin Grejpfrutowy (35 ml)..............................................................20 PLN 
Gin Poziomkowy (35 ml)...............................................................20 PLN 
Gin Różany (35 ml)..........................................................................20 PLN
Wódka ziemniaczana z batatem (35 ml).............................20 PLN 
Żytnia z syropem klonowym (35 ml).......................................20 PLN

OVII
Gin Floral / Dry / Special (35 ml)..............................................20 PLN

Nalewka (35 ml)
Ziołowa malina...................................................................................20 PLN

Okowity (35 ml)
Jabłko, Gruszka..................................................................................20 PLN 
 

Woda min./min. water 0,33 L............................................................9 PLN
Pepsi 0,2 L................................................................................................8 PLN
Schweppes	0,2 L...................................................................................8 PLN
Mirinda 0,2 L...........................................................................................8 PLN
7up 0,2 L...................................................................................................8 PLN
Sok owocowy tłoczony Rembowscy (250 ml)......................10 PLN
Lipton 0,2 L..............................................................................................8 PLN
Lemoniada/ Lemonade 200 ml...................................................12 PLN
Lemoniada dzbanek/pitcher 1,5 L..............................................28 PLN
Dzbanek wody /carafe of water 1L.............................................12 PLN
Dzbanek soku/carafe of juice 1L..................................................15 PLN

PIWA REGIONALNE • REGIONAL BEERS

ALKOHOLE RZEMIEŚLNICZE • CRAFT SIRITS

ALKOHOLE INNE

WINA •  WINES

Sprawdź co dzieje się w mieście!


