


/upa

Tradycyjny domowy rosét
Krem z biatych warzyw

Danie glowne

Soczysta wieprzowina w sosie wtasnym
Panierowany schab z pieczarkami
Indyk faszerowany warzywami
Cukinia faszerowana pieczarkami

Dodatki

Warzywa z pary
Suréwka z marchewki z pomarancza
Suréwka z czerwonej kapusty
Ziemniaki gotowane lub pieczone
Kluski $laskie z sosem

Desery

Trzy rodzaje ciasta z hotelowe] cukierni



/imna ptyta

Deska seréw $wiata z zurawing
Korytko wyrobéw domowych: migsa pieczone i wedliny
Domowy pasztet z chrzanem
Jajka w sosie tatarskim
Sledzie w oleju z cebulka lub w $mietanie
Tradycyjna satatka jarzynowa
Safatka grecka
Domowe pieczywo, masto

Cena za osobe 229 zt

Dodatkowo

Kawa, herbata, soki owocowe — bez limitu na czas trwania lunchu

Cena za osobe 24,60 zt



/upa

Tradycyjny domowy rosét
Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa

Danie glowne

Policzki wotowe w sosie demi-glace
Schab z koscia
Roladka z kurczaka ze szpinakiem i suszonymi pomidorkami
Ryba z pieca na szpinaku

Dodatki

Buraczki z chrzanem
Mizeria
Suréwka z marchewki
Kapusta zasmazana
Ziemniaki gotowane lub purée ziemniaczane
Chrupiace talarki lub frytki
Kluski $laskie z sosem

Desery

Trzy rodzaje ciasta z hotelowe] cukierni



/imna ptyta

Deska seréw $wiata z zurawing
Korytko wyrobéw domowych: migsa pieczone i wedliny
Domowy pasztet z chrzanem
Jajka w sosie tatarskim
Sledzie w oleju z cebulka lub w $mietanie
Tradycyjna satatka jarzynowa
Safatka grecka
Domowe pieczywo, masto

Cena za osobe 279 zt

Dodatkowo

Kawa, herbata, soki owocowe — bez limitu na czas trwania lunchu

Cena za osobe 24,60 zt



Przystawka

Schab pieczony na musie chrzanowym
/upa

Tradycyjny domowy rosét
Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa i grissini

Danie glowne

Noga z kaczki z kluseczkami gnocchi, zurawing i mtodymi buraczkami
Tradycyjna rolada $laska z kluskami i czerwona kapusta
Kotlet de volaille z mastem i pietruszka
Poledwiczka wieprzowa w sosie borowikowym
Ryba z pieca na szpinaku

Dodatki

Buraczki z chrzanem
Suréwka coleslaw
Mix safat z pomidorkami koktajlowymi i sosem vinaigrette
Purée ziemniaczane
Chrupiace pdtksiezyce ziemniaczane
Kluseczki gnocchi z suszonymi pomidorkami



Deser

Deser lodowy z goracymi malinami
Fondant czekoladowy z musem malinowym
Trzy rodzaje ciasta z hotelowej cukierni: sernik, szarlotka, co$ z galaretka

/imna ptyta
Deska seréw $wiata z zurawing
Korytko wyrobéw domowych: migsa pieczone i wedliny
Domowy pasztet z chrzanem
Jajka w sosie tatarskim
Sledzie w oleju z cebulka lub w $mietanie
Tradycyjna satatka jarzynowa
Safatka grecka
Domowe pieczywo, masto

Cena za osobe 339 zt

Dodatkowo

Kawa, herbata, soki owocowe — bez limitu na czas trwania lunchu

Cena za osobe 24,60 zt



Przystawka

Pasztecik z pistacja i zurawing
Schab z musem chrzanowym na grzance serowe;
Mini caprese z pieczonym pomidorem

/upy

Zupa cebulowa
Krem z biatych warzyw z pfatkami migdatéw
Rosdt krélewski

Danie glowne
Kacze udko z chutney z pora, ze zfotymi kopytkami i pfatkami migdatéw

Policzki wofowe z gratinem ziemniaczanym i warzywami korzennymi
Tradycyjna rolada wotowa z kluskami $laskimi i modra kapusta

Desery

Fondant czekoladowy
Sernik belgijski z solonym karmelem
Mono-deser z biatej czekolady

Cena za osobe 180 zt
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Hotel META Szczyrk
Skos$na 4, 43-370 Szczyrk

+48 509 149 430
+48 /95 531 677

marketing@meta-hotel.pl

wesela@meta-hotel.pl




