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KOLACJA - LIVE COOKING

Szanowni Panstwo,

Przedstawiamy propozycje wyjatkowego wydarzenia dla Parstwa
zespolu, partneréw lub kluczowych klientéw — kolacje biznesowa
z live cookingiem, ktéra taczy najwyzszy poziom kulinariéw

z interakcja, integracja i prestizowg oprawa.

To nie tylko kolacja, ale doswiadczenie, kiére wzmacnia relacje,
buduje pozytywne skojarzenia z marka i tworzy realng warto$é
wizerunkowa.



Dlaczego to idealna propozycja dla firm?

Budowanie relacji i integracja w eleganckiej formie

Bezposredni kontakt z Szefem Kuchni, swobodna atmosfera przy stacjach
live cooking i degustacja premium potraw sprzyjajg rozmowom
| budowaniu relacji w naturalny sposéb.

Unikalne dos$wiadczenie — efekt WOW

Kolacja przygotowywana na zywo, ekspozycja bio produktéw i mozliwosé
podgladania procesu od kuchni tworza wyjatkowe przezycie, kiére
wyrdznia wydarzenie firmowe.

Prestiz i profesjonalna oprawa

Wydarzenie prowadzone jest przez Szefa Kuchni oraz Szefa Sali, co
nadaje kolacji charakter wysokiej klasy eventu biznesowego.

Personalizacja pod potrzeby firmy

Mozemy dopasowaé menu, oprawe, kolejnos¢ atrakcji oraz forme
komunikacji do profilu Paristwa firmy i charakteru spotkania (integracja,
spotkanie zarzadu, VIP, partnerzy handlowi, jubileusz).



Przebieg wydarzenia

1. Oficjalne powitanie przez Szefa Kuchni

Krotka prezentacja koncepcji menu, filozofii pracy na najwyzszej jakosci
produkfach — w tym bio rybach i skfadnikach premium stanowiacych
fundament wieczoru.

2. Cze$¢ degustacyjna przy stotach

Goscie zajmuja miejsca, a opieke przejmuje Szef Sali, dbajgc o ptynny
przebieg wydarzenia oraz komfort uczestnikéw.

3. Live cooking — interaktywne stacje kulinarne

Uczestnicy maja mozliwos¢:
e obserwacji pracy kucharzy,
e poznania technik kulinarnych,
e degustacji wybranych produktéw i soséw,
® rozmowy z zespotem kuchennym.
To moment, ktéry przetamuje formalng atmosfere i sprzyja integracji.

4. Prezentacja dan i storytelling kulinarny

Podczas serwisu Szef Kuchni i Szef Sali opowiadajg o daniach, procesach
| inspiracjach. To profesjonalna, ale lekka forma prezentacji, ktéra nadaje
kolacji charakter ekskluzywnego wydarzenia.

5. Zakonczenie wspdlnym toastem

Wieczér kornczy sie eleganckim toastem, kiéry stanowi idealne
zwienczenie spotkania i symboliczny moment celebragji.



Korzysci dla Parstwa firmy

Wzmocnienie relacji z klientami i partnerami biznesowymi
Infegracja zespofu w nietuzinkowej, premium formie
Wyjatkowe do$wiadczenie, kiére zapada w pamigé
Profesjonalna oprawa budujaca wizerunek firmy jako dbajace;
o detale

Mozliwos¢ petnej personalizacji wydarzenia

Dodatkowe mozliwosci

branding wydarzenia (loga, roll-upy, personalizowane menu)
oprawa muzyczna (D], live music)

degustacje tematyczne (wina, sake, destylaty)

dedykowany fotograf

Uwaga |
Istnieje mozliwos¢ indywidualnego dopasowania oferty.



