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Zupy

Tradycyjny zurek z ziemniakami, kietbasa i boczkiem - 20 zt / 250 ml
Biaty barszcz na zakwasie z biafa kietbasa - 20 zt / 250 ml
Zupa krem z tartego chrzanu z jajkiem - 20 zt / 250 ml

Dania gorqce
Pieczona cafa kaczka faszerowana antondwkg i rozmarynem, w sosie
zurawinowym - 200 zt / ok. 2,5 kg
Rolada $laska z wedzonym boczkiem, marchewka i ogdrkiem kiszonym,

w sosie wiasnym - 39 zt / ok. 250 g
Schab faszerowany wedzonka w sosie musztardowym - 29 zt / ok. 250 g

Dadalls

Kapusta modra - 18 zt / 200 g
Kapusta zasmazana - 18 zt / 200 g

Puree ziemniaczane z musztarda francuska - 18 zt / 200 g
Kluski $laskie - 18 zt / 200 g

Clasla

Mazurek kajmak i czekolada - 120 zt / 1 kg
Szarlotka pod pierzynka bezowa - 120 zt / 2 kg
Sernik baskijski - 160 zt / 2 kg
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Limna /%@

) Safatka jarzynowa - 20 zt / 300 g
Sledzie w trzech smakach (§mietana, olej, chili) - 30 zt / 300 g
Safatka z burakiem, czosnkiem niedzwiedzim i rozmarynem - 25 zt / 300 g
Jajka w sosie tatarskim - 34 zt / 10 potéwek jaj
Jajka faszerowane boczkiem i chrzanem - 45 zt / 10 potéwek jaj
Pasztet z gesi z grzybami - 79 zt / 700 g
Pasztet z kaczki z suszong $liwka - 79 zt / 700 g
Pasztet wieprzowy z zurawing - 69 zt / 700 g

Ze apraszaimy Ao stladaria ;Wm'm

Przygotuj $wieta bez stresu, resztg zajmiemy sie my

T: 795 351 641 gastronomia@meta-hotel.pl
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