MENU

RESTAURANT AKACJOWA

EMPFEHLUNG DES KUCHENCHEFS

Rumpsteak mit Steak-Pommes

und gegrilltem Gemuse (500 g) .o 99
Rumpsteak vom Rind, Steak-Pommes, Zucchini, Paprika, Aubergine, Zwiebel,
Olivenol, Butter, Knoblauch, Rosmarin, Thymian, Salz, Pfeffer.

Allergene: 7

Dorade mit Ofenkartoffeln

und grinem Salat mit Vinaigrette (550 g) ..., 79
Dorade, Ofenkartoffeln, Blattsalat-Mix, Cherrytomaten,

Gurke, Olivenol, Weinessig, Senf, Salz, Pfeffer.

Allergene: 4,10

EMPFOHLEN

Gegrilltes Hahnchenfilet mit Kartoffelplree,

grinem Salat und Vinaigrette (350 g) ..o 53
Hahnchenfilet, Kartoffeln, Milch, Butter, Blattsalat-Mix,

Olivenol, Weinessig, Senf, Salz, Pfeffer.

Allergene: 7,10

Klassisches Schweinekotelett mit Knochen

Kartoffelpulree und Blattsalat-Mix (450 g) ..., 54
Schweinekotelett mit Knochen, Weizenmehl, Eier, Paniermehil,

Kartoffeln, Milch, Butter, Blattsalat-Mix, Salz, Pfeffer, Pflanzendl zum Braten.
Allergene: 1, 3,7

Rindertatar mit knusprigem Brot (180 Q) ..., 62
Rindfleisch, Eigelb, Zwiebel, Cewlrzgurke, Kapern, Senf,

Weizenbrot, Butter, Gewurze.

Allergene: 1, 3,7, 10
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SUPPEN

Tagessuppe (300 M) e 19

Fragen Sie bitte den Kellner.

Fischsuppe (300 ml)

Fischfond, Fischfilet, Meeresfrichte, Karotten, Petersilienwurzel,
Sellerie, Zwiebel, Tomaten, Knoblauch, Gewurze, Petersilie.
Allergene: 4,9

Tomatencremesuppe mit
Mascarpone und Basilikum (300 ml ... 25

Tomaten, Zwiebel, Knoblauch, Gemusebrihe, Mascarpone,
Basilikum, Olivendl, Gewurze.
Alergeny: 7 9

HUhnerbrihe mit Nudeln (300 M) e 21

HUhnerbruhe, Karotten, Petersilienwurzel, Sellerie, Lauch, Weizennudeln.
Allergene: 1 .3 9

POLNISCHE KUCHE - TRADITION

Hausgemachte Pierogi ,Ruskie” (300 Q) ... 39

Weizenteig, Quark, Kartoffeln, Zwiebel, Butter, Salz, Pfeffer.
Allergene: 1. 3,7

Hausgemachte Pierogi mit Fleischflillung (300 g)

Weizenteig, Schweine- und Rindfleisch, Zwiebel, CGewlrze, Butter.
Allergene: 1, 3,7

EUROPAISCHE KUCHE

Spaghetti Carbonara nach italienischer Art (300

Spaghetti, Schweinespeck, Eigelb, Parmesan, Pfeffer.
Allergene: ] 3,7

Ravioli mit Spinat und Ricotta,
in Butter mit Parmesan (180 Q) ..o 44

Ravioli aus Weizenteig, Ricotta, Spinat, Butter, Parmesan, GewUrze.
Allergene: 1, 3,7
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LEICHTE GERICHTE

Caprese-Salat mit warmer Bruschetta (350 g)

Mozzarella, Tomaten, Basilikum, Olivendl, gerostetes Weizenbrot.
Allergene: 1,7

Frihlingssalat mit gegrilltem Halloumi (350 g)

Halloumi, Blattsalat-Mix, Tomate, Gurke, Radieschen,
rote Zwiebel, Olivendl, Weinessig.
Alergeny: 7

DESSERTS

Eisbecher (180 g)

Vanille- und Schokoladeneis, Schlagsahne, Schokoladensauce,
saisonale Fruchte, Waffel.
Allergene: 1,3,7 8

Kuchen des Tages(180 g)

Fragen Sie bitte den Kellner.

FUR DIE KLEINSTEN

Chicken Nuggets mit Pommes frites,
Ketchup und Krautsalat (250 g)
Hahnchenfilet, Weizenpanade, Eier, Pommes frites,
Ketchup, Krautsalat aus Wei3kohl und Karotten.
Allergene: 1.3

Pfannkuchen mit Schokoladencreme (250 g)

Pfannkuchenteig (Weizenmehl, Milch, Eier), Schokoladencreme, Puderzucker.

Allergene: 13, 6,7 8

Pfannkuchen mit Quarkfullung (250 g)

Pfannkuchenteig (Weizenmehl, Milch, Eier), Quark, Sauerrahm, Vanillezucker.
Allergene: 13,7
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ALERGENY

—l
.

Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere

Eier

Fisch

ErdnUsse

Soja

Milch (einschlieBlich Laktose)

Schalenfriuchte (Nusse)
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Sellerie

. Senf

o

11. Sesamsamen

12. Schwefeldioxid und Sulfite
13. Lupinen

14. Weichtiere

Bei Lebensmittelallergien oder -unvertraglichkeiten informieren Sie bitte unser

Servicepersonal vor der Bestellung.

Unsere Speisen werden in einer Kuche zubereitet, in der alle oben genannten Allergene
verarbeitet werden. Daher kénnen wir das Vorhandensein von Spuren dieser Allergene

nicht vollstandig ausschlieBen.



