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PRZERWY KAWOWE
MENU LUNCH SERWOWANY

MENU LUNCH W FORMIE BUFETU

MENU GRILL

MENU KOLACJA SERWOWANA

MENU KOLACIJA REGIONALNA

MENU KOLACJA UROCZYSTA SERWOWANA
MENU KOLACJA W FORMIE BUFETU

KOLACJE NOCNE

OPEN BAR

7-10

1 -13

14 -15

16

17 - 20

21-23

24

25 - 27



PRZERWY KAWOWE

KLASYCZNA

Domowe ciasto 2 rodzaje

Mix kruchych ciasteczek

Kawa

Herbata

Woda Ustronianka niegazowana / gazowana
Dodatki: mleko, cytryny, soki malinowy lub imbirowy

Cena za osobe: jednorazowa 49 pin
calodzienna 69 pin

SLtODKA

Domowa szarlotka z polskich jabtek

Mix kruchych ciasteczek

Deser jednoporcjowy

Owoce sezonowe

Kawa

Herbata

Woda Ustronianka niegazowana / gazowana

Lemoniada

Dodatki: mleko, cytryny, soki malinowy lub imbirowy

Cena za osobe: jednorazowa 69 pin
calodzienna 89 pln



PRZERWY KAWOWE

WYTRAWNA

Kanapki z pastami wielosmakowymi

Mix kruchych ciasteczek

Koktajl warzywny

Owoce sezonowe

Kawa

Herbata

Woda Ustronianka niegazowana / gazowana
Dodatki: mleko, cytryny, soki malinowy lub imbirowy
Lemoniada

Cena za osobe: jednorazowa 69 pln brutto
catodzienna 89 pin brutto

DODATKI

Mini tortille NMpIn/os
Tartinki koktajlowe z miesem Mpin/os
Mix $laskich kotoczy 20 pin/os
Tiramisu 15 pln/ os
Mus czekoladowy z wisniami 12 pin/os
Batoniki owsiane z bakaliami 8 pin/os
Rogaliki maslane z dzemem i serem 12pIn/os
Napoje gazowane 0,2112 pIn/os

Ceny za dodatki s cenami brutto



LUNCH SERWOWANY

Do wyboru 3 dania w cenie 110 piIn brutto od osoby.
Kazda dodatkowa pozycja w cenie 25 pln od osoby.

PRZYSTAWKI
Carpaccio z buraka z kozim serem

Potgesek z gruszka flambirowana

Hekele sledziowe z jajkiem i kawiorem

Pate z drobiowych watrobek na grzance z powidtami sliwkowymi
Staropolski pasztet z dziczyzny z chrzanowym sosem cumberland

ZUPY
Krem dyniowy z prazonymi migdatami
Biata zupa maslakowa z tazankami

Francuska zupa cebulowa z tartym serem bursztynem
Tradycyjny zurek slaski z kietbasg i jajkiem
Domowy rosot z makaronem

DANIA GLOWNE
Szasztyk drobiowy z warzywami, ryz z pomidorami i tymiankiem,

zestaw surowek

Poledwiczka wieprzowa na sosie podgrzybkowym, kasza jeczmienna
Z boczkiem, fasolka szparagowa po polsku

Kieszonka drobiowa z mozzarellg i suszonymi pomidorami na sosie
bazyliowym, rosti ziemniaczane, marchew glazurowana w miodzie.



LUNCH SERWOWANY

DANIA GLOWNE
Tradycyjny kotlet schabowy smazony na smalcu, ziemniaki opiekane
zZ rozmarynem, kapusta zasmazana z boczkiem

Rumsztyk wotowy z karmelizowang cebulg, purée ziemniaczane
Z gorczycy, satatka z kiszonego ogorka

Dorsz w ziarnach stonecznika z sosem tatarskim, frytki,
colestaw z marchewka

Filet beskidzkiego pstraga z grzybami, zapieczony serem, ziemniaki
z koperkiem, satatka z pora i kukurydzy

Pieczone kotleciki warzywne z soczewicy, purée ziemniaczane,
parowane warzywa

Makaron ryzowy z wedzonym tofu, warzywami i prazonymi
orzechami

Weganskie arancini z warzywami i dipem pomidorowo-bazyliowym

DESERY

Panna cotta z coulis malinowym

Mus czekoladowy z winnymi wisniami

Szarlotka z polskich jabtek na sosie waniliowym
Tiramisu z mascarpone

Sorbet cytrynowy z sosem morelowym i granola
Sernik z biata czekolada i karmelem migdatowym




LUNCH W FORMIE BUFETU

PONIEDZIALEK
Francuska zupa cebulowa z tartym serem bursztynem

Zupa gulaszowa z kluseczkami

Pieczony kurczak w glazurze miodowo — paprykowe]
Poledwiczka wieprzowa z podgrzybkami w Smietanie
Nalesniki ze szpinakiem i bryndza zapiekane pod beszamelem
Frytki

Kasza jeczmienna z boczkiem

Fasolka szparagowa po polsku

Surowka z pora z kukurydza

Ciasto

Monoporcja

= WTOREK
Polewka czosnkowa z boczkiem

Zupa ogorkowa z ryzem

Karminadle z indyka

Kotleciki schabowe w biatym sosie z zielonego pieprzu
GCnocchi buraczane z sosem orzechowym

Ziemniaki odsmazane z cebula

Makaron ryzowy po chinsku

Kapusta zasmazana z boczkiem

Surdwka z marchewki z chrzanem

Ciasto
Monoporcja



LUNCH W FORMIE BUFETU

SRODA

Barszcz czerwony z uszkami z kapusta i grzybami

Zupa azjatycka z kurczakiem i mleczkiem kokosowym

Pieczen wieprzowa w sosie mysliwskim
Tradycyjny kotlet de volaille

Fusilli z krewetkami i pomidorkami
Purée ziemniaczane

Kopytka odsmazane z prazona cebula
Ratatouille warzywne

Satatka z kapusty pekinskiej i warzyw

Ciasto
Monoporcja

CZWARTEK
Krupnik na wedzonce z ziemniakami i natka pietruszki

Zupa jarzynowa z makaronem

Duszone policzki wotowe w czerwonym winie

Szasztyk drobiowy z papryka

Placki ziemniaczane z pestkami dyni i kwasng Smietang
Ziemniaki z koperkiem

Ryz z pomidorami po andaluzyjsku

Bukiet warzyw parowych

Cwikta z chrzanem i papryka

Ciasto
Monoporcja



LUNCH W FORMIE BUFETU

PIATEK

Kwasnica goralska z ziemniakami

Domowa zupa pomidorowa z makaronem

Filet drobiowy w sosie kurkowo — porowym

Pstrag wislanski w ciescie pietruszkowym

Pierogi z ziemniakami, serem i prazong cebula w masle
Ziemniaki opiekane z rozmarynem

Kasza gryczana z boczkiem

Brokuty z orzechami w masle

Surowka z kiszonej kapusty z marchewka

Ciasto
Monoporcja

Zurek beskidzki na wedzonce z kietbasa
Zupa maslakowa z makaronem

Rumsztyk wotowy z cebulka

Pieczone zeberka wieprzowe w glazurze miodowe]

Razowe penne ze szpinakiem, suszonymi pomidorami i bryndza
Pieczonki goralskie z kapustg i boczkiem

Peczak z warzywami

Buraczki glazurowane w miodzie

Colestaw

Ciasto
Monoporcja



LUNCH W FORMIE BUFETU

NIEDZIELA

Domowy rosot z makaronem
Krem z biatych warzyw z grzankami

Schab po sztygarsku w sosie kminkowym
Filet drobiowy panierowany

Spaghetti aglio e olio

Kluski slaskie

Chipsy ziemniaczane z cebulg

Modro kapusta z boczkiem i czabrem
Satatka z kiszonego ogdrka

Ciasto
Monoporcja

Cena za osobe: 110 pln brutto



MENU GRILLOWE
MENU |

Karkowka w pikantnej marynacie

Kaszanka z kiszong kapusta i cebula
Kietbasa sottysa

Warzywa grillowane

Satatka ziemniaczana z kiszonym ogorkiem
Tzatziki

Smalec wiejski

Ogorek kiszony

Chrzan, musztarda, ketchup

Pieczywo w trzech odstonach
Cena za osobe: 100 pln brutto
MENU I

Karkowka w pikantnej marynacie
Szaszityk drobiowy z pieczarkami
Kietbasa biata / kietbasa sottysa
Kaszanka z kiszong kapusta i cebula
Warzywa grillowane

Ziemniaki pieczone w folii z rozmarynem

Satatka ziemniaczana z boczkiem
Tzatziki

Satatka z kiszonego ogorka

Smalec wiejski

Ogorek kiszony

Chrzan, musztarda, ketchup
Pieczywo w trzech odstonach
Cena za osobe: 130 pin brutto



MENU GRILLOWE

MENU I

Karkowka w pikantnej marynacie
Kofta jagnieca z kolendra
Szasztyk drobiowy z warzywami
Kaszanka z kiszong kapusta i cebula
Pstrag wislanski w ziotach
Kietbasa biata / kietbasa sottysa
Pieczonki goralskie z kapusta
Satata szopska

Satatka ziemniaczana z boczkiem
Tzatziki

Smalec wiegjski

Ogorek kiszony

Chrzan, musztarda, ketchup
Pieczywo w trzech odstonach

Cena za osobe: 190 pin brutto



MENU GRILLOWE

MENU IV

Zurek beskidzki z jajkiem

Szasziyk wieprzowy z wedzong sliwka
Wedzony pstrag wislanskKi

Grillowany filet drobiowy

Pieczonki goralskie z kapusta i boczkiem

Satatka ziemniaczana z kiszonym ogorkiem
Grillowana wiejska kietbasa

Grillowane oscypki z konfiturg zurawinowo - jabtkowa
Dip czosnkowy

Smalec wiejski

Ogorek kiszony

Chrzan, musztarda, ketchup

Pieczywo w trzech odstonach

Cena za osobe: 190 pin brutto
#% WIECZOR PRZY OGNISKU

615 pln brutto za rozpalenie ogniska
30 pln brutto od osoby

Kietbasa, pieczywo, musztarda, ketchup, naczynia jednorazowe.
Oferta realizowana jest dla grup liczacych minimum 10 oséb.



KOLACJE SERWOWANE

MENU |

PRZYSTAWKA
Hekele ze sledzia z jajkiem

ZUPA
Polewka ustronska na maslance z biatg kietbasa

DANIE GLOWNE
Konfitowane udko z kaczki z sosem sliwkowym, gratin ziemniaczane,
satatka z rucoli z orzechami

Cena za osobe: 129 pIn brutto

MENU lI

PRZYSTAWKA

Tatar z pstraga beskidzkiego, kiszona rzodkiewka

DANIE GLOWNE

Kieszonka drobiowa z mozarellg i suszonymi pomidorami na sosie
bazyliowym, rosti ziemniaczane, marchewka glazurowana w miodzie

DESER
Fondant czekoladowy z sosem wisniowym
Cena za osobe: 129 pin brutto



KOLACJE SERWOWANE

MENU lII

PRZYSTAWKA
Paté z gesiej watrébki na grzance, konfitura gruszkowa z fenkutem

ZUPA
Schab z koscig z sosem z zielonego pieprzu, purée ziemniaczane,
satatka z bryndza i dresingiem ziotowym

DESER
Domowa szarlotka z sosem waniliowym

Cena za osobe: 129 pIn brutto



KOLACJA REGIONALNA
. MENU

" Kwasnica z wedzonym boczkiem

Polewka czosnkowa

Karczek w ziotach

Golonka pieczona w warzywach

Pstrag wislanski z mastem

Grillowane oscypki z konfiturg zurawinowo - jabtkowa
Pierogi z bryndza, ziemniakami i cebula

Ziemniaki pieczone w mundurkach

Zebroczka z wyrzoskami

Pieczone warzywa z oliwg

Sataty z warzywami i sosem jogurtowym

Satatka ziemniaczana z boczkiem

Kotacze slaskie
Cena za osobe: 240 pln brutto

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK
Mieso wiasne pieczone

Kietbasy wiejskie, kabanosy, kaszanka
Pasztet z dziczyzny z sosem ¢wiktowym

Pulpeciki rybne w occie

Duet Sledziowy (W Smietanie, w oleju)
Smalec z jabtkiem i ogorkiem kiszonym
Sery regionalne

Satatka jarzynowa z boczkiem

Satatka wiosenna
Cena za osobe: 140 pln brutto



KOLACJE UROCZYSTE SERWOWANE

MENU |

PRZYSTAWKA
Hekele ze sledzia z jajkiem

ZUPA
Polewka ustronska na maslance z biata kietbasa

DANIE GLOWNE
Konfitowane udko z kaczki z sosem sliwkowym, gratin ziemniaczane,
satatki z rucoli z orzechami

ZIMNA PLYTA

Potmisek domowych wedzonek
Deska serow

Sledz w oleju

Jajka faszerowane

Galaretka wieprzowa

Pikle

Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka grecka

Roladki chlebowe z warzywami
Pieczywo

Masto

Cena za osobe: 249 pln brutto



KOLACJE UROCZYSTE SERWOWANE

MENU II

PRZYSTAWKA
Tatar z beskidzkiego pstraga, kiszona rzodkiewka

DANIE GLOWNE
Kieszonka drobiowa z mozzarellg i suszonymi pomidorami na sosie
bazyliowym, rosti ziemniaczane, marchewka glazurowana w miodzie

DESER
Fondat czekoladowy z sosem wisniowym

ZIMNA PLYTA
Deska domowych wedzonek
Deska serow z bakaliami

Carpaccio z buraka z kozim serem i rucola

Mini wrapy z wedzonym tososiem, szpinakiem i czerwona cebulg
Jajka faszerowane

Hummus

Bruschetta z pomidorami

Tymabliki drobiowe

Pikle warzywne

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka brokutowa z jajkiem i makaronem ryzowym
Pieczywo

Masto

Cena za osobe: 289 pln brutto



KOLACJE UROCZYSTE SERWOWANE

MENU IlI

PRZYSTAWKA
Pateé z gesiej watrébki na grzance, konfitura gruszkowa z fenkutem

DANIE GLOWNE
Schab z koscig z sosem z zielonego pieprzu, purée ziemniaczane,
satatka z bryndzg oraz dresingiem ziotowym

DESER
Domowa szarlotka z sosem waniliowym

ZIMNA PLYTA

Deska domowych wedzonek

Deska serow z bakaliami

Carpaccio z buraka z kozim serem i rucola

Mini wrapy z wedzonym tososiem, szpinakiem i czerwona cebulg
Jajka faszerowane

Hummus

Bruschetta z pomidorami

Tymbaliki drobiowe

Pikle warzywne

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka brokutowa z jajkiem i makaronem ryzowym
Pieczywo

Masto

Cena za osobe: 289 pln brutto



KOLACJE UROCZYSTE SERWOWANE

MENU IV

PRZYSTAWKA
Potgesek z marynowana dynig i gaszczem aroniowym

ZUPA
Krem z pietruszki i szarej renety

DANIE GLOWNE
Filet z pstraga beskidzkiego z grzybami, zapiekany z oscypkiem,
gorgca satatka warzywna, dip limonkowy

DESER
Panna cotta z sosem malinowym

ZIMNA PLYTA

Deska domowych wedzonek z marynatami

Deska serow z bakaliami

Zimne nozki z zielonym groszkiem

Pieczony pasztet staropolski z konfiturg zurawinowo - jabtkowa
Sledz w oleju z kiszonym ogdrkiem

Mini wrapy z kurczakiem

Falafele z dipem

Sliwki wedzone w boczku

Befsztyk tatarski z majonezem grzybowym

Antipasti warzywne z piklami

Satatka ryzowa z tunczykiem

Satatka szopska z tartym serem owczym i dresingiem ziotowym
Pieczywo

Masto

Cena za osobe: 349 pln brutto



KOLACJE UROCZYSTE W FORMIE BUFETU

MENU |

BUFET CIEPLY
Eskalopki drobiowe w sosie kurkowym z suszonymi pomidorami

Schabowy z pieczarkami i oscypkiem
Sandacz na satatce warzywnej
Penne z pesto bazyliowym i orzechami

Kluski biate

Frytki stekowe

Bukiet warzyw parowanych
Surowka z pora z kukurydza

Sernik wiedenski z brzoskwiniami

Krem suttanski z bakaliami

ZIMNA PLYTA

Potmisek naszych wedzonych wedlin
Deska serow regionalnych

Tymbaliki drobiowe

Sledz w $mietanie z ogdrkiem kiszonym
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka grecka

Pikle marynowane

Pasztet z dziczyzny z sosem cwiktowym
Zimne NozkKi

Jajka faszerowane

Pieczywo

Masto

Cena za osobe: 339 pln brutto



KOLACJE UROCZYSTE W FORMIE BUFETU

MENU II
BUFET CIEPLY

Poledwiczki wieprzowe w biatym sosie pieprzowym
Sznycelki cielece z jajkiem

Pstrag wislanski na szpinaku z pomidorami

Pierogi z kapusta i grzybami

Kopytka

Ziemniaki opiekane

Fasolka szparagowa po polsku
Surdwka z kisoznej kapusty
Satatka pekinska z warzywami

Mus czekoladowy z wisniami

Szarlotka

ZIMNA PLYTA

Potmisek naszych wedzonych wedlin
Deska serow regionalnych

Tymbaliki drobiowe

Sledz w $mietanie z ogdrkiem kiszonym
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka grecka

Pikle marynowane

Pasztet z dziczyzny z sosem ¢wiktowym
Zimne nozki

Jajka faszerowane

Pieczywo

Masto

Cena za osobe: 339 pln brutto



KOLACJE UROCZYSTE W FORMIE BUFETU

DODATKOWO
ZUPY

| ZESTAW

Krem ziemniaczany z maslakami i szczypiorkiem
Kwasnica na wedzonce

11 ZESTAW
Zurek beskidzki z grzybami i émietang
Krem z pieczonych burakdw z kozim serem

Cena za osobe: 30 pin brutto



KOLACJE NOCNE

Zurek beskidzki z maslakami
Strogonow z kluseczkami
Bogracz wegierski z papryka
Bigos staropolski z dziczyzny
Wotowina po burgundzku

Cena za osobe: 35 pln brutto

Barszcz czerwony z pasztecikiem
Ragout drobiowy

Cena za osobe: 40 pln brutto



OPEN BAR

PAKIET BEZALKOHOLOWY

Napoje gazowane
Woda

Soki

Kawa

Herbata

Cena za osobe: do 4 godzin 69 pln brutto

PAKIET STANDARD

Napoje gazowane
Woda

Soki

Kawa

Herbata

Piwo

Wino

Cena za osobe: do 4 godzin 149 pln brutto




OPEN BAR

PAKIET PREMIUM

Napoje gazowane

Woda

Soki

Kawa

Herbata

Piwo

Wino

Woddka

Cena za osobe: do 4 godzin 179 pIn brutto

PAKIET DE LUX

Napoje gazowane

Woda

Soki

Kawa

Herbata

Piwo

Wino

Wino musujace

Wodka

Whisky, Gin, Rum, Martini, Tequila
Koktajle na bazie alkoholi: Tequila Sunrise, Aperol Spritz,
Cuba Libre, Whisky Sour, Mojito

Cena za osobe: do 4 godzin 269 pin brutto




OPEN BAR

DODATKOWO

o Soki owocowe 1114 pin
Woda 116 pin
Napoje gazowane 12 pIn
Piwo bezalkoholowe 0,5113 pIn
Piwo Zywiec 0,5113 pIn
Zywiec keg 20 1 450 pin
Wino domowe 0,751 65 pin
Wyborowa 0,5180 pin
Finlandia 0,51100 pIn
Ballantine's 0,7 1150 pin
Jack Daniel's 0,7 1 210 pin
Korkowe 39pIn/os

Ceny za dodatkowe napoje s3 cenami brutto
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