
H O T E L  P A N O R A M A

studniówka



Studniówka to wyjątkowe wydarzenie 
w życiu każdego młodego człowieka

wchodzącego w dorosłość

Elegancka przestrzeń naszej Restauracji Art Deco
sprosta oczekiwaniom wymagających

maturzystów, ich rodziców
oraz grona pedagogicznego

Sala Art Deco w hotelu - od 50 do 500 osób

W każdym pakiecie

Podstawowa dekoracja stołów: 
obrusy, serwety białe lub czarne, 

świece i świeczniki, pokrowce na krzesła
Wybrana sala na wyłączność do 8 h

Parkiet do tańca
Czerwony dywan na wejście

Opieka Koordynatora imprezy 
Obsługa kelnerska dopasowana do liczby Gości 

Szatnia dla Gosci
Pokój dla Dyrektora

Pokój dla rodziców / opiekunów w dniu balu
Udostępnienie sali na próbę poloneza

 Ten wyjątkowy dzień...





Menu 
Zupa serwowana 

• Krem neapolitański z pomidorów z mozzarellą i świeżą bazylią 

Danie główne serwowane
• Pierś z kurczaka w bekonie faszerowana wędzonym serem 

w sosie z zielonego pieprzu, ziemniaki puree,
 Fasolka szparagowa

Deser serwowany
• Szarlotka z sosem waniliowym 

Zimne zakąski i sałatki w bufecie
• Rollsy z tortilli z kurczakiem i blanszowanymi warzywami z sosem chilli 

• Mini Caprese z bazyliowym sosem pesto verde 
• Półmisek tradycyjnych mięs pieczonych i wędlin 

• Roladki z łososia nadziewane delikatnym musem z białego serka /
 Roladki z cukinii z kremowym serkiem

• Foccacia z rozmarynem i oliwą z oliwek
• Krewetki w tempurze z salsą mango

• Polędwiczki z kurczaka z sosem musztardowo - miodowym
• Tarta szpinakowa

• Sałatka makaronowa z chiorizo, suszonymi pomidorami i kaparami
• Sałatka grecka

• Carpaccio z buraka z prażonymi pestkami słonecznika z fetą
• Pikle / Sosy (tatarski, cumbeland)

• Pieczywo / masło

Przekąska gorąca w bufecie
• Barszcz czerwony 

• Pierogi z mięsem / paszteciki z kapustą i grzybami

Bufet ciast i deserów 
• 4 rodzaje ciast 

• Mini desery 
• Owoce filetowane 

Napoje BEZ LIMITU 
• Kawa / Herbata smakowa / Woda 

• Soki owocowe (jabłkowy/pomarańczowy) 
• Napoje gazowane (Pepsi / 7up / Mirinda) 


