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Wigllijne
spotkania firmowe




W GORALSKIM KLIMACIE

Chata Géralska oferuje niepowtarzalny klimat, ktory tagczy tradycyjne
elementy goralskiej kultury z ciepta, swigteczng atmosfera.
Autentyczna architektura oraz starannie dobrane dekoracje

sprawiaja, ze kazda chwila spedzona w tym miejscu
staje sie magiczna i wyjatkowa.

Wigilijna kolacja w Chacie Goéralskiej to prawdziwa uczta dla zmystow.




GHRISTMAS PARTY

Firmowe Christmas Party to potaczenie wspolnej kolacji z imprezg taneczng.
Tu najlepiej sprawdzi sie Restauracja Art Deco, ktérg tatwo mozna

zaaranzowac odpowiednio do tematyki twojego eventu.




Zestaw wiglliny 1

Zupa
Emulsja z kiszonej kapusty z zurkiem i pianka z pieczonego chleba
podana z tososiem confit, olejem z lubczyku i chrustem z zyta

Danie gtowne
Zraz wieprzowy sous-vide z nadzieniem makowo-morelowym,
podany z demi-glace z czerwonego wina, szare kluski z parmezanem,
glazurowana marchew baby z anyzem

Deser
Fondant czekoladowy z sercem z malinowego zelu,
pytem z piernika i chrupka z kakao

Kawa, herbata, woda
Kompot z suszonych owocow

CENA 115 netto / os

Zestaw wigilijny 2

Zupa
Bulion rybny klarowany z infuzjg limonki i estragonu, podany
z julienne z mtodej kapusty i dymka w stylu azjatyckim

Danie gtowne
Poledwiczka wieprzowa glazurowana winem i powidfami, puree z marchwi
i ziemniakdw z mastem noisette, modra kapusta z nutg cynamonu i jatowca

Deser
Delikatny sernik z musem pomarafnczowym, crumble migdatowe,
dekor z kandyzowanej skorki cytrusowej

Kawa, herbata, woda
Kompot z suszonych owocow

CENA 115 netto / os




Zestaw wigllijny 3

Zupa
Barszcz czerwony na pieczonych warzywach z octem balsamicznym,
podany z mini-uszkami z ciasta wonton z farszem z fermentowanej kapusty i shitake

Danie glowne
tosos z marynaty cytrusowej w glazurze z miodu i piernika,
na musie z pasternaku z oliwa truflowa i duszong kapusta z gozdzikami i kaparami

Deser
Czekoladowy piernik z kremem z palonego masta i $liwka w czekoladzie

Kawa, herbata, woda
Kompot z suszonych owocow

CENA 115 netto / os

Zestaw wigilijny 4

Zupa
Krem z dzikich grzybow z olejem z lubczyku i prazonymi pestkami dyni,
serwowany z grzybowym cappuccino (pianka z mleka migdatowego)

Danie gtowne
Kaczka konfitowana w pomaranczowym likierze,
kluski z palonych ziemniakéw, burak pieczony
Z rozmarynem i octem z czerwonego wina

Deser
Makowiec z bakaliami, waniliowy sos angielski, mus z daktyli i pomaranczy

Kawa, herbata, woda
Kompot z suszonych owocow

CENA 115 netto / os




Bufet wigilijny 1

Zupa
Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami faszerowanymi
Swigtecznym nadzieniem z kapusty i suszonych grzybow

Dania gtowne
Morszczuk smazony na masle z karmelizowang cytryna
Udziec z indyka w likierze pomaranczowym z jabtkami karmelizowanymi
Krokiety z jajkiem i pieczarkami z sosem tatarskim

Dodatki
Bigos z suszonymi grzybami i $liwka
Swigteczne puree ziemniaczano - chrzanowe

Na stodko
Bufet ciast swiatecznych
(korzenny piernik, makowiec z bakaliami, sernik krakowski)

Napoje

Kawa, herbata, woda
Kompot z suszonych owocow

CENA 99 netto / os



Butet wigiliny 2

Zupa
Krem z grzybow lesnych z lubczykiem i oliwg truflowa,
posypany prazonymi pestkami dyni i koperkiem

Dania gtowne
Dorsz po francusku w ciescie nalesnikowym z ziofowym nadzieniem i musem porowym
Wolno pieczona karkowka w przyprawach korzennych
z warzywami korzeniowymi glazurowanymi w miodzie
Pierogi z kiszong kapusta i grzybami w maslano-cebulowej emulsji

Dodatki
Kapusta z grochem na oleju Inianym z czosnkiem i ziotami
Pieczone ziemniaki z rozmarynem

Na stodko
Bufet ciast swiatecznych
(korzenny piernik, makowiec z bakaliami, sernik krakowski)

Napoje

Kawa, herbata, woda
Kompot z suszonych owocow

GENA 99 netto / 0s



Przystawki |

Terrina z dorsza z bakaliami, galaretka z cytruséw i nuta chrzanu
Wedzone i pieczone migsa z domowej wedzarni
z konfitura z cebuli i majonezem chrzanowym
Morszczuk w delikatnej tempurze z musem warzywno-greckim i koperkiem
Safatka z wedzona makrelg, jajkiem i sosem koperkowym na jogurcie
Tatar $ledziowy z gorczyca, kiszonym ogorkiem i cytrynowg smietang z koperkiem
Tradycyjna satatka jarzynowa z dodatkiem groszku cukrowego i jabtka

CENA 69 netto / 0s

Przystawki 2

Pasztet rybny z sosem tatarskim na bazie domowych kiszonek

Wedliny z pieca i wedzarni z musem jabtkowo-chrzanowym

i marynowang cebulka pertowa
Safatka z mieszanych satat z gruszkg w czerwonym winie,
serem plesniowym i dressingiem zurawinowym
Tymbaliki z tososiem w galarecie cytrynowo-pietruszkowej z marynowanym selerem
Sledzie w smietanie z jabtkiem i cynamonem, z zelem z buraka
Safatka jarzynowa z majonezem truflowym i chipsami z pietruszki

CENA 69 netto / 0s

*dokupujac zimne przystawki mozliwos¢ zamiany deseru serwowanego na bufet ciast

Dodatkowe danie gorace w bufecie
Cena: 29 zt netto / osoba

Mix recznie wyrabianych pierogow:
-wigilijne z kapusta i grzybami w okrasie ze szklistej cebulki
-z miesnym farszem w okrasie z podsmazanego bekonu

Sprawdz walne terminy!!!
sprzedaz@hpm.com.pl



