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Firmowe jajeczko



FIRMOWE JAJEGZKO

Wielkanocne spotkanie z pracownikami to doskonata okazja do wspdlnego
Swietowania w wiosennej atmosferze. Moze przybrac forme cateringu
dostarczonego prosto do firmy lub odbyc sie w eleganckiej restauracji
Hotelu Panorama, gdzie goscie moga spotkac sie przy swigtecznym stole.




Zestaw wielkanocny |

Zupa
Aksamitna emulsja z rzezuchy i mtodych ziemniakéw, jajko sous-vide,
chrupiacy boczek w formie chrustu, wykonczone aromatycznym
olejem z czosnku niedzwiedziego.

Danie gtowne
Poledwiczka wieprzowa w aromatycznej panierce ziotowej, skagpana w aksamitnym
sosie kurkowym z delikatng nutg biatego wina obok fondant z mtodych ziemniakéw
oraz marchew glazurowana imbirem

Deser
Sernik z biata czekolada na zelu z marakui

Kawa, herbata z wiosenna nutg (cytryna, swieza mieta, imbir)
woda

CENA 115 netto/os. (czas do 3h)

Zestaw wielkanocny 2

Zupa
Zurek na domowym zakwasie owsianym z wedzonka
z delikatng pianka z chrzanu i pudrem z majeranku

Danie gtéwne
Kaczka w miodzie pitnym, podana z kopytkami ze szpinaku,

musem z czerwonej kapusty z czarna porzeczka i chrupiacym jarmuzem

Deser
Mus z biatej czekolady i cytryny z pistacjowg kruszonka

Kawa, herbata z wiosenng nutg (cytryna, swieza mieta, imbir)
woda

CENA 115 netto/os. (czas do 3h)
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Zestaw wielkanocny 3

Zupa
Delikatny bulion drobiowy z nuta lubczyku, domowy makaron nitki z kurkuma,
julienne z warzyw korzeniowych.

Danie gtowne
Pieczen z kurczaka w aromatycznym sosie wkasnym z szatwia
z kremowym risotto z zielonym groszkiem i parmezanem
oraz delikatng fasolka szparagowa z nutg palonego masta

Deser
Tradycyjny mazurek wialkanocny

Kawa, herbata z wiosenng nutg (cytryna, swieza mieta, imbir)
woda

CENA 115 netto/os. (czas do 3h)

Zestaw wielkanocny 4

Zupa
Aksamitny krem z mtodego szczawiu podany z delikatnymi lanymi kluseczkami
na creme fraiche i aromatycznym pstragiem wedzonym w naszej wedzarni

Danie gtéwne
Filet z dorady pieczony w pergaminie z cytryng i koperkiem
podany z puree z pasternaku i wanilii oraz satatka z buraka

Deser
Pascha wielkanocna z bakaliami w formie musu
podana z sosem z pieczonych jabtek i tiulem miodowym.
Kawa, herbata z wiosenng nutg (cytryna, swieza mieta, imbir)

woda

CENA 115 netto/os. (czas do 3h)
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Bufet przystawek 1

Terrina z kurczaka z pistacjami i galaretka z biatego wina.
Wedliny rzemieslnicze na naszej wedzarni, sos tatarski z marynowanymi rydzami. §
Jajka faszerowane musem z wedzonej makreli i szczypiorkiem.
Safatka z mtodych ziemniakow z rzodkiewkga, ogorkiem i sosem jogurtowo-ziotowym.
Sledz w occie jabtkowym z satatka z kopru whoskiego i pomaranczy.
Tradycyjna satatka jarzynowa z domowym majonezem i gorczyca

CENA 69 netto/os

Bufet przystawek 2

Pasztet tradycyjny z musem z zurawiny i jatowca.

Pieczony schab z morelg w glazurze miodowej, chrzan tarty z jabtkiem.
Jaja gotowane na safatce z soczewicy i pieczonych burakow.
Ruloniki z wedzonego tososia z twarozkiem chrzanowym i koperkiem.
Safatka Cezar z wedzonym kurczakiem i ptatkami dojrzewajacego sera.
Tradycyjna satatka jarzynowa z domowym majonezem i gorczyca

CENA 69 netto/os

Bufet przystawek wydtuza kolacje o dodatkowe 3h \
Wstawienie przystawek w stot - dodatkowo 10 zt netto/os. i
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Butet wielkanocny 1

Zupa
Tradycyjny zurek wielkanocny z biatg kietbasa i jajkiem

Dania gtéwne
Pieczona biata kietbasa w sosie cebulowym na piwie pszenicznym.
Filet z kurczaka nadziewany szpinakiem i feta.
Pieczone pierogi z soczewicg i suszonymi pomidorami z sosem jogurtowym.

Dodatki
Puree ziemniaczane z koperkiem, mfoda kapusta zasmazana z koperkiem i boczkiem

Na stodko
Bufet ciast swigtecznych
(mazurki, babka cytrynowa, sernik domowy)

Napoje
Kawa, herbata z wiosenng nuta (cytryna, swieza mieta, imbir)
woda

CENA 99 netto/os (czas do 2h)




Butet wielkanocny 2

Zupa
Krem z biatych warzyw z oliwa truflowg i grzankami ziotowymi.

Dania gtowne
Rolada z udZca indyka z zurawing i rozmarynem.
Dorsz pieczony w sosie cytrynowo-maslanym z kaparami.
Kluski $laskie w sosie z grzybowym

Dodatki
Ziemniaki pieczone z tymiankiem, bukiet warzyw gotowanych na parze z mastem
ziofowym.

Na stodko
Bufet ciast swiatecznych
(mazurki, babka cytrynowa, sernik domowy)

Napoje
Kawa, herbata z wiosenng nutg (cytryna, $wieza mieta, imbir)
woda

CENA 99 netto/os (czas do 2h)

Dodatkowo: Domowa lemoniada rabarbarowa - 16,67 netto/1 litr

Sprawdz wolne terminy!!!




