RESTAURACJA (a0

TAMAR

Wicelhaneno MENU

AROMATYCZNY PASZTET NA ZYTNIEJ GRZANCE
PODANY Z SALATKA Z BURAKOW CWIKLOWYCH

AROMATIC PATE ON RYE TOAST SERVED WITH BEETROOT SALAD

tereenssnnnn35,00
VELOUTE ZE SZCZAWIU Z LANYMI KLUSKAMI, CREME FRAICHE | WEDZONYM
PSTRAGIEM Z NASZEJ WEDZARNI
SORREL VELOUTE WITH DROP DUMPLINGS, CREME FRAICHE AND SMOKED TROUT FROM
OUR IN-HOUSE SMOKEHOUSE
treeennnnnn29,00

SOCZYSTA PIECZEN Z KURCZAKA W AROMATYCZNYM SOSIE Z SZALWIA,
SERWOWANA Z KREMOWYM RISOTTO Z ZIELONYM GROSZKIEM | PARMEZANEM
ORAZ DELIKATNA FASOLKA SZPARAGOWA Z PALONYM MASLEM

JUICY ROAST CHICKEN IN AN AROMATIC SAGE JUS, SERVED WITH CREAMY RISOTTO
WITH GREEN PEAS AND PARMESAN, AND TENDER GREEN BEANS WITH BROWN BUTTER

terreensen...59,00
PASCHA WIELKANOCNA Z BAKALIAMI W FORMIE MUSU,
SOSEM Z PIECZONYCH JABLEK | MIODOWYM TIULEM
EASTER PASCHA WITH DRIED FRUITS IN A HONEY MOUSSE, SERVED
WITH ROASTED APPLE SAUCE
- - teeeeennnnn29,00

NA WIELKANOCNE SPECJALY
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