
Catering Świąteczny

Zupa grzybowa.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Barszczyk czerwony z  pasztecik iem.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Barszczyk czerwony z  uszkami. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Karp smażony w migdałach. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gołąbki  z  kaszą gryczaną i  borowikami. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gr i l lowany łosoś  w sosie  borowikowym.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Łosoś  na szpinaku z  sosem pomarańczowym.. . . . . . . . . . . . . . . . .
Polędwica z  dorsza w sosie  koperkowo-śmietanowym.. . . .
Dorsz  na sosie  greckim.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Polędwiczki  z  indyka z  jarzynami w sosie  serowym.. . . . . . . . .
Kulk i  drobiowe nadziewane serem i  porem.. . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kot let  devolaj  z  masłem i  p ietruszką /  z  serem.. . . . . . . . . . . . .
P ieczona kaczka. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P ieczeń z  karkówki  ze  ś l iwką w sosie  z  czerwonego wina. .
Roladki  wieprzowe z  borowikami. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Polędwiczka wieprzowa sous v ide,  na sosie  porowym, 
z  prażonymi na maśle  migdałami. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Zrazy wołowe po staropolsku. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Krokiety  z  kapustą i  grzybami. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Krokiety  z  pieczoną kaczką. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Racuszki  warzywno–ziemniaczane z  sosem borowikowym
Łazanki  z  kapustą i  grzybami. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
K luski  z  makiem.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

55 zł  960 ml
50 z ł  960 ml  + 3 pasztecik i
50 z ł  960 ml

20 z ł  porc ja 150g (2 kawałki)
20 z ł  porc ja 200g
20 zł  porc ja 150g (2 kawałki)
20 z ł  porc ja 170g (2 kawałki)
20 z ł  porc ja 150g (2 kawałki)
20 z ł  porc ja 150g (2 kawałki)

20 z ł  porc ja 220g (1  pierś)
15 z ł  porc ja 120g
15 z ł  porc ja 120g
20 zł  porc ja (2 kawałki)
20 z ł  porc ja 170g (2 kawałki)
20 z ł  porc ja 150g

25 zł  porc ja 160g
20 zł  porc ja 120g

12 z ł  szt .
15 z ł  szt .
7  z ł  szt .
60 z ł  miska
60 z ł  miska

ZUPY:

ZAMÓWIENIA PRZYJMUJEMY DO: 16.12.2025
ODBIÓR DAŃ:  23.12.2025,  w godzinach:  18:00 - 21 :00

Restauracja "Pod Orłem",  
u l .  3  Maja 10,  83-300 Kartuzy
WWW.HOTEL-PODORLEM.COM

biuro@hotel-podorlem.com
tel .  601  335 555

KARTUZY
biuro@jezioranka.com
tel .  722 025 557

OSTRZYCE

Restauracja Jezioranka,  
u l .  Droga Kaszubska 47,  
83-311  Ostrzyce

DANIA RYBNE:

DANIA MIĘSNE:

POZOSTAŁE DANIA NA CIEPŁO:



Sałatka z  brokułem,  kurczakiem i  p ieczarkami (majonez). . . . . . . . . . . . . . . . . .
Sałatka z  se lera naciowego z  kurczakiem i  żurawiną. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Sałatka Gyros. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Sałatka „Śledzie  pod pierzynką” (warstwowa). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Sałatka jarzynowa.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Roladki  z  łososia wędzonego,  faszerowane serk iem mascarpone. . . . . . . .
Szpinakowe roladki  z  wędzonym łososiem i  twarożkiem.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Łosoś  w galarecie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Karp w galarecie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pstrąg w galarecie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mix  ryb w galarecie  (pstrąg i  łosoś). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ś ledzik i  z  rodzynkami i  cebulką w sosie  pomidorowym.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ś ledzik i  z  żurawiną i  cebulką w ole ju. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Łosoś  w zalewie  octowej . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ryba po grecku z  polędwicy  z  dorsza. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Carpaccio  z  polędwicy  wołowej . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Str ipsy  drobiowe z  sosem słodko-ostrym.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Roladki  z  szynki ,  faszerowane serk iem,  borowikiem i  szparagami. . . . . . .
Schab ze  ś l iwką w galarecie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Tymbal ik i  drobiowe (kurczak z  warzywami w galarecie). . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Tymbal ik i  z  karpiem /  łososiem /  pstrągiem.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pasztet  z  dz ika z  borowikami. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Catering Świąteczny

62 zł
62 z ł
62 z ł
62 z ł
62 z ł
70 z ł
70 z ł
75 z ł
65 z ł
65 z ł
69 z ł
30 z ł
30 z ł
75 z ł
65 z ł
80 z ł
59 z ł
60 z ł
62 z ł
60 z ł
69 z ł
69 z ł

miska
miska
półmisek
miska
miska
półmisek
półmisek
półmisek
półmisek
półmisek
półmisek
miseczka
miseczka
miska
miska
półmisek
półmisek
półmisek
półmisek
półmisek
półmisek
półmisek

DANIA NA ZIMNO / ZAKĄSKI (każdy półmisek / miska zawiera 10-12 porcji) :

Wszystkie dania przygotowujemy na naczyniach jednorazowych,
które są dodatkowo płatne - 1 zł/opak. do dań na gorąco oraz
3,50 zł/opak. do zakąsek zimnych.

biuro@hotel-podorlem.com
tel .  601  335 555

PIEROGI WŁASNEGO WYROBU (MROŻONE):

Panna cotta / Creme brulee / Tiramisu / Mus czekoladowy lub kokosowy / Deser mango 6 zł / szt
DESERY mini 50 ml:

z  łososiem i  szpinakiem /  z  mięsem/ z  z iemniakami,  twarogiem i  boczkiem
z kurczakiem,  serem i  p ieczarkami /  z  kapustą i  grzybami /  z  jagodami /  

     z  mal inami i  twarogiem

60 zł/kg
50 zł/kg


