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KOSZT MENU: 419 ZL/0S

MENU

OBIAD

Rosot z makaronem

Zraziki po staropolsku
Grillowany tosos w sosie podgrzybkowym
Biate mieso z ryzem | biatym sosem
Kaczka pieczona w sosie wisniowym
Kotlet De Volaille
Poledwiczka z indyka faszerowana warzywami w sosie serowym
Surowki mix (z kapusty, z marchewki, z selera)
Warzywa blanszowane
Bukiet kolorowych satat z domowym sosem winegret
Ziemniaki gotowane z koprem
Ziemniaki opiekane z ziotami

Kopytka szpinakowe przelane sosem maslanym

DESERY

Owoce
Deser lodowy / Creme brulee / Panna Cotta /inny
Patera réznorodnych ciast (300g/os.)
Kawa + herbata

Woda z cytryna



ZAKASKI

Pstrag w galarecie
Paluszki drobiowe w sezamie podane z sosem stodko - ostrym
Stone babeczki z musem z kaczki
Satatka z makaronu ryzowego z wedling

Satatka grecka
Pstrag wedzony

Tymbaliki drobiowe

Jajka w sosie tatarskim
Pasztet z dzika z borowikami

Pieczywo mix, masto

I GORACA ZUPA W NOCY

Wegierska zupa gulaszowa

Il GORACA ZUPA W NOCY

Barszcz z pasztecikami

GORACA ATRAKCJA W NOCY

Dzik - 20 zt/os
Indyk pieczony - 20 zt/os

Prosiak faszerowany - 20 zt/os

TORT

Smaki tortu oraz jego wyglad - ustalany przez Pare Mtoda.
Koszt tortu - 105 zt/kg (1 kg/10 os)



DODATKOWE PROPOZYCIJE ZUP

Krem z pomidorow
Zupa kurkowa z kluseczkami

Zurek z jajkiem

Krem z borowikow

Bogracz drobiowy

Krem z biatych warzyw
Zupa Rajcow Miejskich na wedzonce
Bogracz
Strogonoff
Krem z bokut
Krem z cukinii i oorka kiszonego z bita smietana curry

DODATKOWE PROPOZYCJE DAN NA GORACO

DANIA RYBNE
Crillowany tosos w sosie podgrzybkowym
tosos z warzywami w sosie koperkowym
Dorsz na sosie greckim
Pstrag nadziewany mtodymi jarzynami
Pieczony tosos podany na szpinaku z kurkami

DANIA Z DROBIU
Poledwiczki z indyka nadziewane warzywami w sosie serowym
Kaczka pieczona w miodzie i pomaranczach, przelana sosem zurawinowym
Kuleczki drobiowe nadziewane serem mozarella oraz papryczka chili w panierce panko
Kotlet devolaj z mastem i pietruszka/z serem, majonezem i koperkiem
Kulki drobiowe nadziewane serem | porem
Eskalopki drobiowe w sosie mysliwskim
Roladki drobiowe faszerowane szpinakiem i pomidorami z szynka parmenska
Pieczona kaczka
Piers grillowana na szpinaku

DANIA Z WIEPRZOWINY / WOLOWINY
Eskalopki wieprzowe z sosem borowikowym
Pieczona szynka wieprzowa w sosie podgrzybkowym
Schab zapiekany z chrupigcymi ptatkami i serem
Zrazy wotowe z darami lasu / Zrazy po staropolsku

DANIA WEGE
Racuszki warzywno - ziemniaczane z borowikami w smietanie
Zraziki ziemniaczane z kapusta i grzybami
Pierogi z kapusta | borowikiem



DODATKOWE PROPOZYCIJE ZAKASEK

Satatka tortellini
Satata Capresse
Satatka z kozim serem i owocami
Satatka z grillowanym kurczakiem z sosem malinowym
Satatka jarzynowa
Satatka z makaronu ryzowego z wedling i Swiezym ogorkiem
Satatka z grillowanych warzyw
Satatka Gyros
Satatka z krewetkami
Satatka z selera naciowego z kurczakiem | zurawing
Satatka warstwowa z kurczakiem i brokutem
Krewetki smazone (30 szt)
Szasztyki krewetkowe na satatce cytrusowej
Mini tortille z krewetkami
tosos w galarecie
Mini tymbaliki z tososiem
Pstrag w galarecie
Mix rylb w galarecie
tosos marynowany
Szpinakowe nalesniki z wedzonym tososiem
Ryba po grecku z poledwicy z dorsza
Roladki z tososia wedzonego, faszerowane kremowym serkiem | kaparami
Carpaccio z fososia w grubo mielonym pieprzu i ziotach
Tatar z tososia
Sledziki z zurawing i cebulkag w oleju / Sledziki w pomidorach
Sushi maki
Carpaccio z buraka
Mini tortille vege (suszone pomidory, ser feta, sataty)
Deska serow
Carpaccio z kaczki z sosem witoskim
Paluszki drobiowe w sezamie podane z sosem stodko-ostrym
Mini tortille z kurczakiem
Roladki z szynki faszerowane serkiem mascarpone i borowikami
Tymbaliki drobiowe (kurczak z warzywami w galarecie)
Potmisek pieczonych mies (min. 2 potmiski)
Schab ze sliwkag w galarecie (min. 2 potmiski)
Pasztet z dzika z zurawing
Tatar wotowy
Carpaccio wotowe
Krokiety
Mix smazonych pierozkow (ruskie, z sarning, z grzybami) + dip



OFERTA OPEN BAR PODCZAS WESELA

Wino biate i czerwone wytrawne /potwytrawne
Piwo z kija (Lech/Tyskie)

Wodka 0,51 (wyborowa / Bols / Stock / Zubrowka)
Soki owocowe (jabtkowy i pomaranczowy)
Woda z cytryna
Napoje gazowane (Pepsi, 7Up, Mirinda)

Lod w kulerach

CENNIK OPEN BAR:
- dzieci do lat 3 - bezptatnie
- dzieci i mtodziez w wieku 4 - 18 lat w cenie 35 zt/os
- dorosli w wieku 18+ w cenie 85 zt/os

*open bar nie obejmuje prezentow dla Gosci podczas konkursow




CENA MENU W WYSOKOSCI 419 Zt ZAWIERA PONADTO:

e wynajem sali

e profesjonalna obstuge kelnerska

e dekoracyjny chleb na powitanie Panstwa Mtodych

e gpartament dla nowozencow

e mozliwosc indywidualnej kompozycji menu dla oséb wymagajacych
specjalnej diety (np. dieta bezglutenowa, bezlaktozowa)

e nieodptatna szatnie

e monitorowany parking

e Mmozliwosc przeprowadzenia proby pierwszego tanca po wczesniejszym
uzgodnieniu terminu

e atrakcyjne ceny na nocleg w Hotelu

e mozliwosc zrobienia sesji narzeczenskiej i slubnej we wnetrzach Hotelu "Pod
Ortem" (fotograf we wtasnym zakresie)

e plany z proponowanym rozstawieniem stotow, dostosowanym do ilosci osob

e przedfuzenie doby hotelowej, jesli jest taka mozliwosc




KOSZTY ORGANIZACJ WESELA:

Koszt Menu mozna
menu ok. 42024/ os dowolnie modyfikowac.
Koszt poprawin 6000 zt do
pop 80 oséb
7500 zt dla 81-110 os6b
8500 zt dla 111 - 160 oséb

Alkohol

We wiasnym zakresie

Przywozony zazwyczaj na dzien przed weselem.

Serwowanie wtasnego alkoholu

500 zt/ jednorazowo

Schtodzony uprzednio alkohol serwowany jest w kulerach z lodem przez naszych
kelneréw.

Ceny alkoholu zakupionego
na Sali

Bankietowe

45 z4/0,51 Wyborowa/Bols

65 z4/0,5l Finlandia

Obstuga barmana (kolorowe drinki na barze)

400 zt / godz.

Barman pracowa¢ moze na alkoholach Pary Mtodej badz Hotelu - do uzgodnienia.
Min. 3 godz.

Przedtuzenie czasu trwania wesela

400 zt/godz

Czas trwania poprawin

5 godzin

Godzine rozpoczecia poprawin ustala Para Mtoda

Przedtuzenie czasu trwania poprawin

200 zt/ godz.

Dziecido lat 3 0zt Prosimy zgtasza¢ potrzebe przygotowania dla dzieci krzesetek (nieodptatnie).
Dzieci 4-8 lat 50% ceny
Napoje goragce (kawa, herbata) 0zt Nieograniczony dostep (obstuga lub termosy).
Serwetki jednorazowe 0zt
Swieczniki i $wieczki 0zt
Obrusy 0zt
Chlebek na powitanie 0zt
Szampan dla gosci do toastu Mtoda Para
Pokrowce na krzesta 7 zt [ szt
Ciasta 0zt Zawarte s3 w cenie menu.
Stot wiejski 20 zt/os Przystrojony, bogato wyposazony. Moze obowigzywa¢ minimalna ilos¢ porcji.
Dzik 20 z#/os
Indyk pieczony / Prosiak faszerowany 20 zt/os Serwowane przez Szefa Kuchni. Moze obowigzywa¢ minimalna ilos¢ porcji.
Szynka z jelenia 25 zi/os
Tort 105 zt/kg Tort wykoniczony $mietang. Smaki oraz wyglad - do ustalenia.
Pokéj dla Mtodej Pary 0zt Wygodny pokdj stylowy, wyposazony w sejf.
Nocleg dla gosci weselnych 130 zt/os + ew. koszt $niadania 45 zt.
llo$é pokoi udostepnianych dla gosci Max. 20 Lub wg indywidualnych ustalen.
weselnych
Rozliczenie 500 zt W momencie rezerwacji sali i podpisania umowy.
30% 14 dni przed weselem.
reszta W poniedziatek po weselu.
Zmiana menu 0 zt
Szatnia ozt
Organizacja wesela w okresie Swiat 2000 zt Opftata wynika z opfacenia obstugi w dniu $wigtecznym.
Piwo z kija 500 z/30 | Opcja popularna na poprawinach
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