WIGILIA FIRMOWA 2024

Wyjatkowe spotkania wigilijne - w samym sercu uzdrowiska Buska- Zdroju

W tym szczegolnym okresie pragniemy zaoferowac Panstwu niezapomniane doznania kulinarne oraz iscie

swiateczna atmosfere. Organizowane w naszym hotelu przyjecia wigilijne to nie tylko doskonate jedzenie, ale

takze elegancka oprawa i profesjonalna obstuga, ktore sprawia. ze kazde spotkanie stanie sie jedynym

w swoim rodzaju doswiadczeniem! Gwarantujemy profesjonalng obstuge, najwyzszej jakosci potrawy

oraz swigteczny wystrdj.

Zapraszamy do zapoznahia sie z naszg oferta i dotaczenia do grona firm, ktére zaufaty naszej pasji

i doswiadczeniu. Niech tegoroczne Swieta Bozego Narodzenia beda dla Panstwa | Panstwa

wspotpracownikow czasem radosci, wspolnego swietowania i niezapomnianych chwil.

UWAGA!

W przypadku ztozenia zamoéwienia do 12.11.2024 r. otrzymaja Panstwo 10% rabatu.

@ Hotel Polonia Park *** Medical Center & SPA
ul. Stoneczna 3, 28-100 Busko Zdrgj
HOTEL POLONIA PARK ;
MEDICAL CENTER & SPA Www_hote|po|on|a pa rkp|
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Pakiet 1 serwowany

ZUPA

Barszcz czerwony z uszkami

DANIE GEOWNE

(do wyboru)

Dzwonek z karpia panierowany z ziemniakami
puree i surowka z kapusty kiszonej z bakaliami
Solankowa szynka wieprzowa w sosie grzybowym
z kluskami slagskimi i modrg kapusta

DESER

Piernik z powidtami ze sliwki Szydtowskiej

NAPOJE

Kompot z suszu

Woda mineralna z cytryna
Kawa i herbata




Pakiet 2 serwowany

PRZYSTAWKA
Tatar ze Sledzia battyckiego na szwedzkim

pieczywie z satatkg z ogorka

ZUPA

Tradycyjna zupa grzybowa z tazankami

DANIE GEOWNE

(do wyboru)

Dorsz smazony na masle klarowanym, komosa
ryzowa z rodzynkami, pappardelle z marchewki
Z nuta pomaranczy,

Udko z kaczki pieczone w pomaranczach,
kopytka z palonym mastem, buraczki

karmelizowane z tymiankiem i wisniami

DESER
(do wyboru)
Sernik makowy z sosem malinowym

Mus chatwowy ze sliwka w rumie

NAPOJE
Kompot z suszu

Woda mineralna z cytryna
Kawa i herbata




Dania bufetowe

7 POZYCJl W CENIE 119 Zt/ OSOBE

Barszcz czerwony z uszkami

Krem grzybowy z grzankami

Zur wigilijny

Panierowane dzwonki karpia

Filet z dorsza

Pstrag w sosie cytrynowym

Pierogi z kapusta i grzybami

Pierogi z kasza gryczana i ziemniakami
Kapusta z grochem

Ziemniaki z wody

Brukselka pieczona z prazong cebulka
i orzechami wtoskimi

Pieczone warzywa korzeniowe z sosem
mandarynkowym

Mieszanka krolewska gotowana na parze

Zimna plyta

5 POZYCIlI W CENIE 58 7t

Sledz w oleju z cebulka

Sledz z jabtkiem w $mietanie

Sledz po kaszubsku

Dorsz w galarecie z rodzynkami i migdatami
Ryba po grecku

Pieczona dynia z sosem z suszonych owocow
i serem plesniowym

Tradycyjna satatka warzywna z majonezem
Satfatka z tunczykiem, ziemniakami francuskimi
i jajkiem

Satatka z pieczonych burakow z sosem

malinowym, serem plesniowym i orzechami




Bufet stodki

3 POZYCIE W CENIE 29 Zt

Keks

Szarlotka z pomarancza
Sernik krolewski
Makowiec rolowany
Strucla makowa

Piernik z powidtami
Kutia

L ]
Napoje
ZAMAWIIJAAC OPCIE BUFETOWA

OTRZYMACIE PANSTWO W CENIE BUFETU

Kompot z suszu
Woda mineralna z cytryna

Kawa i herbata

Skontaktuj si¢ z nami

KAROLINA BUCKA

+48 733 409 7753

restauracja@hotelpoloniapark.pl




