
ZUPA (do wyboru)

Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami z kapustą i grzybami

Grzybowa z makaronem

DANIE GŁÓWNE (do wyboru)

Karp w złocistej panierce, kapusta wigilijna i gotowane ziemniaki z masłem i

koperkiem

Zrazy wołowe w sosie własnym, z domowymi kluskami śląskimi i modrą kapustą

DESER (do wyboru)

 Szarlotka na ciepło z kruszonką i lodami waniliowymi

Sernik z bakaliami i lodami śmietankowymi

NAPOJE

Domowy kompot z suszu, sok pomarańczowy, jabłkowy, woda w karafkach, kawa,

herbata.

WIGILIA FIRMOWA

MENU nr 1 KLASYCZNA TRADYCJA

Trzy autorskie propozycje serwowanego menu, stworzone z myślą o spotkaniach 
w świątecznej atmosferze.



ZUPA (do wyboru)

Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami z kapustą i grzybami

Krem grzybowy

DANIE GŁÓWNE (do wyboru)

Udko z kaczki z ćwikłą i domowymi kluskami śląskimi

Pierogi z kapustą i grzybami ze złocistą cebulką

DESER (do wyboru)

Rolada makowa

Domowy piernik z konfiturą ze śliwki

NAPOJE

Domowy kompot z suszu, sok pomarańczowy, jabłkowy, woda w karafkach,

kawa, herbata.

MENU nr 2 ŚWIĄTECZNE INSPIRACJE



ZUPA (do wyboru)

Delikatny krem z buraków podany z kwaśną śmietaną i prażonymi migdałami

Zupa grzybowa z makaronem

DANIE GŁÓWNE (do wyboru)

Schab pieczony ze śliwką, puree ziemniaczanym i kapustą wigilijną

Łosoś w sosie pomarańczowym z koprem włoskim i puree ziemniaczano-

selerowym

DESER (do wyboru)

 Miodownik

Brownie z sosem z pomarańczy na ciepło

NAPOJE

Domowy kompot z suszu, sok pomarańczowy, jabłkowy, woda w karafkach,

kawa, herbata.

MENU nr 3 NOWOCZESNA KLASYKA



NA SŁONO

Tradycyjny śledź w oleju z cebulką

Tradycyjna sałatka jarzynowa z domowym majonezem

Ryba po grecku

Pasztet wieprzowy ze śliwką, pasztet z białej fasoli

Tymbaliki z ryby

Sałatka z pieczonego selera, oliwy truflowej, rukoli i parmezanu

Deska regionalnych wędlin i kiełbas

Selekcja serów

Świeże pieczywo, masło

NA SŁODKO

Piernik

Kutia z makiem, miodem, rodzynkami, migdałami i skórką z pomarańczy

Rolada makowa

Sernik z makiem

NAPOJE

Domowy kompot z suszu, sok pomarańczowy, jabłkowy, woda w karafkach, kawa,

herbata.

ZIMNY BUFET

TRADYCYJNY SMAK W ŚWIĄTECZNEJ ODSŁONIE
IDEALNA OPCJA NA NIEFORMALNE  SPOTKANIA WIGILIJNE

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU
Angelika Zglenicka
azglenicka@zpr.pl

tel. 691 390 654

mailto:azglenicka@zpr.pl

	MENU nr 2 ŚWIĄTECZNE INSPIRACJE
	ZUPA (do wyboru)
	DANIE GŁÓWNE (do wyboru)
	DESER (do wyboru)
	NAPOJE

	MENU nr 3 NOWOCZESNA KLASYKA
	ZUPA (do wyboru)
	DANIE GŁÓWNE (do wyboru)
	DESER (do wyboru)
	NAPOJE
	TRADYCYJNY SMAK W ŚWIĄTECZNEJ ODSŁONIE
	IDEALNA OPCJA NA NIEFORMALNE  SPOTKANIA WIGILIJNE

	ZIMNY BUFET
	NA SŁONO
	Tradycyjny śledź w oleju z cebulką
	Tradycyjna sałatka jarzynowa z domowym majonezem
	Ryba po grecku
	Pasztet wieprzowy ze śliwką, pasztet z białej fasoli
	Tymbaliki z ryby
	Sałatka z pieczonego selera, oliwy truflowej, rukoli i parmezanu
	Deska regionalnych wędlin i kiełbas
	Selekcja serów
	Świeże pieczywo, masło

	NA SŁODKO
	Piernik
	Kutia z makiem, miodem, rodzynkami, migdałami i skórką z pomarańczy
	Rolada makowa
	Sernik z makiem

	NAPOJE
	Domowy kompot z suszu, sok pomarańczowy, jabłkowy, woda w karafkach, kawa, herbata.
	ZAPRASZAMY DO KONTAKTU
	azglenicka@zpr.pl




