HOTEL

” PRESIDENT

* k kK

WIGILIA FIRMOWA

Trzy autorskie propozycje serwowanego menu, stworzone z mysla o spotkaniach

w Swigtecznej atmosferze.

MENU nr 1 KLASYCZNA TRADYCJA

ZUPA (do wyboru)
Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami z kapust% 1 grzybami

GI’ZYbOWEl Z makaronem

DANIE GLOWNE (do wyboru)

Karp w zlocistej panierce, kapusta wigilijna i gotowane ziemniaki z mastem i
koperkiem
Zrazy wolowe w sosie whasnym, z domowymi kluskami slaskimi i modrg kapusta

DESER (do wyboru)

Szarlotka na cieplo 7/ kruszonk% i lodami Waniliowymi
Sernik z bakaliami i lodami smietankowymi
NAPOJE
Domowy kompot z suszu, sok pomaranczowy, jabtkowy, woda w karafkach, kawa,

herbata.
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MENU nr 2 SWIATECZNE INSPIRACJE

ZUPA (do wyboru)
Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami z kapusty i grzybami &
Krem grzybowy
DANIE GLOWNE (do wyboru)
Udko z kaczki z ¢wikla i domowymi kluskami slaskimi

Pierogi zZ kapust% 1 grzybami ze zlocistac Cebulk%
DESER (do wyboru)
Rolada makowa

Domowy piernik z konfitur% ze sliwki
NAPOJE &

” Domowy kompot z suszu, sok pomaraﬁczowy, jablkovw, woda w karafkach,

kawa, herbata.
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MENU nr 3 NOWOCZESNA KLASYKA

ZUPA (do wyboru)

ﬁ‘Delikatny krem z burakow podany z kwasng smietang i prazonymi migdatami s+

Zupa gr Zybowa Z makar onem
DANIE GLOWNE (do wyboru)

Schab pieczony ze s'liwkac, puree ziemniaczanym i kapustac Wigilijn%

Losos w sosie pomaranczowym z koprem wioskim i puree ziemniaczano-
selerowym
DESER (do wyboru)
Miodownik
Brownie z sosem z pomaraﬁczy na Cieplo

NAPOJE

Domowy kompot z suszu, sok pomaraﬁczowy, jablkowy, woda w karafkach,

kawa, herbata.
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TRADYCY]JNY SMAK W SWIATECZNE] ODSLONIE
IDEALNA OPCJA NA NIEFORMALNE SPOTKANIA WIGILIJNE

ZIMNY BUFET

NA SLONO

Tradycyjny sledz w oleju z cebulka
Tradycyjna satatka jarzynowa z domowym majonezem
Ryba po grecku

Pasztet wieprzowy ze sliwky, pasztet z bialej fasoli

Tymbaliki z ryby
Salatka z pieczonego selera, oliwy truﬂowej, rukoli i parmezanu
Deska regionalnych wedlin i kietbas

Selekcja serow

Swieze pieczywo, maslo
NA SLODKO
Piernik

Kutia z makiem, miodem, rodzynkami, migda}ami i skérk% Z pomarar'lczy
Rolada makowa
Sernik z makiem
NAPOJE
Domowy kompot z suszu, sok pomaranczowy, jabtkowy, woda w karafkach, kawa,

herbata.

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU
Angelika Zglenicka
azglenicka@zpr.pl
tel. 691 390 654
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