31.12.2025 - Sylwester, Sroda )

Sniadanie ‘
Sniadanie serwowane w formie bufetu szwedzRiego z bogatym asortymentem potraw w
- eleganckiej Restauracji Magnolia

Bal Sylwestrowy (

Welcome Drink,

Muzyka na Zywo w wykonaniu zespotu wysokiej Rlasy muzyRow tworzqcych swietng
grupe grajqacq znane i [ubiane covery popularnych utwordw zaréwno polskich jak i
zagranicznych

Uroczysta Kolacja Sylwestrowa z wykwintnym i bogatym menu, serwowana do stolikgw /
| ¥
e
4

Alkohole dla 2 0s66: 0,5 [wodRi czystej, 1/2 butelRi biatego [ub czerwonego wina
wytrawnego, 1 butelka wina musujgcego dla 4 0s6b, napoje chfodzqce, kawa, herbata — bez
ograniczen

Od 21:30 Sylwestrowo-Noworoczny, wykwintny i bogaty bufet szwedzki z duzym
asortymentem dati zimnych i gorgcych

Wybor ,Krélowej i Kréla Balu Sylwestrowego” oraz nagroda gfowna wieczoru , Weekend
w Hotelu Prezydent”

Toast z uroczystym powitaniem Nowego RoRu w Clubie Muzycznym
Krojenie Noworocznego Tortu

nocleg w komfortowych, Klimatyzowanych pokojach

Szczesliwego Nowego Roku




- Menu Sylwester 2025/2026 /

, Aperitif \
s, Drink powitalny
—— ’ ‘ Przystawka
’ ﬂl/larynowana gruszka w goZdzikach i cynamonie, na chrupiqcej satacie z szynkg ‘
o ’ parmetiskg, serem lazur i orzechami

Zupa
) Aromatyczna zupa z Ryynickich rydzéw z fazankami

Danie gfowne t
Grillowane poledwiczKi wieprzowe w ziofach prowansalskich w otulinie z boczRy, podane
z sosem pierniRowym, opieRanymi ziemniaczkami i SwieZymi szparagami \
Deser \
Panna cotta z aromatycznym sosem malinowym i lesnymi owocami

Sylwestrowy bufet szwedzki od godz. 22.30 /
Bufet zimny \
Voul-au-vent nadziewane musem serowym, migsnym, rybnym oraz wegetariatiskim B
Brzoskwinie z turiczykiem '
Rolada ze schabu grzybami faszerowana »

Suszona Sliwka zapieRana w boczKu
Deska seréw regionalnych
Kompozycja wedlin z hotelowej wedzarni
Tradycyjny pasztet podany z Zurawing i chrzanem
Sosy, wybor pieczywa i buteczek, masetka

Safatki
Satatka Acropolis
SatatRa z grillowanym Rurczakiem, serem gorgonzola oraz gruszkg

Bufet gorgcy
Tradycyjny Zurek Rrynicki
Barszcz czerwony z paluszkami z ciasta francuskiego
Pieczone udko z Raczki z Rarmelizowanymi jabtkami
Grillowany filet z Rurczaka zapiekany z pomidorami i serem
Dorsz w sosie limonkowo-szampariskim
Pappardelle z serem gorgonzola, suszonymi pomidorami oraz szynkgq parmetiskg
Bukiet warzyw gotowanych
Ziemniaki gotowane/opieRane

Ryz/Kasza gryczana

Bufet deserowy
Panna Cotta, Shoty owocowe, czekoladowe, Ciasta hotelowego cukiernika, 0 :

Godz. 24.00
Toast, z uroczystym powitaniem Nowego Roku w Clubie Muzycznym

Godz. 01.00 it
Krojenie Noworocznego Tortu

3 Szczesliwego Nowego Roku ! F
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Welcome drink, )

" “Marinated pear with cloves and cinnamon, on crispy lettuce with Parma ham, blue cheese, ‘
and nuts

Aromatic soup made from Krynica milk caps with noodles )

Grilled pork tenderloin in Provencal herbs wrapped in bacon, served with gingerbread sauce, f
roasted potatoes, and fresh asparagus

Panna cotta with aromatic raspberry sauce and forest fruits \
(
Voul-au-vent stuffed with cheese, meat, fish, and vegetarian mousse 2
Peaches with tuna f’

PorR loin roll stuffed with mushrooms
Dried plums baked in bacon
Regional cheese board
Assortment of cold cuts from the hotel smokehouse
Traditional paté served with cranberries and horseradish
Sauces, selection of bread and rolls, butter

Acropolis Salad
Salad with grilled chicken, gorgonzola cheese, and pear

Traditional Krynica sour rye soup
Red borscht with puff pastry sticks
Roasted duck leg with caramelized apples
Grilled chicken fillet baked with tomatoes and cheese
Cod in lime and champagne sauce
Pappardelle with gorgonzola cheese, sun-dried tomatoes, and Parma ham
Assorted cooked vegetables

Boiled/roasted potatoes
Rice/buckwheat groats

®anna cotta, fruit shots, chocolate shots, cakes from the hotel pastry chef ~ @
New Year’s celebration toast on the Jack s Place Music Club dancefloor

Cutting the New Year’s Cake Ceremony




