
VORSPEISEN
PASTETE AUS GEFLÜGELLEBER 159
mit Preiselbeeren

TATAR AUS FUET 219
mit Rosmarinbrot

GERÄUCHERTE GOTHAJ-WURST 149
mit Zwiebeln und Kräuteressig

SALSA AUS GERÖSTETEM GEMÜSE 159
mit frischem Käse

WÜRSTCHEN IN UNSEREM SCHWARZBIER 199
mit Gemüse

UNSERE KARTOFFELCHIPS MIT SCHALE 149
mit Cheddarsauce

SUPPEN
STARKE GEFLÜGELBRÜHE 99
mit Fleisch, Gemüse und Nudeln

KULAJDA MIT PILZEN 129
mit Ei und Kartoffelklößchen

SALATE

CAESAR 299
mit gegrilltem Hähnchenfleisch

MARINIERTE ROTE BETE MIT GORGONZOLA 299
und fermentierter Birne mit Nüssen

Gerne bereiten wir Ihnen einen Beilagensalat 
nach Angebot zu.

STEAKS & FISCHE
HÄHNCHENBRUST /150 g/ 149

ENTENBRUST /200 g/ 269

SCHWEINEFILET /200 g/ 229

RIB EYE /250 g/ 399

Bitte fragen Sie das Personal nach frischem 
Fischangebot.

CHEF-SPEZIALITÄTEN

GEBRATENER SCHWEINEBAUCH 279
mit Herbstgemüse und kräftiger Sauce

RINDER-TATAR PURKMISTR /150 g/ 299
mit geröstetem Brot in Schmalz

GERÄUCHERTE ENTENBRUST SOUS-VIDE 389
mit Kartoffelpilzklößchen in Panko und
 Hoisin-Sauce

REHGULASCH 319
mit Petersilienknödel

VEGGIE-PFANNE MIT GELBEM CURRY 289
mit Kokosmilch, Karotten, Blumenkohl,
Zucchini, Wildbrokkoli und Jasminreis

GRAND BURGER PURKMISTR 399
mit Hirschfleisch, Emmentaler, Pilzsauce 
und hausgemachten Pommes

SAUERBRATEN MIT SAHNESAUCE 339
mit Preiselbeeren, Sahne und Semmelknödel

GEBRATENER GOUDA 299
in Panko mit Schnittlauchkartoffeln und Tartar

RIB EYE STEAK 499
mit gratiniertem Kartoffelgratin
und Demi-Glace-Sauce

SCHWEINEFILET 359
mit gebackenen Kartoffeln, Kräuterquark
und Kampot-Pfeffer-Sauce mit unserem Hausbrand

UNSERE KARTOFFELKNÖDEL 289
mit Pilzragout in Weißwein und Parmesan

GEBRATENES KALBSSCHNITZEL 
IN BUTTER 489
mit Kartoffelpüree



DESSERTS
PANNA COTTA 149

SAHNEKUCHEN 149
mit salzigem karamell

BROWNIE 149
mit brombeer-espuma

SAUCEN

PFEFFERSAUCE 79

PILZRAHMSAUCE 109

DEMI-GLACE 99

BBQ 69

BEILAGEN

HAUSEGEMACHTE POMMES FRITES 119

GERÖSTETE GRENADILLEN MIT KRÄUTERN 79

GEGRILLTES GEMÜSE 109

KRÄUTERBAGUETTE 79

GRATINIERTE KARTOFFEL 109

KARTOFFELPÜREE 79

KINDERGERICHTE

HÜHNCHENSTEAK 169
mit kartoffelpüree

RINDERBRATEN MIT SAHNE 189
mit knödel

MINI QUESADILLA 159
mit schinken und käse mit sauce nach wahl

ALLE PREISE SIND IN TSCHECHISCHEN KRONEN ANGEGEBEN.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie auf Anfrage beim Personal.

SCHLACHTFEST
24. Januar 2026



WEISSWEINE 0,15 l |  0,75 l

0,15 l |  0,75 l

0,15 l |  0,75 l

0,15 l |  0,75 l

0,04 l

0,04 l

Müller Thurgau 2023 90 | 425
landwein, trocken, Sedlisk

Hibernal 2023 95 | 475
halbtrocken, späternte, Piálek & Jäger

Welschriesling grün 410
klassik VOC 2021, trocken, Piálek & Jäger

Pinot Grigio 460
Emilia IGP BT DA 2022

Sauvignon blanc 460
T' Air d' Oc 2022, Domaine Gayda

ROSÉWEINE
Flying Solo Grenache Cinsaut           105 | 480
rosé 2022, Domaine Gayda

ROTWEINE
Syrah T'Air d'Oc 2022 105 | 550
Domaine Gayda

Primitivo Di Manduria DOC Urceus 2021 580

SEKT & SCHAUMWEIN
Chateau Radyně 529
Bohemia Sekt Prestige brut 489
Prosecco Spumante D.O.C 105 | 510

KAFFEE & HEISSE GETRÄNKE

Espresso / Lungo 60
Cappuccino 70
Flat white 95
Türkischer Kaffee 60
Caffè latte 85
Obst-/Schwarz-/Grünteé  65
Frischer Minze-/Ingwertee 75
Grog 90

GETRÄNKEKARTE

HAUSGEMACHTE GETRÄNKE
Wasser 0,5 l 42
Limonade 0,3 l (laut Angebot) 79

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
San Benedetto Wasser Glas 0,75 l 109
Mattoni sanft / ohne Kohlensäure 52
Pepsi cola / Pepsi MAX 69
Schweppes water tonic / ginger 69
Ice tea pfirsich 69
Granini Saft orange / apfel / erdbeere 69
Red Bull 99

DESTILLATE

Vodka Finlandia 63
Božkov Republika Exclusive 73
Captain Morgan Spiced Gold 73
Legendario Elixír 7y 89
Diplomatico 149
Zacapa Centenario 179
Jim Beam 73
Johny Walker Red Label 73
Tullamore Dew 73
Jack Daniels / Honey / Fire 89
Absinth Beetle 210
Gin Gordons 90

APERITIFS & DIGESTIFS 

Fernet Stock / Citrus 59
Becherovka 63
Jägermeister 73
Baileys 73
Cinzano bianco / dry 0,1 l 79
Aperol Spritz 169

h o t e l | r e s t a u r a c e | w e l l n e s s | p i v o v a r | b o w l i n g | s a l ó n e k
r o d i n n é o s l a v y | s v a t b y | f i r e m n í a k c e | v e č í r k y | t e a m b u l d i n g



UNSERE BIERE
Aktuell vom Fass

UNSERE SPIRITUOSEN
0,02l /0,04l

0,5 | 0,3 HELLES LAGER 69 | 55

0,5 | 0,3 HALBDUNKLES LAGER 69 | 55

0,5 | 0,3 DUNKLES LAGER 69 | 55

0,5 | 0,3 WEIZENBIER 69 | 55

0,5 | 0,3 PL/DC 69 | 55

FRAGEN SIE DAS PERSONAL NACH WEITEREN 
SPEZIALITÄTEN.

VELBLOUDICE® 38% 65 | 99

LOVEČÁK® 25% 50 | 75

LÁZEŇÁK® 25% 50 | 75

VLČÁK® 30% 50 | 75

MATA HARI 18% 40 | 59

ZELENÁ 19% 40 | 59

BORŮVKÁČ 18% 50 | 75

SLIVOVICE 45% 59 | 89

HRUŠKOVICE 45% 59 | 89

HRUŠKOMED 35% 59 | 89

GROSSES DEGUSTATIONSBRETT MIT 
8 DESTILLATEN  490

KLEINES DEGUSTATIONSBRETT MIT 
8 DESTILLATEN  280

Pivovarský dvůr Plzeň – PURKMISTR
Selská náves 21/2
326 00 Plzeň-Černice

+420 377 994 312
restaurace@purkmistr.cz

www.purkmistr.cz

@pivovarskydvurplzen
@purkmistr

Alle Preise sind in tschechischen Kronen angegeben.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie auf Anfrage beim Personal.


