
Menu sezonowe
Saisonkarte

ZUPA | SUPPE

Rozgrzewająca zupa rybna | Wärmende Fischsuppe
Rozgrzewająca zupa rybna na bazie pomidorów z jarzynami, łososiem, sandaczem i kalmarami –
serwowana z małżami i krewetką królewską oraz focaccią prosto z pieca.
Wärmende Fischsuppe auf Tomatenbasis mit Gemüse, Lachs, Zander und Tintenfisch – serviert
mit Muscheln und einer Riesengarnele, dazu Focaccia. 42 PLN

DANIA GŁÓWNE | HAUPTGERICHTE

Wolnogotowane policzki wołowe | Geschmorte Rinderbäckchen
Wolnogotowane policzki wołowe w sosie śmietanowo-kurkowym, serwowane z
pieczonymi warzywami (burak, marchew i pietruszka) oraz pieczonymi batatami.
Langsam geschmorte Rinderbäckchen in einer cremigen Pfifferlingssauce, serviert
mit Ofengemüse (Rote Bete, Karotten und Petersilienwurzel) sowie gebackenen
Süßkartoffeln.

79 PLN

PRZYSTAWKA | VORSPEISE

Tatar z polędwicy | Tatar vom Rinderfilet
Serwowany z żółtkiem, sosem Aioli ostrygowym i piklowanym grzybkiem shimeji oraz focaccią
Serviert mit Eigelb, Austern-Aioli und eingelegten Shimeji-Pilzen und Focaccia 56 PLN

Tagliatelle z kurczakiem i kurkami | Tagliatelle mit Hähnchen und
Pfifferlingen
Makaron tagliatelle w delikatnym sosie na bazie śmietany, z nutą gorgonzoli,
kurkami oraz kawałkami kurczaka.
Tagliatelle in einer feinen Sahnesauce mit einer dezenten Gorgonzola-Note,
Pfifferlingen und zarten Hähnchenstücken. 55 PLN

Grillowany rostbef wołowy | Gegrilltes Roastbeef
Grillowany rostbef wołowy (na wagę) ze smażonymi boczniakami, serwowany 
z foundantem ziemniaczanym oraz autorskim sosem na bazie boczniaków,
tymianku i rozmarynu.
Gegrilltes Roastbeef (nach Gewicht) mit gebratenen Austernpilzen, serviert mit
Kartoffeln-Foundant und einer hausgemachten Sauce aus Austernpilzen,
Thymian und Rosmarin. 100 g / 53 PLN

DESER | DESSERT

Marokański przysmak Jawhara | Marokkanische Spezialität Jawhara
Ciasto filo z sosem waniliowym i syropem cukrowym 
Filoteig mit Vanillesoße und Zuckersirup 33 PLN



Rozgrzewające kawy

Jesienne latte z syropem dyniowym lub karmelowym

Wärmende 
Kaffeespezialitäten

Herbstlicher Latte mit Kürbis- oder Karamellsirup
22 PLN

Lemoniady
Mużakowskie

Mocno owocowe, orzeźwiające lemoniady z lodem 

Muskauer Limonaden

Besonders fruchtige und erfrischende Limonaden mit Eis

Rabarbar / Imbir / Mango / Cytryna
Rhabarber / Ingwer / Mango / Zitrone 

19 PLN
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