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SASANKA

ECO HOTEL

® SPOTKANIA RODZINNE W BOUTIQUE ECO HOTEL
3 SASANKA W SZKLARSKIEJ POREBIE

Zapraszamy do organizacji imprez rodzinnych takich jak

chrzciny, komunie, urodziny.
DOSTEPNE PRZESTRZENIE:

e RESTURACIJA (MINIMUM 30 OSOB - MAX 90 OSOB- OD
GODZINY -WYBIERA ORGNAIZATOR - DO MAX 2:00)

e CHATA GRILLOWA (MINIMIM 20 OSOB - MAX 70 OSOB-- OD
GODZINY -WYBIERA ORGNAIZATOR - DO MAX 2:00)

e PUB W PIWNICY (MINIMUM 20 OSOB — MAX 30 OSOB-- OD
GODZINY -WYBIERA ORGNAIZATOR - DO MAX 2:00).

CENA MENU ZAWIERA:

-1 nocleg ze sniadaniem w pokoju dwuosobowym gratis
-1 miejsce parkingowe gratis

-Toast winem musujgcym

-Serwis kelnerski

-Dzieci do lat 3 bezptatnie — korzystaja z talerza rodzicéw
-Dzieci 3-10 lat- 50% ceny

-Zastawa stotowa

-Biate obrusy lub serwety ptécienne

-Pojedyncze dekoracje kwiatowe na stotach \
Do dyspozycji gtosnik bluetooth oraz projektor swietlny WI/A
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" DODATKOWO PLATNE:

-Optata tzw. Korkowa przy wtasnym alkoholu
-Zamowienia alkoholi i napoi, open bar - ponad to co
zawiera wskazane ponizej menu

-Parking dla Gosci — cena specjalna 20 PLN za 1 noc
/1 auto

‘Nocleg dla Gosci — cena za 1 pokdj dwuosobowy za
1 noc ze $niadaniem oraz dostepem do basenu i
sauny— 340 pln

-DJ Patryk — 2500 PLN

WE WEASNYM ZAKRESIE:

-Tort

-Stoty tematyczne

-Animacje .
-Dekoracje Sali, wejscia do Sali itd.

‘Winietki, menu na stotu, lista gosci, zaproszenia itd.
-Prezenty dla Gosci, opakowania na wynos
-Muzyka




PAKIET PODSTAWOWY- 190 PLN ZA OSOBE

PAKIET OPTYMALNY- 270 PLN ZA OSOBE
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PAKIET PREMIUM- 350 PLN ZA OSOBE

Toast winem musujgcym.

Toast winem musujgcym.

Toast winem musujgcym.

Obiad 3 daniowy serwowany (przystawka, zupa,
danie giéwne)

Obiad 3 daniowy
danie giéwne)

ser

Obiad 3 daniowy serwowany (przystawka, zupa,
danie giéwne)

Zimne zakaski w bufecie (5 pozycji do wyboru —
uzupelniane przez 4 h) 500 g na osobe

Zimne zakaski w bufecie (7 pozycji do wyboru —
uzupeiniane przez 4 h) 700 g na osobe

Zimne zakaski w bufecie (9 pozycji do wyboru —
uzupetniane przez 4 h) 900 g na osobe

Dania ciepte w bufecie (3 pozycje do wyboru)
400g na osobe

Dania ciepte w bufecie (4 pozycje do wyboru) —
500 g na osobe

Bufet stodki (4 pozycji do wyboru — uzupetniane
przez 4 h)) 250 g na osobe

Bufet stodki (5 pozycji do wyboru — uzupetniane
przez4 h) 350 g na osobe

Bufet stodki (6 pozycji do wyboru — uzupetniane
przez 4 h ) 450 g n osobe

Kawa/herbata/woda gazowana i niegazowana/

Kawa/herbata/woda gazowana i niegazowana/

Kawa/herbata/woda gazowana i niegazowana/

sok pomarariczowy i jabtkowy w dzbankach - bez | sok pi 0 y i jabtkowy w dzbankach - bez | sok pomarariczowy i jabtkowy w dzbankach - bez
ograniczeri ograniczen ograniczen
+1kegpiwa 30| +1keg piwa 30|

WYCENA ALKOHOLI

OPEN BAR PODSTAWOWY — max 5 H—
CENA 160 PLN ZA OSOBE

OPEN BAR PREMIUM max 5 H- CENA 190
PLN ZA OSOBE

Grzane wino w glinianym kubku — 150 ml — 15 PLN

Napoje gazowane — Pepsi, 7up, Miranda, Tonic

Napoje gazowane — Pepsi, 7up, Miranda, Tonic

Wédka wyborowa 0,5 | — 75 PLN
Wédka BOLS 0,5 | — 90 PLN
Wédka Zubréwka 0,5 | — 100 PLN

Piwo z beczki

Piwo z beczki

Wddka Finlandia 0,5 | — 120 PLN

Wino biate 0,75 | - 80 PLN
Wino czerwone 0,75 | — 80 PLN

Piwo regionalne

Piwo regionalne

Opfata korkowa 60 PLN /os.

Wino czerwone i biafe

Wino czerwone i biale

Wédka czysta

Woédka czysta

Whisky, rum, gin, tequila
Drinki na bazie dostepnych alkoholi
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WYSELEKCJONOWANE POZYCJE
DO SAMODZIELNEJ KOMPOZYCJI

PRZYSTAWKI
¢ Filet z kurczaka kukurydzianego, konfitura z czerwonej cebuli
e Pomidor faszerowany (ser kozi, ricotta) pesto bazyliowe,
czarne oliwki
¢ Filet z kaczki, pieczony burak, konfitura z brusznicy i
jarzebiny, grzanka
e Carpaccio wotowe, mus z baktazana, grana padano, oliwa
e Tatar z pstraga, szparagi, jajko przepiorcze
¢ Grillowany ser gorski, pancetta, konfitura z zurawiny i czarnej
ba porzeczki
ZUPY
* Rosot z kotdunami (miesne lub z kaczki 8 szt.)
e Kwashnica, ziemniaki, zeberko wedzone
o Zurek, biata kietbasa, jajko, ziemniaki
e Zupa borowikowa, kluski
e Barszcz czerwony z krokietem (miesny lub wegetarianski - do wyboru jedna opcja)
e Barszcz czerwony z uszkami (kapusta - grzyby lub miesne do wyboru jedna opcja)
¢ Krem z cukinii (dwukolorowy), groszek ptysiowy, mikro ziota
¢ Krem pomidorowy, grzanki ziotowe, ricotta
e Krem borowikowy, grzanki maslane
¢ Krem parmentier (porowo-ziemniaczany), groszek ptysiowy

CIASTA
e Malinowa chmurka
* Zielony mech
e Ciasto czekoladowe
¢ Domowy sernik z kandyzowanymi owocami
» Jabtecznik galicyjski oprészony pudrem i cynamonem
¢ Ciasto pistacjowe
e Ciasto bounty
¢ Ciasto Karmelowa opera
e Miodownik
e Japonskie z galaretka
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WYSELEKCJONOWANE POZYCJE
DO SAMODZIELNEJ KOMPOZYCJI

ZIMNA PLYTA- ZAKASKI
e Wedliny
e Salceson, pasztetowa, smalec

e Sery regionalne i plesniowe

e Galarety- wieprzowa, drobiowa

e Sledz w $mietanie/ éledz w oleju/ $ledz po kaszubsku

e Pstragg wedzony

Tortilla z kurczakiem, z tososiem

Satatka: gyros/ nicejska/warzywna/ satatka z brokutami,

o kurczakiem, suszonymi pomidorami, serem feta z
dresingiem jogurtowo-czosnkowym/ satatka grecka itp.

e Smalec swojski, ogorki kiszone

e Pikle, pieczywo, masto, zimne sosy

e Wedzone ryby

e Carpaccio wotowe (rukola, parmezan, pomidory
koktajlowe)- — TUTAJ DOPLATA DO CENY MENU 10 PLN

e Gravlax (tosos) w formie tatara, guacamole - — TUTAJ
DOPLATA DO CENY MENU 10 PLN

e Tatar wotowy — TUTAJ DOPLATA DO CENY MENU 10 PLN

e Oscypek z zurawing

e Dwa rodzaje tataréw (wotowy, z matiasem),

e Tatar z tososia wedzonego z awokado, cebulka czerwonag,
papryka i koperkiem na grzance — TUTAJ DOPLATA DO
CENY MENU 10 PLN

e Wol la went nadziewany musem z watrobki i zurawiny

e Brusketta z grillowanymi warzywami posypana
parmezanem L\

e Carpacio z buraka/ rukola/ dresing mioddw_é;'— :
musztardowy/ feta/ orzechywtoskie WA

e Pikle polskie : ;

e Kosz pieczywa
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WYSELEKCIONOWANE POZYCJE
DO SAMODZIELNEJ KOMPOZYCJI

9
DANIA CIEPLE

» Pieczony kurczak (baby), rostii ziemniaczane, peperonata

» Kotlet devolay, frytki, suréwka colestaw

e Barszcz czerwony z krokietem (miesny lub wegetarianski)

e Zapiekany filet z kurczaka (pomidor, mozarella, jajko, czerwona
cebula, szczypiorek), frytki, surowka z czerwonej kapusty

¢ Filet z kaczki (sous vide), komosa ryzowa, duszone warzywa, sos
calvados, kumkwat

» Pieczona kaczka (1/2), kluski $laskie, sos wtasny, pieczone jabtko
z zurawing

e Poledwiczka wieprzowa, sos borowikowy, faszerowany
ziemniak,szparagi

» Kotlet schabowy, ziemniaki, kapusta zasmazana lub mizeria (jedna
opcja do wyboru)

* Pieczone zeberka wieprzowe, kapusta zasmazana, ziemniaki
purée

» Policzki wotowe, purée ziemniaczane z chrzanem, pieczony por,
broccolini, sos ciemny- — TUTAJ DOPLATA DO CENY MENU 10 PLN

* Duszona golonka wieprzowa, bigos, chrzan, musztarda, pieczywo

* Wolno pieczone zebro wotowe, purée bazyliowe, faszerowana
papryka

e Zrazy wotowe, sos wtasny, kasza pertowa, buraki (¢wikta)

e Pieczony pstrag, duszony szpinak z bobem, panierowany boczniak
— TUTAJ DOPLATA DO CENY MENU 10 PLN

o Strudel z tososia, sos musztardowy, pomidory concasse

» Filet z pstragga (baktazan, grzyby, cebula, czosnek), moskole, sos
bryndzowy— TUTAJ DOPLATA DO CENY MENU 10 PLN

» Gulasz jagniecy, kopytka, Smietana creme fraiche — TUTAJ
DOPLATA DO CENY MENU 10 PLN

e Smazone pierogi z policzkiem wotowym, rucola,,’s'ps chil

* Strogonow ~, L 4

e Zupa gulaszowa

e Flaki po staropolsku

¢ Pierogu ruskie




