OFERTA OKOLICZNOSCIOWA
2026

A

'-i
5%
Sobienie Krdlewskie
G()I F & ('OUNTK‘[ CLUB

HOTEL ¢ POLE GOLFOWE * SPA « RESTAURACJA




PAKIET SOBIENIOWY

259 zt brutto / osoba

DOSTEPNY W SALI
SOBIENIOWA STODOLA

Klimatyzowana drewniana stodota przystrojona w dekoracje okolicznosciowe
Pierwsze danie serwowane do stotu przez kelnerow
Bufet wspoldzielony peten roznorodnych dan
Bufet uzupelniany 4h

Napoje oraz bufet deserowy dostepny przez caly czas trwania przyjecia



ZUPA SERWOWANA

Rosot domowy z makaronem, marchewky i lubezykiem

DANIA GORACE W BUFECIE 4H
ZUPA
* Zupa krem z pomidoroéw z pesto bazyliowym
DANTIA GE WNE
» Karkowka w sosiepieczeniowym zgorezycg i miodem
e Filet piersi kurczaka 7z sosem z sera orgonzola
¢ Miruna w sosie orowym ze éwieiym oprem i
pomidorami ko taj]owymi
DANIE WEGA SKIE
* MakaronArrabiatta z oliwkami i kaparami
DODATKI SKROBIOWE
¢ Pureeziemniaczane
 Kopytka
DODATEK WARZYWNY
* Gotowanewarzywna na parze

BUFET DZIECIECY
Nuggetsy drobiowe
Ziemniaczki opiekane
Surdwka z marchewki i j abtka

PRZYSTAWKI W BUFECIE

Surowki - 3 rodzajc

Carpaccio z indyka Z marynowanymi morelami i kremowym

serkiem

Schab po warszawsku

Rolada z kurczaka faszerowana szparagami, szpinakicm i

parmezanem

Croissant z twarozkiem z sezonowych Warzyw oraz

wedzonym lososiem

ledz marynowany w jablkach Z chulk% 1 éwicZym koprcm

Deska qulin i serow

Salatka z ciecierzycy, fasoli edamame z natky pictruszki,

granatem i cytrynowym winegretem

Satatka z pieczonym kurczakiem, grzankami, sosem anchois

oraz pomidorkami cherry i czerwong cebul%

Satatcka z pieczonymi koz)rowymi burakami, wedzonym tofu i
resingiem sliwkowym

Kolorowe salaty z warzywami i oliwkami

Mix chrupiacego pieczywa

Maselko

BUFET DESEROWY

Domoweciasta i desery
Owoce sezonowe
Owoce filetowane

NAPOJE

Woda, soki owocowe - na stole
Kawa, herbata - w bufecie

PAKIET MOZNA WZBOGACI O DANIE SERWOWANE DO STOLU

DANIE GORACE
35 ZL

DLA DZIECI
25 7L

1.Pieczen wieprzowo-wolowa faszerowana sliwkami podana na kaszy
gryczanej z boczkiem, cebulky, sosem grzybowym i fasolky szparagows
2.8tek z selera pieczonego w soli z musem jabtkowym, kuskusem pertowym z mizeriy

sezonowymi warzywami

Klopsiki wieprzowo-wolowe w sosie

dzieci Foniiej 2 roku zycia

. L , .
bez oplaty - korzystajace ze swiadczen rodzicow
dzieci od 3 do 10 roku ilycia

menu to samo co dorosli -25 % ceny/os

pomidorow\'m z puree ziemniaczanym z



PAKIET PALACOWY

289 zt brutto / osoba

DOSTEPNY W SALI
ZIELONA / NIEBIESKA

Sale znajdujaca si¢ na 1 pictrze czesci patacowe;
Dania serwowane potmiskowo
Przystawki na stole

Napoje oraz bufet deserowy dostepny przez caly czas trwania przyjecia



DANIA GORACE SERWOWANE NA P LMISKACH
7UPA (1 DO WYBORU)
+ Rosol domowy z makaronem, marchewky i lubezykiem
e Kremz pomi OTOW 7. pesto bazyliowym
DANIE GE WNE (1 DANIE GEL WNE DO WYBORU)
« Filet z kurczaka z sosem z sera gorgonzola
o Karkowka w sosie pieczeniowym
DODATEK SKROBIOWY (1 DODATEK SKROBIOWY DO \X/YBORU)

e Puree ziemniaczane

. Kopytka

PAKIET MOZNA WZBOGACI O DODATKOWE
POZCYCJE BUFETOWE:

ZUPA W BUFECIE + 207ZL/ OSOBA

DANIE GE WNE W BUFECIE + 207L/ OSOBA

DODATEK SKROBIOWY W BUFECIE +207L/ OSOBA

PRZYSTAWKI NA STOLE

Surowki - 3 rodzaje

Carpaccio z indyka z marynowanymi morelami i
kremowym serkiem

Schab po warszawsku

Croissant z twarozkiem z sczonowych Warzyw oraz
wedzonym lososiem

ledz marynowany w jabtkach z cebulky i swiezym
koprem

Sagtka z ciecierzycy, fasoli edamame z natk% pietruszki,
granatem i cytrynowym winegretem

Satatka z pieczonymi kolorowymi burakami, wedzonym

tofu i dresingiem sliwkowym =~ .
Kolorowe safaty z warzywami i oliwkami

Mix Chrupi%ccgo pieczywa
Masetko

BUFET DESEROWY
Domoweciasta i desery
Owoce sezonowe
Owoce filecowane

NAPOJE

Woda, soki owocowe - na stole
Kawa, herbata - w bufecie

SPECJALNE MENU SERWOWANE DLA DZIECI
220 7L | DZIECKO

Domowy rosotekdziecigey

Nuggetsy drobiowezpuree ziemniaczanym i suréwkazmarchewki i jabtka

dzieci Foniie] 2 roku zycia

bez opflaty - korzystaj%ce ze $wiadczen rodzicow
dzieci od 3 do 10 roku zycia

menu to samo co dorosli -25 % ceny/os



PAKIET KROLEWSKI

339 zt brutto / osoba

DOSTEPNY W SALI
BALOWA
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Glowna sala restauracyjna znajdujacy si¢ na parterze w czgsci patacowe;
Dania serwowane do stotu przez kelnerow

Napoje oraz bufet deserowy dostepny przez caly czas trwania przyjecia




DANIA SERWOWANE
ZUPA (1 DO WYBORU)

+ Rosol domowy z makaronem, marchewks i lubczykiem
+ Krem z pomidorow z bazyliowym pesto

e Kremz Eorowika krolewskiego ze smictang chrzanowa
o Staropolski zurek

DANIE GE WNE (1 DO WYBORU)

o Filet z kurczaka zagrodowego z sosem z sera gorgonzola z
karmclizowanz& marchcwk% i orzechami

o Polgdwiczka wicprzowa  z kopytkami, zasmazanymi
wisniowymi burakami i i rozmarynem z sosem gravy

o Filet z dorsza z puree ziemniaczanym z sezonowymi
warzywami w emulsji mas’]ancj 7 dodatkiem kapar(’)w 1

koperku
DESER SERWOWANY (1 DO WYBORU)

+ Fondant czekoladowy z owocowym musem

» Kokosowa panna cotta z tapiokg z mango

« Mus czekoladowy z marynowanym grejpfrutem i
pomarancz

PRZYSTAWKI NA STOLE

Carpaccio z indyka z marynowanymi morelami i
kremowym serkiem

Schab po warszawsku

Rolada z kurczaka faszerowana szparagami, szpinakiem i
parmezanem

Croissant z twarozkiem z sezonowych warzyw oraz
wedzonym lososiem

Sledz marynowany w jablkach z cebulky i swiezym koprem
Deska wqd]in i serow

Salatka z ciecierzycy, fasoli edamame 7 natk% pietrussz
granatem i cytrynowym winegretem

Salatka z pieczonym kurczakiem, grzankami, sosem anchois
oraz pomidorkami cherry i czerwona cebula

Satatka z pieczonymi ko]orowymi burakami, ngzonym
tofu i dresingiem éliwkowym

Kolorowe sa aty z warzywami i oliwkami

Mix chrupiacego picczywa

Masetko

BUFET DESEROWY

Domoweciasta i desery
Owoce sezonowe
Owoce filetowane

NAPOJE

Woda, soki owocowe - na stole
Kawa, herbata - w bufecie

SPECJALNE MENU SERWOWANE DLA DZIECI
240 ZL | DZIECKO
Domowy rosotekdziecigey
Nuggetsy drobiowe z puree ziemniaczanym i suréwkazmarchewki i jabtka

Nalesniki z owocami

dzieci ponizej 2 roku zycia
bez opfaty - korzystaj jce ze $wiadczen rodzicow
dzieci od 3 do 10 Toku i]ycia

T ,
menu to samo co dorosli -25 % ceny/os



NIELIMITOWANE DODATKI

PROSECCO
WINO

LEMONIADA
NAPOJE GAZOWANE

OSOBY DOROSLE DZIECI
30 zt/osoba 20 zt/dziecko

*prosecco, lemoniada, wino, napoje gazowane - mini stacja w sali



TORT SMIETANOWY 307t/0s
TORT BEZOWY 352L/0s
WNIESIENIE WEASNEGO TORTU 10z1/0s
KORKOWE 307zt /0s
POKROWCE NA KRZESLA 1575/SZTUKA

SPECJALNE DIETY (DANIE SERWOWANE) +10% WARTOSCI TALERZYKA



ATRAKCJE DLA NAJMLODSZYCH GOSCI HOTELOWYCH

ZEWNETRZNY PLAC ZABAW
DMUCHANIEC

ANIMACJE

WEWNETRZNY PLAC ZABAW




DODATKOWE INFORMAC]E

CZAS TRWANIA PRZY]JECIA 6 GODZIN
KOSZT PRZEDLUZENIA SALI ORAZ UZUPELNIANIA NAPOI 1000 ZL / GODZINA

WINIETKI, MENU, PAPETERIA
ROZKLADANIE WINIETEK, WYDRUKOWANEGO NA STOLY MENU I INNEJ PAPETERII LEZY W ZAKRESIE ORGANIZATORA
PRZYJECIA. OBSLUGA HOTELU NIE ROZKLADA WW.

PAKOWANIE POZOSTALO CI - TYLKO DLA PAKIETU PALACOWEGO ORAZ KROLEWSKIEGO POZOSTALO CI
MOZNA SPAKOWAC SAMODZIELNIE PO ZAKONCZONYM PRZYJECIU W CZASIE DO 1 GODZINY OD MOMENTU
ZAKONCZENTA. NIE PAKUJEMY JEDZENTIA NA WYNOS W TRAKCIE TRWANIA PRZYJECIA. POJEMNIKI MUSZA BY
WCZESNIE] DOSTARCZONE WE WEASNYM ZAKRESIE PRZEZ ORGANIZATORA PRZYJECIA.



ZAPRASZAMY NA SPOTKNIE!

baad marketing@sobieniekrolewskie.pl

9 Sobienie Szlacheckie 64
KA 08-443 Sobienie Jeziory



